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RESUMEN EJECUTIVO

El siguiente proyecto tiene como objetivo la elaboracién de una ruta gastronémica
de la elaboracidn de cereza artesanal en el centro histérico de la ciudad de Quito
utilizando como herramienta nuevas técnicas de informacion, esto ayudara a los

turistas nacionales que conozcan su proceso de produccion.

El objetivo principal es incrementar su produccion, técnicas de elaboracién y
conocer que este tipo de cerveza es 100% natural y respetuoso con el medio
ambiente, y también como se elaboré por primera vez en la ciudad, de esta manera

incrementar el turismo y la economia del pais.

Este proyecto estd basado en promocionar una ruta turistica gastronomica
relacionada a la elaboracidn de cereza artesanal lo que sera la primera y mejor ruta de

Quito.

Para realizar esta investigacion y la elaboracion de dicha ruta ocupe algunos

recursos bibliograficos, encuestas, otras rutas, etc.

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
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ABSTRACT

The following project aims to develop a gastronomic route of artisan cherry
making in the historic center of the city of Quito using new information techniques

as a tool, this will help national tourists who know their production process.

The main objective is to increase their production, processing techniques and
know that this type of beer is 100% natural and respectful with the environment, and
also how it is made for the first time in the city, thus increasing tourism and economy

of the country.

This project is based on promoting a gastronomic tourist route related to the

production of artisan cherry, which will be Quito's first and best route.

To carry out this investigation and the elaboration of this route it occupies some

bibliographical resources, surveys, other routes, etc.
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INTRODUCCION

Esta ruta esta localizada en el Centro Historico y sus alrededores en la ciudad de
Quito. El nombre actual que se le conoce a Quito es (oficialmente San Francisco de
Quito) la cual es considerada la ciudad méas importante y fluyente de turismo y
ademas es la capital del Ecuador ya que esta es considerada la ciudad méas antigua no
solo del pais sino de toda Sudamérica , también es la segunda ciudad de Ecuador con
mayor poblacion después de la ciudad de Guayaquil, ya que cuenta con 1 607 734
habitantes entre (parroquias urbanas) y 2 239 191 habitantes en todo el Distrito

Metropolitano.

En este trayecto se puede observar una gran variedad de atractivos turisticos
culturales, y a su vez conocer un poco sobre la historia de como llego a nuestra
ciudad la primera receta para elaboracion de la cerveza artesanal y en qué lugar fue
elaborada los cuales pueden contribuir como una fuente adicional de ingresos para la

localidad y promover su desarrollo mediante el turismo histérico.

Este proyecto esta basado en la recopilacién de informacién e identificacion de
que la cerveza no se vea solo como un producto mas de consumo sino el poder darle

una nueva
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CAPITULO |

1.0 Antecedentes
Disefio de una ruta turistica gastrondmica de la elaboracion de cerveza artesanal en el
Centro Historico de Quito provincia de Pichincha con la finalidad de conocer su

evolucion

Tema: NORMATIVA MINISTERIO DE TURISMO
Autor: Ministerio de Turismo

Afio: 27 de Abril de 2016

Institucion: Ministerio de Turismo

Conclusiones: con esta normativa tendremos la factibilidad de relacionar los trabajos
laborales con las normativas relacionadas al turismo ya que se encargan de brindar

diferente servicio para poder realizar el proyecto.

Tema: Calles, casas y gente del Centro Historico de Quito “Protagonistas y
calles en sentido oriente-occidente, de 1534 a 1950, de la calle Rocafuerte a la

calle Portilla”
Autor: Fernando Jurado Noboa
Institucién: Biblioteca Basica de Quito

Afo: 2012
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Conclusién: este libro sirve como un gran aporte para conocer un poco sobre las
costumbres de la gente, edificaciones y como fue evolucionando el turismo en esta
parroquia ya que sus edificaciones dieron una gran relevancia para despertar interés
en turistas extranjeros ya que eran atraidos por el estilo que tenian las iglesias y a la

vez las calles que fueron construidas por la piedra volcanica de volcan Pichincha.

Titulo: Bebidas de Antafio en Quito

Autor: Javier Gomezjurado Cevallos

Institucion: Instituto Metropolitano de Patrimonio

Afio: 2014

Conclusion: en este libro sirve de aporte ya que permite conocer El consumo de las
bebidas en el area urbana: las practicas socio-culturales en torno al consumo de las
bebidas alcoholicas. Produccion, comercializacion y consumo del aguardiente en el
Quito colonial. El control de la economia del aguardiente, el aguardiente Post-
Colonial. La historia de la cerveza; la orden franciscana y su vinculo con la cerveza,
la produccion cervecera en el ecuador. Las tres grandes cervecerias quitefias en el
siglo XIX'Y XX; la cultura de la bebida en Quito; otras bebidas de antafio en Quito;
la bebida en la tradicion literaria. Aguardiente que canta. La musica y la bebida.
Costumbres y usos en torno a las bebidas. Espacios de consumo y expendio de

bebidas alcohdlicas en Quito. Algunas recetas de las bebidas de antafio.
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Tema: Planta piloto para cerveza artesanal
Autor: Jorge Alberto Medina Criollo
Institucion: Universidad Central del Ecuador
Afo: 2015

Conclusién: Esta tesis permite conocer que el mercado mundial se ha vuelto comun
encontrar una gran variedad de cervezas, en parte, esta diversificacion se agradece
a la creciente produccién de cervezas artesanales, que principalmente destacan
por la amplia gama de aromas, gustos, colores y contenido alcohdlico, esto es
logrado variando principalmente el tipo de maltaa usar o también la
proporcion de granos a usar, ya g es muy comun emplear trigo solo o en mezcla con
malta para la elaboracion de cerveza, ademas de incorporar aditivos a la preparacion,
estos consisten en: frutas, plantas, raices, especias, jarabes, melazas, entre varios

otros.

Este tipo de cervezas pueden ser elaboradas en forma casera con equipos
mas o menos rudimentarios para consumo y degustacion personal de quien las

elabora. A mayor escala nos encontramos con: casas de cerveza, micro cervecerias.
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1.01 Contexto

Ecuador es conocido oficialmente como la Republica del Ecuador, es uno de los
paises mas pequefios que podemos encontrar en Sudamérica ya que tiene una
superficie de 256.370 km cuadrados y su poblacion es de 16 millones de habitantes
que residente actualmente. Ecuador esta ubicado al noreste de América del sur, tiene
limites territoriales con ciertos paises como son al sureste con Per( y al norte con
Colombia. Ademas, tiene una gran parte delimitada con el océano Pacifico. Ya que
en esta delimitacién encontramos a las islas Galapagos reconocidas como una de las

maravillas naturales del mundo. (Bembibre, definicion abc, 2009).

El Distrito Metropolitano de Quito tiene imitaciones importantes como son
Norte: Provincia de Imbabura

Sur: cantones Rumifiahui y Mejia

Este: cantones Pedro Moncayo, Cayambe y Provincia de Napo

Oeste: cantones Pedro Vicente Maldonado, Los Bancos y Provincia de Santo

Domingo de los Tsachilas. (Gobierno de la Provincia de Pichincha, 2017)

La ciudad de Quito fue declarada como la primera ciudad del Ecuador en
Patrimonio Cultural de la Humanidad Quito por las Naciones Unidas en el afio 1978.
Su Centro Historico tiene un aspecto de transportar a la época colonial debido a sus
calles y aceras empedradas. En el siglo X1X la ciudad se encontraba limitada por
fronteras del Centro Historico. Pero en la actualidad este sector solo constituye a una
pequefia parte de toda la ciudad, pero sin dudas, el Centro Historico es el sector mas
rico visto desde un punto histérico y cultural. Y las plazas que hoy visitan turistas y

ciudadanos fueron escenarios de batallas. (Halberstadt, ecuador explorer, 2018)
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La ciudad de Quito posee uno de los sectores mas grandes y mejor conservados
de américa que es el Centro Historico. El cual fue declarado junto al centro historico
de Cracovia (Polonia), como Patrimonio Cultural de la Humanidad por la Unesco el
18 de septiembre de 1978. El Centro Historico se encuentra en la parte centro sur de
la ciudad en una superficie de trescientas veinte hectareas. En toda la zona podemos
encontrar 130 edificaciones monumentales (donde se conserva una diversidad de arte
pictdrico y escultorico, de tiene caracteristica de arte religioso) y cinco mil inmuebles
de bienes patrimoniales. Debido al descuido que estuvo durante algunos afos sus
edificaciones comenzaron a deteriorase y su calles a causa que fueron invadidas por
vendedores ambulantes. Esto provoco a que exista desinterés de visitas a la zona y no
era muy seguro para ese entonces. Pero en la actualidad han existido programas que
ayudaron a embellecer el Centro historico y mejorar toda la infraestructura de sus

arquitecturas para que puedan ser visitadas. (mi lindo ecuador, 2018).

Quito tiene su eje Longitudinal que comienza desde la Panamericana Norte que
mientras avanzamos llegamos a la Av. Galo Plaza Lasso. Pero esta avenida cambia
de nombre cuando pasamos la parada del terminal “El Labrador” (parada del trolebus
y metro de Quito actualmente), mientras ya nos adentramos mas a la ciudad pasara a
ser la Av. 10 de Agosto, cuando esta via llega al Centro Historico Quito esta ya toma
una forma estrecha y es la calle Guayaquil que llega ser una de las calles antiguas y
es la vena principal del Centro de Quito después continua el Eje Longitudinal hacia
el sur cuando la calle Guayaquil y la calle Rocafuerte se unen, para dar inicio a la

Av. Pedro Vicente Maldonado, ésta es la via mas extensa que recorre toda la parte
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sur de la ciudad hasta convertirse en la Panamericana Sur. Llega hasta su parada que

es en Guamani. (quitoadventure, 2018)

En el trayecto de la ruta podemos encontrar una gran variedad de atractivos

naturales y culturales.

Entre los atractivos naturales que son los siguientes:

e Parque la Alameda
e Parque Itchimbia

e Parque EIl Arbolito

Entre los atractivos culturales tenemos:

e Iglesia de San Francisco
e Iglesia La Compaiiia

e Catedral Metropolitana
e Iglesia de San Agustin

e lIglesia La Merced

e Iglesia de San Blas
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1.02 Justificacion

La ruta gastrondmica de la elaboracion de cerveza artesanal partira desde el
convento de San Francisco que se encuentra ubicado en el Centro Historico de Quito
hasta la parroquia de Itchimbia se plantea mediante esta propuesta incentivar a los

turistas para que entre el interés de conocer como nace la cerveza en nuestro pais.

La cerveza artesanal tiene una preparacién mas amigable con el medio ambiente
ya que en su elaboracion lo realiza a través de materiales no contaminantes y es mas

saludable para la salud.

Esta cerveza posee més grados de alcohol que la cerveza normal, esto se obtiene
mediante el proceso de la fermentacion, siendo este un producto de poco consumo ya

que no es muy conocido en la actualidad.

A través de esta ruta se tratara de impulsar el conocimiento y degustacion de la
cerveza artesanal en lugares fuera del centro histérico de Quito y con ello mejorar el
turismo beneficiando a los propietarios de los locales generando ingresos positivos y

econémicos.
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Definicion del Problema Central (Matriz T)

¢Qué es una Matriz T?

La matriz T es una herramienta para facilitar el proceso de conceptualizacion,
disefio, ejecucion y evaluacién de proyectos cuyo propdsito es brindar la estructura al
proceso de planificacién y comunicar informacion esencial relativa al proyecto, se
puede utilizar en todas las etapas de comités de revision, ejecucién y evaluacion ex —
post. Debe elaborarse con la participacion inicial del equipo y luego evolucionar con
la participacion activa del prestatario, de sus consultores de proyecto, de la
representacion y del ejecutor. Se modifica y mejora repetidas veces tanto durante la

preparacion como durante la ejecucion del proyecto. (Banco Mundial, 2014).

Tabla 1

Escalas
1 Bajo
2 Medio bajo
3 Medio
4 Medio alto
5 Alto

Elaborado por: Bryan Taipe

Anadlisis:

En esta tabla se detallan las escalas que se utilizaran, la cual 1 representa bajo, 2
medio bajo, 3 medio, 4 medio alto y 5 representa alto para calificar el cuadro de la

matriz T.
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Tabla 2
Matriz Analisis T
Problema Agravado Problema Central Problema Resuelto
Escaso conocimiento sobre | Escasa promocion turistica | Promocion turista de como
el origen y cémo es el sobre como evoluciono el evoluciono el proceso de
proceso de elaboracién de proceso de elaboracién de elaboracion de la cerveza
la primera cerveza la cerveza artesanal en artesanal con la creacion de
artesanal en nuestro pais. nuestro pais. la ruta turistica
gastronomica.

Fuerzas Impulsadoras I P.C. I P.C. Fuerzas Bloqueadoras
Gestionar una colaboracion Desinterés de los
directa con los propietarios 2 4 5 2 propietarios de los bares y
de los bares y restaurantes restaurantes para efectuar
para implementar la ruta la ruta gastronémica.
turistica gastrondmica.
Empoderamiento del Escaza participacion de la
proyecto por parte de la 1 3 5 2 ciudadania para realizar el
ciudadania proyecto
Conocimiento de los turistas Insuficiente informacion
sobre el proceso de 2 5 3 1 sobre como fue elaborado
elaboracion de la primera la primera cerveza artesanal
cerveza artesanal y y maridaje con platillos
maridaje con platillos tipicos tipicos de la zona.
de la zona.
Captacion de recursos Escaza inversion de
econoémicos para invertir en 2 4 4 2 recursos en material
publicidad publicitario
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Delinear adecuadamente la Vias con dificil acceso,

ruta turistica gastronémica 2 4 4 3 carencia de

con la adecuada estacionamiento,

sefializacién para la 3 5 5 2 Escaza sefalizacion y rutas

movilidad del turista poco amigables para la
movilidad del turista.

Elaborado por: Bryan Taipe
Anélisis:

En esta tabla se ha tomado en cuenta los aspectos de mayor relevancia que afectan
para que no se pueda promocionar turisticamente la evolucion del proceso de
elaboracion de la cerveza artesanal en el sector. En la parte superior central de la
tabla se detalla el problema principal que tiene la escasa promocion turistica sobre
como evoluciono el proceso de elaboracion de la cerveza artesanal en nuestro pais y
pueda ser una actividad econdmica importante para la ciudadania, en la parte
superior izquierda se menciona la situacién empeorada en la que se describe de

forma negativa el problema principal y en la parte superior derecha se indica la

situacion mejorada detallando de forma positiva el estado de la problematica central.

En el lado izquierdo se localiza las Fuerzas Impulsadoras, aqui se toma en cuenta
los aspectos en forma positiva que puedan mejorar las situaciones para poder llegar
a la situacién actual. En el lado derecho se encuentra las Fuerzas Bloqueadoras, aqui
tomamos en cuenta los aspectos de manera negativa en donde se especifican los
mismos aspectos de las fuerzas impulsadoras, pero en una condicion agravada. Los

parametros de calificacion son “I”” (Intensidad) y “P. C.” (Potencial de Cambio),
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estos parametros se miden en una escala de 1 a 5, segun sea la importancia de la
intensidad y el cambio que se pueda lograr analizadas en cada fuerza registrada,
como se indica en la Tabla N° 1.

La ruta turistica gastrondmica se encuentra localizada en el Centro Historico y la
parroquia Itchimbia en la ciudad de Quito, provincia de Pichincha, la que cuenta con
mucha historia de sus costumbres y tradiciones que puede ser promocionada, el
problema que se ha evidenciado en el lugar es la limitada difusion de informacion
sobre darle un &mbito turistico al proceso de evolucion de preparacion de la cerveza
artesanal y su maridaje con platillos tipicos de la zona. Razon por la cual existe un
desconocimiento por parte de la ciudadania nacional y extranjera, esto ocasiona el
escaso interés de la ciudadania, ademas de no tener una entidad turistica optima que
pueda promocionar, de esta manera no permite un desarrollo eficiente de la actividad
turistica como tal, mediante esta actividad se puede contribuir con ingresos
adicionales para los propietarios y asi conseguir un gran auge de turistas en los
establecimientos.

Esto se puede alcanzar por medio de promocion impresa que sea distribuida en
agencias de viajes por el ministerio de la ciudad, que deseen impulsar el proceso de
evolucion elaboracién de la cerveza artesanal y mediante un esfuerzo en conjunto
con unidades educativas con carreras en el &mbito turistico se podria incluir salidas

técnicas para su impulso turistico.
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CAPITULO 11

2.0 Analisis de involucrados

2.01 Mapeo de involucrados

Involucrados
Directos
|
| ] ] ] ]
Empleados de Propietarios de Clientes Monasterio San Restaurantes
los bares los bares Francisco del lugar

Disefio de una ruta turistica gastronémica de la elaboracién de la
cerveza artesanal en el Centro Histérico de Quito provincia de
Pichincha con la finalidad de conocer su evolucion

Ministerio de Habitantes de Turistas Agencias de Empresas de
Turismo la ciudad viajes trasporte
| | ! | \
Involucrados
Indirectos
Figural

Mapeo de involucrados
Elaborado por: Bryan Taipe

Anadlisis:

En esta figura se detalla el mapeo de involucrados tanto directos como indirectos

en el tema planteado. Entre los involucrados directos podemos encontrar a los

propietarios de los bares, empleados de los bares, clientes, monasterio de San

Francisco y restaurantes del sector. Entre los involucrados indirectos tenemos al

Ministerio de Turismo, habitantes de la ciudad, turistas, agencias de viajes, empresas

de transporte.

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.




TECNOLOGIOD SUPERIOR . - oy
ORDILLERA g%? Shorerg 13

Tabla 3

Mapeo de involucrados
Beneficiarios Directos Indirectos %
Propietarios de los bares X 25%
Empleados de los bares X 15%
Clientes X 15%
Monasterio de San Francisco X 5%
Habitantes de la ciudad X 10%
Turistas X 5%
Ministerio de Turismo X 0%
Agencias de viajes X 5%
Restaurantes del lugar X 15%
Empresas de transporte X 5%
Total 100%

Elaborado por: Bryan Taipe

Anélisis:

En esta tabla se detalla de mapeo de involucrados proporcionando un porcentaje
de favorecimiento a cada uno de ellos, teniendo como principal beneficiario los
Propietarios de los bares con el 25% y con la menor representacion el MINTUR con

el 0% ya que no incurre directamente en el proyecto.

En el intermedio de esta valoracion encontramos a los empleados de los bares, los
habitantes de la ciudad, clientes y restaurantes del lugar con un porcentaje del 15%
cada uno ya que con una mayor afluencia de turistas podran incrementar sus ingresos
ofertando sus servicios a mas personas y a la vez siendo generadores de empleo para

los habitantes de la ciudad.
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2.02 Matriz de analisis de involucrados

Tabla 4
Matriz de andlisis de involucrados
Actores Interés Problemas Mandatos Interés Conflictos
Involucrad sobre el percibidos sobre el potenciales
0s problema proyecto
central
Propietario | Incrementa | Desconoci | Articulo 16 Percibir mas | Carencia de
s de los r demanda | miento de correspondiente | recursos promocion
bares de turistas | los turistas | al Capitulo IV econémicos | de los
dela (Del Ministerio por el lugares
elaboracién | de Turismo) de | turismo
dela la Ley de
primera Turismo
cerveza
artesanal
Empleados | Brindar un Personal Art. 1 Percibir Desinterés
de los buen no En los remuneracié | por brindar
bares servicioa | capacitado | establecimiento | axira por buen servicio
los turistas | para E;rzggteles, buen trato a | al momento
explicar restaurantes de los turistas de estar lleno
sobre la primera y el bar
cerveza segunda
categorias
Del pais se
cobrara, a partir
de la vigencia
del presente
Decreto, el 10%
adicional al
consumo.
Ministerio Aprovechar | La Articulo 17 Contar una Carencia de
de Turismo | los actividad correspondiente | mayor publicidad y
atractivos turisticano | al Capitulo IV acogida de de brindar
culturales representa | (Del Ministerio turistas las
un aporte de Turismo) de nacionales condiciones
significativo | la Ley de necesarias
para los Turismo para poder
habitantes elaborar la
de la ruta turistica
ciudad
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Habitantes | Generar Habitantes | Art. 23 Obtener Desconocimi
de la mayores del lugar correspondiente | mas ingresos | ento de la
ciudad recursos escasamen | ala Normativa mediante el poblacién

economico | te Constitucional proyecto sobre la
S involucrado | Seccion Cuarta | turistico. cerveza
s con el (Culturay artesanal.
turismo Ciencia) del
Ministerio de
Cultura
Habitantes | Beneficiars | Desconoci | Art. 23 Adquirir Habitantes
de la e dela miento de correspondiente | conocimiento | no conocen
ciudad informacion | informacién | a la Normativa s sobre los la existencia
del por parte Constitucional lugares que de la ruta
investigado | de las Seccion Cuarta | elaboran la cervecera
r habitantes | (Culturay cerveza
dela Ciencia) del artesanal
ciudad. Ministerio de
Cultura del
Ecuador
Turistas Asistencia El turista Articulo 46 Recorrer una | Interés
frecuente y | desconoce | correspondiente | nueva ruta limitado por
constante el origen de | al Capitulo X conociendo conocer los
de turistas la primera (Proteccion al un nuevo lugares
alos bares | cervezaen | consumidor de producto donde se
el ecuador | servicios distribuye
turisticos) de la dicho
Ley de Turismo producto
Agencias Extender La ruta Art. 87 Lograr que En la ruta
de viajes sus marcada no | correspondiente | sus sefialada no
paquetes brinda una | al Capitulo Il productos se encuentra
operacional | seguridad (De las sean uno de | lalista de los
es de alta agencias de los mejores a | proveedores
calidad viajes) del nivel
Reglamento nacional
General de
Actividades
Turisticas
Restaurant | Mayores Elevado Articulo 7 Mayor Vender sus
es del lugar | ingresos costo de correspondiente | demanda de | productos a
econémico | sus al Capitulo Il turistas, precio
S productos y | (De las establecimie | elevadosy
mal servicio | actividades nto cuenta establecimie
alos turisticas y de con las ntos en
turistas quienes las condiciones pésimas
ejercen) de la necesarias condiciones
Ley de Turismo | para brindar
servicio de
calidad.
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Empresas Transportar | Carencia Art. 5C.- Unidades Unidades en
de auna unidades transportacion adecuadas mal estado,
transporte cantidad de cuando se para brindar | pésimo

estable de | transporte dedica el servicio de | servicio a los
turistas principalmente alta calidad turistas y
al turismo, falta de
inclusive el proteccion a
transporte los turistas

aéreo, maritimo,
fluvial, terrestre
y el alquiler de
vehiculos para
este propdsito

Elaborado por: Bryan Taipe

Analisis:

En esta tabla se proporciona soluciones a los problemas e intereses planteados en

la investigacion mediante las leyes que rigen la actividad turistica en el Ecuador con

la intervencion de organismos estatales.

Todos los actores que intervienen en la propuesta tienen como finalidad que esta

actividad pueda tener un impulso y un desarrollo sostenible, beneficiando a cada uno

de ellos como como por ejemplo a la Junta Parroquial con la captacion de mas dinero

para realizar obras dentro de la parroquia y los pobladores de la misma con plazas de

empleo y apertura de negocios a fines al turismo que permitan un incremento en sus

ingresos y se empoderen de esta actividad.

A los turistas nacionales y extranjeros con un lugar que ofrezca las condiciones y

servicios adecuados para poder visitar la localidad y hacer de la misma una

experiencia enriquecedora e inolvidable.
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CAPITULO I

3.0 Problemas y Objetivos

3.01 Arbol de problemas

Efectos
/ Los Los turistas
o Ciudadania Desconocimie ciudadanos no cuentan
Limitada no esta nto de como no se con las
demanda de . ici
_ informada de llego la gncuentran condiciones
turistas la ruta cerveza interesados adecuadas
nuestro pais en la ruta para el
transporte
Escaza promocion de la ruta turistica gastronomica
del proceso de evoluciéon de cerveza artesanal Centro
Histérico — Pichincha
Causas
- N 4 N
Desinterés de Limitada _Insuf|C|er_1te Escaza Vias con dificil
los participacio informacion inversion acceso, carencia
propietarios nde la sobre como de de estacionamiento
ciudadania fue elaborado Escaza
de los bares y la primera recursos -
de la P sefializacion y
restaurantes . cerveza en
localidad en ; rutas poco
para efectuar Ia artesana y material :
la ruta o maridaje con publicitari amigables para la
L realizacion ilidad del
gastronomica. latillos tipicos o movilidad de
del proyecto p p turista
de la zona. ’

- AN AN U\

~

)

Figura 2
Arbol de problemas
Elaborado por: Bryan Taipe
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Anélisis:

En esta figura se detalla mediante el arbol de problemas los impedimentos
percibidos durante el analisis, en la actividad turistica debido que exista un desinteres
por parte de los propietarios para poder promocionar sus bares a los turistas y
culturalizar a la ciudadania para que puedan saber como tener un buen maridaje entre
cerveza artesanal con un platillo tipico de la zona y a la vez esto sea beneficioso para
los propietarios tanto de los bares como para los restaurantes.

En el &rbol de problemas se desglosa las causas con sus respectivos efectos por la
cual la promocion del proceso de elaboracion de la cerveza artesanal no ha existido,
por ende, los turistas no acuden en un nimero significativo a los establecimientos ya
que desconocen de la existencia de la misma y no brindan las condiciones necesarias

para realizar turismo.
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3.02 Arbol de objetivos
Fines
4 s p 4 Y p
Promocion Mayor / Mayor \ Desarroll Facilidad de
de proceso demanda conocimiento odela acceso a los
de de turistas acerca de un actividad establecimie
elaboracion en los maridaje de nl ntos del
de cerveza establecimi platillos tipicos de cieudsd centro de la
artesanal entos la zona con la ciudad
cerveza artesanal
- A N AN N J
Promociodn turistica gastronémica del proceso
elaboracion de cerveza artesanal con la
creacion de laruta turistica gastronémica.
. Centrn HictArien de Onitn-Pichincha
Medios  \-
4 V4 )
4 Gestionar una N Empoder Conocimient Captacion / Delinear \
colaboracion amiento o de los de adecuadamente la
directa con los del turistas recursos ruta turistica
propietarios de proyecto sobre el econémic gastrondmica con
los bares y por parte proceso de os para la adecuada
restaurantes dela cémo se invertir en sefializacion para
para ciudadan elabor6 la publicidad la movilidad del
implementar la 1a primera turista
o AN NN N %

Figura 3
Arbol de objetivos

Elaborado por: Bryan Taipe

Anadlisis:

En esta figura se indica mediante el arbol de objetivos los aspectos a solucionar

verificando su factibilidad social, econémica y ambiental mencionada en el mismo

por medios y fines que pretenden que exista una promocion de la ruta turistica

gastrondmica y el proceso de elaboracion de cerveza artesanal, para que

se la pueda considerar como una fuente adicional de ingresos a los propietarios

Mediante una mayor demanda de turistas nacionales y extranjeros se captaria

mayores recursos econdmicos y a la vez dar informacion sobre el maridaje adecuado

con la cerveza artesanal.
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CAPITULO IV

4.0 Analisis de alternativas

Una vez ya concluido el arbol de objetivos se comienza a despejar muchas
inquietudes pero teniendo una idea clara de lo que se desea alcanzar con el proyecto.
Cuando empezamos a utilizar el analisis de alternativas se puede valorar cada uno de
los fines en diversos aspectos, y llegamos a la conclusion de que la investigacion
hecha se la puede aplicar en un proyecto que ofrece las condiciones y los resultados

para que se pueda implementar en la localidad donde se realiza el estudio.

4.01 Matriz de analisis de alternativas

Tabla 5
Categorias
Bajo
1-5
6-11 Medio bajo
12-17 Medio alto
18- Alto

Elaborado por: Bryan Taipe

Andélisis:

En esta tabla se detallan las escalas del analisis de alternativas, en la cual de 1 — 5
representa bajo, de 6 — 11 medio bajo, de 12 — 17 medio alto y de 18 - ? alto. Para
que el proyecto pueda ser considerado factible la escala debe proporcionar como

resultado un valor igual o superior a 12.
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Tabla 6
Matriz de analisis de alternativas
Objetivos Impact | Factibilid | Factibilid | Factibilid | Factibilid | Tot | Catego

o] ad ad ad social ad al ria
sobre | técnica | financier politica
el a
proyec
to

Gestionar
una
colaboracién
directa con 4 3 2 4 5 18 Alto
los
propietarios
de los bares
para
implementar
la ruta
Captacion de
recursos Medio
econdémicos 4 4 2 3 3 16 Alto
para invertir
en publicidad
Implementar

como 4 3 3 5 2 17 Medio
actividad Alto
turistica la
evolucion de
proceso de
cerveza
artesanal en
la ciudad

Realizar el
disefio de la 3 3 2 3 3 14 Medio
ruta del Alto
proceso de
cerveza
artesanal
Contar con
una mayor
demanda de 5 3 2 4 3 17 Alto
turistas en
los
establecimie
ntos

Total 20 16 14 18 15 82
Elaborado por: Bryan Taipe
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Andlisis:

En la presente tabla se realiza un analisis de los objetivos planteados en el
proyecto, otorgando una categoria a cada uno de ellos en la misma que se analizan

aspectos técnicos, financieros, sociales y politicos.

Ya que el primer objetivo tiene un puntaje de 18 que equivale a alto siendo un

objetivo 100% factible.

El segundo objetivo posee un puntaje de 16 que equivale a medio alto siendo

factible para el proyecto.

El tercer objetivo pose un puntaje de 17 equivale a medio alto siendo factible para

la ruta turistica.

El cuarto objetivo posee un puntaje 14 equivalente a medio alto siendo factible

para el proyecto.

El quinto objetivo tiene un puntaje de 17 que equivale a alto

Cada uno de estos objetivos es de categoria medio alto teniendo como resultado
una suma total de 82 puntos lo que significa que la propuesta de una ruta

gastronémica del proceso de evolucion de cerveza artesanal en la ciudad es factible.
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4.02 Matriz de andlisis de impactos de objetivos
Tabla7
Matriz de andlisis de impactos de objetivos
OBJETIVOS Factibilid | Impacto en Impacto Relevanc | Sostenibilida | Total
ad de género ambiental ia Alto — d Alto —
lograrse Alto — Alto — Medio — | Medio — Medio —
Alto — Medio — Bajo Bajo Bajo
Medio — Bajo 4-2-1) 4-2- 4-2-1)
Bajo (4-2-1) 1)
4-2-
1)
Gestionar una Con la Intervencié | Impacto Ingresos | Remodelaci | 33 -
colaboracién participa | nde ambiental por | econémic | 6n en bares | 44
directa con los cion de hombresy | incluir exéticos | os para y Medio
propietarios de los mujeres ingredientes, los restaurantes | o ajo
los bares para propietari | sin como hierbas | propietari | por recursos
implementar la osyla exclusion y especias osdela | econémicos
ruta ciudadan | de interesantes los bares | generados
gastronémica iase género(4) y por la
para podra restauran | actividad
promocionar el realizar tes turistica
proceso de la ruta
elaboracidon de
la cerveza
artesanal
Empoderamient | La Apoyo Capacitacion Reducir Cumplircon | 33—
o del proyecto ciudadan | logistico en cambio el uso de | las normas 44
por parte de la ja esta de ambiental por | impresié | ambientales | pedio
ciudadania para | interesad | Intervencio | medio de las n de gue consta Bajo
una mayor aen n de 5R (reducir, papel de los
demanda de realizar personas reutilizar, que pilares de la
turistas en los la ruta reciclar, afecte al | sostenibilida
establecimiento reparar y medio d
S regular) ambiente
Interés de Interés Intervencié | Implementacié | Plantacié | Charlas de 45 —
combinar la de las n de n de planes de | nde concienciaci | gg
cerveza personas | personas utilizar producto | 6n alos Medio
artesanal con por con material de s habitantes
platillos tipico de | combinar | capacidad | vidrio en vez exoticos | que elaborar Alto
la zona para el sabor | es de pléstico utilizados | cerveza
Mayor dela limitadas, enla artesanal no
conocimiento cerveza | grupos elaboraci | afecta al
acerca de un artesanal | GLBTI, on de la medio
maridaje con mujeres y cerveza ambiente(2)
platillos hombres
tipicos
de la
zona
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Captacion de El Promover | Causar el Informaci | Reduce el 45 -
recursos proyecto una menor impacto on uso de 66
ECOHQmICO.S recibe un campafia ambiental publicida méqumas Alto
para 'F“’e”'r en gran publicitaria | mediante la d. . |ndu§trlales
publicidad y apoyo . iy disponibl | y evita la
desarrollar la por parte | Mmasivae | reduccionde | o ain e | emision de
actividad en la de los inclusiva publicidad publico CO2 al
zona propietari impresa en ambiente
0s general
Delinear Persona | Utilizar un | Reducir eluso | Las Los 67 -7
adecuadamente | S recorrido de vehiculos personas | propietarios | Alto
la ruta turistica interesad | nocturno para no pueden de los bares
gastronémica asen para evitar cpntamlnar el llegar y
utilizar el exceso aire con restaurantes

con Ia. N en de facilidad | se interesan
accesibilidad realizar | vehiculos alos en mejorar
adecuada que una alazona lugares las fachadas
proporcione las | caminata sin de sus
condiciones nocturna necesida | negocios
necesarias para por los dde para atraer a
realizar esta lugares _pregunta_r Ig ]

o informaci | ciudadania
actividad P
comodamente
Promocion
turistica
gastronémica
del proceso
elaboracién de 15 15 15 16 18 81
cerveza
artesanal con
la creacién de
la ruta turistica
gastronémica.
Centro
Historico de
Quito -
Pichincha

Elaborado por: Bryan Taipe
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Andlisis:

En esta tabla se verifica la viabilidad del proyecto en diferentes aspectos tales

como el social, el econdémico y el ambiental.

En lo que concierte al impacto que causara en el género se cuenta con el
empoderamiento de los diferentes grupos de la sociedad, los mismos que

intervendran en las diversas etapas del tema planteado.

En lo que se refiere al impacto ambiental lo que se propone es causar la menor
alteracion posible mediante la reduccion de publicidad impresa, efectuar planes de
reforestacion y capacitar permanentemente a los ciudadanos turistas sobre el

reciclaje por medio de las 5 R (reducir, reutilizar, reciclar, reparar y regular).

La relevancia del proyecto es significativa ya que se favorece a los propietarios
con la captacién de mas recursos econdmicos, también se proporciona informacion

correspondiente a la ruta a disposicion del publico en general.

Para la sostenibilidad de este proyecto se cumplird con las normas ambientales
establecidas, ademés de ofrecer charlas de concienciacion ambiental. Una vez
concluido el analisis del impacto de los objetivos la puntuacion de la tabla es de 81 lo
que significa que el proyecto cuenta con la factibilidad para desarrollarlo,

posteriormente implementarlo.
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4.03 Diagrama de estrategia

Finalidad

Aumentar interes de las personas para
conocer el proceso de evolucion de cerveza

artesanal

Propdésito

Disefiar la ruta gastronomica de evolucion
de proceso de cerveza artesanal

Estudio técnico

Componentes

Investigacion de

Aplicacion de la

mercados propuesta
- Recopilacion — 5n d
i i6 - Extraccion de -
de |_nf_0rmaC|on uestra - Disefio de la
- Visitas a los Elab ruta
lugares - Elaborar
. encuestas - Elaborar
- Reunién con o material
los propietarios - ,IApI|caC|ontde publicitario
a encuesta .
- Carta de - Realizar
auspicio del _- Tabular pagina web
proyecto informacion
Figura 4

Diagrama de estrategias
Elaborado por: Bryan Taipe

Anélisis:
En esta figura observamos las estrategias que se utilizaran y que estan distribuidas en

cuatro niveles que van desde la parte inferior a la parte superior y se empieza por:

Las actividades son las que se deben realizar en un corto plazo de tiempo, entre las
cuales se tiene a la recopilacion de informacion, visitas a los lugares, reunion con los

propietarios, elaboracion y presentacion de la carta de auspicio del proyecto,
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degustacion de la muestra, elaboracion de encuestas, aplicacion de las encuestas,
tabular informacion, disefio de la ruta, ademas de realizar el correspondiente material

publicitario.

Mediante las actividades detalladas se obtiene la informacion correspondiente
para realizar el disefio de la ruta turistica gastronomica de la elaboracion de cerveza

artesanal en el Centro Histdrico de Quito

En el siguiente nivel de la figura se encuentra a los componentes los cuales son el
estudio técnico, la investigacion de mercados y la aplicacién de la propuesta, los
mismos que son de gran importancia para el propdsito de este proyecto que se

indicara en el siguiente nivel.

Como tercer nivel se tiene al propoésito del tema el cual es disefiar una ruta
turistica gastronémica de proceso de elaboracion de cerveza artesanal para que
posteriormente pueda ser implementada por los propietarios de los establecimientos,
con la finalidad de que se incremente la afluencia de turistas nacionales y extranjeros
posesionando a la cerveza artesanal como nueva fuente turistica para generar
ingresos y que los propietarios de los establecimientos se involucren en el desarrollo
de este producto como tipo de turismo mediante la creacion de negocios y los

servicios que puedan proporcionar a los turistas.

De esta manera obtendrén un aumento en sus ingresos lo que implicara un
mejoramiento en su promocion turistica gracias a los recursos econémicos percibidos

por el turismo realizado en el lugar.
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4.04 Matriz de marco légico
Tabla 8
Matriz de marco légico
Obijetivo Indicadores Medios de Supuestos
verificacion
Finalidad Conseguir el _Encuestas Obtener el
100% de _Estadisticas | patrocinio de las
Aumentar la afluencia de turistas a ciudadanos autoridades para

los establecimientos

interesados en
la evolucion de
preparacion de
cerveza

artesanal 2019

promover una
campafia
publicitaria

Propésito Desarrollarla | _Encuestas Captar los recursos
promocion _Visitas a los | necesarios para
Implementacion de la ruta turistica turistica al establecimie | promocionar la ruta
gastronémica de proceso de 100% para el ntos gastronémica de
evolucion de cerveza artesanal afio 2019 proceso de
evolucion de
cerveza artesanal
Componentes Concluir el Proyecto de Desarrollar y
e Estudio técnico proceso de titulacién fomentar la
e Investigacion de mercados titulacion al impresa propuesta
e Aplicacién de la propuesta 100% para planteada
diciembre del
afio 2018
Actividades Encuestas: _Proformas Contar con la
e Recopilacion de informacion | $5.80 informacion
e Reunion con los propietarios | Material _Facturas necesaria para
e Elaboracion y tabulacién de | impreso: promocionar la ruta
encuestas $56.37 gastronémica de
e Elaborar material publicitario | Material proceso de
y pagina web digital: evolucion de la
$10.30 cerveza artesanal

Elaborado por: Bryan Taipe

Andlisis:

En la presente tabla se detalla cada uno de los niveles del diagrama de estrategias

mediante indicadores que permitiran valorar el avance y la implementacion de la

propuesta, medios de verificacion que se han utilizado en el proyecto tales como

encuestas, facturas, entre otros. En la tabla también se indica mediante los supuestos

lo que se espera conseguir en el proyecto.
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CAPITULO V

5.0 Propuesta

Disefio de una ruta turistica gastrondémica de la elaboracién de cerveza artesanal
en el Centro Histdrico de Quito provincia de Pichincha con la finalidad de conocer su

evolucion

5.01 Antecedentes de la herramienta o metodologia que propone como solucion

La ciudad de Quito fue declarada como la primera ciudad del Ecuador en
Patrimonio Cultural de la Humanidad Quito por las Naciones Unidas en el afio 1978.
Su Centro Historico tiene un aspecto de transportar a la época colonial debido a sus
calles y aceras empedradas. En el siglo X1X la ciudad se encontraba limitada por
fronteras del Centro Historico. Pero en la actualidad este sector solo constituye a una
pequefia parte de toda la ciudad, pero sin duda, el Centro Historico es el sector mas
rico visto desde un punto histérico y cultural. Y las plazas que hoy visitan turistas y

ciudadanos fueron escenarios de batallas. (Halberstadt, ecuador explorer, 2018)

En la actualidad se mejoré la seguridad en esta zona y esto atrae a los turistas
extranjeros a visitar, ya que existen establecimientos para todos lo presupuesto de
las personas pero que sin dudar los mejores bares y restaurantes estan en el centro

historico. (Halberstadt, ecuadorexplorer.com, 2013).
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El Centro Historico de Quito es uno de los sitios que mejor se han conservado del
continente sudamericano en los ultimos tiempos. Lo que mas resalta entre sus
atractivos es la presencia de material volcénico en las fachadas de sus edificaciones
republicanas, monasterios, conventos e iglesias que denotan la influencia barroca y
gotica de la época y se han convertido en uno de sus principales atractivos. ( Laines,

2017)

La ciudad cuenta con algunos puntos resaltantes e importantes que no se puede
olvidar de visitar cuando se camine por el centro histérico como es: El Panecillo
Museo de la Ciudad, Catedral Metropolitana de Quito, Calle de las Siete Cruces,
Mercado de San Francisco, Iglesia y plaza de la Merced, Iglesia y plaza de San

Agustin, Iglesia y plaza de Santo Domingo ( Laines, 2017)

Desde el momento que llego la cerveza artesanal al pais no toda la ciudadana
mostro interés sobre como era su proceso de elaboracidn y que esto podria ser una
gran fuente de ingreso ya que a su vez es una gran oportunidad para combinar la

cerveza artesanal con un platillo autéctono de la ciudad.

Plan:

Consiste en una serie de procedimientos que buscan alcanzar un objetivo
planteado pero para llegar a ese objetivo se debe disefiar un plan y a este se le conoce
como planificacion ya que la planificacion es la que requiere de operaciones
mentales complejas como la aplicacion de escenarios y el como reaccionar a ellos
pero también es la que se encarga en definir claramente los objetivos y las acciones

que se deben tomar para llegar a alcanzarlos. (conceptodefinicion.com, 2014)
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Promocion:

Es un método que las empresas utilizan para dar a conocer su producto al mercado
competente, utilizan una informacion sobre lo que se requiere vender, se trata de
convencer al cliente para que tenga la voluntad de adquirirlo por el precio que se le
oferta. Promocion proviene del verbo “Promover” por lo que es claro comprender
seguin su etimologia que se trata de una estrategia de comunicacién de parte de las
compafiias que producen bienes y servicios con el fin de que la sociedad lo conozca.

(conceptodefinicion.com, 2014)

Itinerario turistico:

Es una secuencia donde intervienen varios puntos de interés ya que se encarga de
describir el camino que se va a recorrer. EI término itinerario viene del latin,
itinerarius. El itinerario no tiene un tiempo minimo ni méaximo pero pueden
intervenir muchos factores durante el trayecto como lugares, paradas y accidentes.

(significados.com, 2017)

Ruta turistica:

Ruta consiste en una carretera 0 camino pero turisticamente es una actividad que
consiste en realizar un viaje que se puede 0 no pernoctar en un lugar diferente al
habitual, generalmente por ocio o placer, también se le conoce a la ruta turistica
como un camino o recorrido que se destaca por visitar atractivos para el desarrollo
del turismo. Estas rutas tienen una caracteristica que consiste en permitir el acceso a

un patrimonio cultural o histérico de importancia. (asesoresl1turismo, 2016)
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Turismo:

El turismo es un fendmeno social, cultural y econdmico que consiste en que las
personas se desplazasen a otros lugares fuera de su residencia ya sea por motivos de
ocio o turismo. Las personas que se consideran visitantes es porque pueden ser
turistas o excursionistas; residentes o no residentes ya que interviene en el turismo

porque generan gasto turistico. (Organizacion Mundial de Turismo, 2018)

Administracion:

La administracion es una ciencia que tiene como objetivo el estudio de las
organizaciones Yy las técnicas de planificacion, organizacion, direccion y control de
los recursos ya sea (humanos, financieros, materiales, tecnoldgicos) de una
organizacion, para obtener el méximo beneficio posible que puede ser social,
econdmico, dependiendo de los fines perseguidos por la organizacion. (Jaimes, 2017)

Potencial:

El potencial consiste en las aptitudes y conocimientos sobre algo que se puede
mejorar para expulsarlo al maximo y sacar un beneficio de eso para mejor nuestro
estilo de vida y el mundo tome conciencia de que todo es posible, de hecho
desarrollar nuestro potencial humano es mejorar el mundo porque si nosotros somos

mejores personas el resto del mundo lo va a notar. (Cruz, 2013)
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Atractivo:

Es la nocidn atractivo se refiere a aquello que consigue atraer la atencion de una

manera de desearlo y atraer hacia ti. Un atractivo turistico es un sitio o lugar que

genera interés de los visitantes par que pueda ser visitado. (Merino, Definicion.de,

2016)

Clasificacion de atractivo:

Son diferentes formas ya se tangible que impacte al visitante para que pueda

Ilegar a ser visitado como son

Sitios Naturales: montafas, planicies, valles, quebradas, cafiones, lagos,
lagunas, pantanos, rios, caidas de manantiales, costas, grutas, cavernas, areas
protegidas, entre otros.

Manifestaciones Culturales: museos, arquitectura y espacios urbanos,
lugares historicos, restos arqueolégicos y pueblos.

Folklore: manifestaciones religiosas y populares, ferias, mercados, musica,
danza, artes, artesanias, gastronomia.

Realizaciones técnicas cientificas: explotaciones mineras, explotaciones
agropecuarias y pesqueras, explotaciones industriales, obras de arte y técnica;
pintura, escultura, artesanias, disefio industrial, arquitectura, realizaciones
urbanas, obras de ingenieria, cine, TV, observatorios, centro cientifico y
técnicos: zooldgicos y acuarios, botanicos y planetarios.

Acontecimientos programados: artisticos: musica, teatro, festivales de cine,
deportivos, fiestas religiosas y profanas, concurso de belleza, convenciones,

corrida de toros, ferias y exposiciones, etc. (Cano, 2014)
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Clasificaciéon de Patrimonio:

Patrimonio Cultural:

Es el conjunto de bienes tangibles e intangibles, que constituyen la herencia de un
grupo humano, que refuerzan emocionalmente su sentido de comunidad con una
identidad propia y que son percibidos por otros como caracteristicos. EI Patrimonio
Cultural como producto de la creatividad humana, se hereda, se transmite, se
modifica y optimiza de individuo a individuo y de generacion a generacion.

(fundacion ILAM, 2013)

Patrimonio Tangible

Esté constituido por objetos que tienen sustancia fisica y pueden ser conservados
y restaurados por algun tipo de intervencion; son aquellas manifestaciones
sustentadas por elementos materiales productos de la arquitectura, el urbanismo, la

arqueologia, la artesania, entre otros.

Patrimonio Intangible:

Puede ser definido como el conjunto de elementos sin sustancia fisica, o formas
de conducta que procede de una cultura tradicional, popular o indigena; y el cual se
transmite oralmente o mediante gestos y se modifica con el transcurso del tiempo a
través de un proceso de recreacidn colectiva. Son las manifestaciones no materiales
gue emanan de una cultura en forma de: saberes (conocimientos y modos de hacer
enraizados en la vida cotidiana de las comunidades), celebraciones (rituales,
festividades, y préacticas de la vida social), formas de expresidén (manifestaciones

literarias, musicales, plasticas, escénicas, ludicas, entre otras) y lugares (mercados,
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ferias, santuarios, plazas y demas espacios donde tienen lugar practicas culturales).
(fundacion ILAM, 2013)

Patrimonio Natural:

Es el conjunto de bienes y riquezas naturales que ha ido manteniendo en estado
puro debido a g existido a su gran valor ancestral que tenido como son los
monumentos naturales constituidos por formaciones fisicas y biolégicas o por grupos
de esas formaciones que tengan un valor universal excepcional desde el punto de
vista estético o cientifico, las formaciones geoldgicas y fisiograficas y las zonas
estrictamente delimitadas que constituyan el hébitat de especies animal y vegetal,
amenazadas o en peligro de extincion, los lugares naturales o las zonas naturales
estrictamente delimitadas (como parques nacionales, areas de conservacion, entre
otros) que tengan un valor excepcional desde el punto de vista de la ciencia, de la

conservacion o de la belleza natural. (fundacion ILAM, 2013)

Sostenibilidad:

ISA entiende a la sostenibilidad como un enfoque a los negocios ya que esto
permite a las empresas gestionar las oportunidades de manera trasparente y
responsable que le permite a la empresa de manera responsable para generar
impactos y riesgos econdémicos, medioambientales y sociales. Para esto crea valores
de interés para mantener una ventaja competitiva para contribuir al desarrollo de las

sociedades donde tiene presencia. (ISA, 2014).
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Gestion:

Del latin gestio, consiste a una forma de administrar o gestionar algo. Al respecto,
hay que decir que se trata de llevar a cabo acciones que hagan posible gestionar es
llevar a cabo diligencias que hacen posible la realizacion de una operacién comercial
o0 de un anhelo cualquiera. Administrar, por otra parte, abarca las ideas de gobernar,
disponer dirigir, ordenar u organizar una determinada cosa o situacion. (Merino,

Definiciones.de, 2014)

Tabla 9
Planta hotelera del Centro Histérico de Quito
Hotel Direccion Categoria

Hotel San Francisco de Av. Sucre y Guayaquil 3 estrellas

Quito

Secret Garden Av. Los Rios y Jose de 1 estrella
Antepara

Hotel Yumbo imperial Av. Guayaquil entre Bolivar | 1 estrella
y Sucre

Hostal Escocie Av. Luis Vargas Torres Econdémico
entre Esmeraldas y Manabi

Bigmum Homestay Calle Manabi OE3-72 Econdémico

Hotel Catedral Av. Mejia Centro Historico 3 estrellas

Internacional

Hotel Boutique Portal de Av. Bolivar y Cuenca Econdémico

Cantufia

Hotel Plaza Grande Av. Chile OE-22 5 estrellas

Hostal Puerta del Sol Av. Guayaquil S1-76 Econdémico

Hotel Casa Gardenia Av. Benalcazar y Oriente 4 estrellas

Hotel el Relicario del Calle Venezuela y José 4 estrellas

Carmen Joaquin de Olmedo

Hotel Real Audiencia Av. Simén Bolivar y 3 estrellas
Guayaquil

Friends Hostel Quito Calle Junin y Gral. Juan 2 estrellas
José Flores
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Hotel Interamericano Av. Maldonado y 3 estrellas
Rocafuerte
Grand Hotel Calle Vicente Rocafuertey | 2 estrellas
Ponton
Casa San Marcos Calle Juan Pio Montufar y 3 estrellas
Junin
Fuente: Mintur
Elaborado por: Bryan Taipe
Tabla 10
Bares de cerveza artesanal
Bares Direccion Categoria
Cerveceria Santa Rosa Calle Mejia Oe3-06 Segunda
Bandido Brewing Calle José J. Olmedo La Segunda
Tola
La oficina Brewery Calle José de Antepara Segunda
Cerveza Abysmo Av. 12 de Octubre E9-05 y Segunda
Mariscal Foch
Los Tres Monjes Av. Ladréon de Guevara Segunda
E13-235
Fuente: Mintur
Elaborado por: Bryan Taipe
Tabla 11
Restaurantes
Restaurante Direccidon Categoria
Hasta la vuelta Sefior Centro Comercial Palacio Primera
Arzobispal
Juan Fogonero Calle Chile Oe4 56 Centro Primera
Historico
Mea Culpa Calle Venezuela Oe4 56 Primera
Notansanto Art Calle Venezuela entre calle | Segunda
Chile y Mejia
Pecaraz Calle Venezuela Segunda

Fuente: Mintur
Elaborado por: Bryan Taipe
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5.01.01 Anélisis FODA

Tabla 12
Andlisis FODA
FORTALEZAS DEBILIDADES
1)En el centro Histérico se 1)los propietarios de los bares no
puede visitar varios bares de | brinden informacién sobre sus
’2 cerveza artesanal cervezas
C}@ 2)Se puede degustar una 2)No es posible visitar los bares en
N 6& variedad de sabores de la noche debido a la inseguridad
‘%[ @o cerveza artesanal en los de la zona
c. bares _
(3 3)A los turistas no les guste el
(&’«} 3)Cuento con los sabor la cerveza artesanal del
(@) establecimientos para realizar | Centro Historico

la ruta de cerveza artesanal

OPORTUNIDADES

Estrategias FO

Estrategias DO

1)Crear la ruta turistica
gastronémica de bares
que elaboren cerveza
artesanal

2) Los turistas se
interesen en laruta 'y
visiten los bares para
degustar las cervezas
artesanales

3)Implementar un buena
promocion turistica sobre
los bares de cerveza
artesanal

(F1,02)Los turistas se
interesen en la ruta y pueden
visitar los bares de cerveza
artesanal que existe en el
Centro Histdrico

(F2,01)Con la creacioén de la
ruta turistica gastronémica de
cerveza artesanal, los turistas
podran degustar las cervezas
de cada bar y elegir su
favorita

(F3,03)Hacer una buena
promocion turistica de la ruta
de bares que elaboren
cerveza artesanal y
promocionar en redes
sociales

(D1,02)los propietarios de los
bares se benefician del proyecto y
brindan una buena informacién
sobre las cervezas a los turistas

(D2,01)Realizar la ruta por vias
seguras para llegar a los bares y
no atentar contra la vida de los
turistas

(D3,03)Hacer una buena
promocién sobre la cerveza
artesanal para informar a los
turistas de que el producto es
novedoso

AMENAZAS

Estrategias FA

Estrategias DA

1)Los turistas no les
interese la ruta debido al
precio elevado de la
cerveza artesanal

2)Los meseros de los
bares brinden un mal
servicio a los turistas

3) Los turistas no quieran
visitar los bares debido a

(F3,Al)Propietarios de los
bares brinden una cortesia a
los turistas para incentivar a
visitar los bares

(F1,A3) Pedir mas seguridad
en la zona para que los
turistas puedan visitar los
bares en la noche

(D3,Al) Inducir a los turistas que
la cerveza artesanal es de buena
calidad y que existen varios
sabores para probar

(D1,A2) Inducir a los propietarios
gue la ruta beneficiara al bar para
gue puedan dar charlas sobre la
cerveza artesanal y ellos puedan
explicar a los turistas
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la inseguridad que existe | (F2,A2) Capacitar a los (D2,A3) No realizar la ruta en altas
en la zona meseros para que puedan horas de la noche para no exponer
recibir cordialmente a los a los turistas al peligro

turistas e informar un poco
sobre la cerveza

Elaborado por: Bryan Taipe
Anélisis:

En el Anélisis FODA tenemos dos factores que son el interno y el externo en los
internos tenemos las fortalezas que es realizar la ruta de bares que realicen cerveza
artesanal y los turistas podran degustar una variedad de sabores y el factor externo
las oportunidades que los propietarios de los bares estén interesados para el
desarrollo del proyecto, juntos estos dos factores tienen un estrategia la cual es
disefiar la ruta turistica gastronémica incluyendo los bares que elaboren cerveza
artesanal y que sea difundido en las redes sociales, siendo una amenaza la
inseguridad que exista en la noche, al juntar la fortaleza y la amenaza forma otra
estrategia que es solicitar mas seguridad en la zona para que los turistas puedan

visitar ciertos lugares.

Los propietarios de los bares capaciten a los meseros para que puedan dar una
informacion sobre la cerveza artesanal. Otro factor interno es la debilidad la cual es

que a los turistas no les guste el sabor de la cerveza artesanal.

5.01.02 Investigacion de Mercado:

Es un método que permite obtener informacion de cualquier aspecto que se desee
para después interpretar y hacer uso de ello. Sirve de gran importancia para que el
empresario pueda realizar una buena toma de decisiones para que el cliente se sienta

satisfecho. (Aguirre, 2016)
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5.01.03 Poblacién y muestra:

Poblacion:

Se define como un estudio total de personas que contienen caracteristicas
similares que se debe cuantificarse para un determinado estudio integrando un
conjunto N de entidades que participan de una determinada caracteristica, se
denomina a la poblacion como un conjunto total de individuos, objetos o medidas
que poseen algunas caracteristicas comunes observables en un lugar y en un

momento determinado, donde se desarrollara la investigacion. (Tamayo, 2013)

Muestra:

Es una pequefia parte que se toma para que los investigadores puedan saber
cuantos individuos necesitan ser estudiados para tener un resultado eficiente para 'y
encontrar una diferencia entre grupos de estudio, suponiendo que existiese
realmente. Pero para hacer el célculo del tamafio se necesita realizar una funcion
matematica entre variables que consiste en una cantidad de participantes. La muestra
de un estudio debe ser representativa de la poblacion de interés. Los factores
estadisticos que determinan el tamafio de la muestra son: hipétesis, error alfa, error

beta, poder estadistico, variabilidad, pérdidas en el estudio y el tamafio del efecto.

Se revisan las formulas utilizadas para el célculo del tamafio de la muestra en las
situaciones mas frecuentes en investigacion, asi como la revision de férmulas para un
calculo mas répido. Se incluyen ejemplos de investigacion en educacion médica.

(Garcia, 2013)

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.



TECNOLOGICD SLUPERIOR

ORDILLERA

administracién
y hotelera

Cordillera

41

Calculo el tamafo de una muestra finita

Tabla 13

Conversion de estadistica

Confianza [ 75% [ 80% |85% |90% | 95% | 98% | 99%
Z 1,15 1,28 1,44 1,65 1,95 2,24 2,58
Caso:
Tabla 14
Desarrollo de la formula
N 4 E P q
Poblacion | 90% % 50% 50%
2.239.191 | 1,65 0,07 0,5 0,5
Elaborado por: Bryan Taipe
Férmula de poblacidn finita
N. p. q (2)?

n=

(N-1) ()* + p. q (2)?

Tabla 15
Formula de poblacion finita equivalencia
Letra Representa
N Tamarfio de la muestra
N Poblacion o universo
Z Base al nivel de confianza
95% = (1,95)
P Probabilidad del éxito
50%
Q Probabilidad de fracaso
50%
E Margen de error 5%

Elaborado por: Bryan Taipe
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Aplicacion de la formula

Resultados Censo Poblacional
Hombres 1.088.811
Mujeres 1.150.380

Total 2.239.191

Fuente: INEC 2010
Elaborado por: Bryan Taipe

2.239.191%0.25(1,95)2

n-=
(2.239.191-1)(0.05)2+050%0.50(1.95)2

2.239.191+0.50%0.50(3.80)

"~ (2.239.190)(0.0025+0.25(3.80)

2.239.191+0.50+0.50(3.80)

" (2.239.190)(0.0025)+0.25(3.80)

_2°127231,45
~ 5598+0,93

n = 380

Anélisis:

Con la formula establecida el presente dato estadistico de los habitantes de la ciudad

de Quito con el 7% de extraccion la muestra que refleja un resultado de 380 personas

a quienes se aplicara las encuestas a realizar sobre el disefio de la ruta turistica

gastrondmica del proceso de elaboracion de la cerveza artesanal, y asi contestando

las once preguntas con relacion a ello lograr recopilar en que porcentajes apoyan los

habitantes del sector a esta innovadora idea.
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Documento para validacion de encuestas

Me dirijo a usted, con la finalidad de solicitar su colaboracion, dada su experiencia en el érea
tematica, para [a revision, evaluacion y validacion del presente cuestionario que serd aplicado
para realizar un trabajo de investigacion titulado: “Disefio de una ruta turistica gastrondmica
de [a elaboracion de cerveza artesanal en el Centro Historico de Quito provincia de Pichincha”
la misma que serd aplicada a jovenes y personas adultas de la zona, debido a que la gente no

conace el proceso de elaboracion de la cerveza artesanal.

De ante mano mis imperecederos agradecimientos por el tiempo prestado.

Ing. Patricio Acufia ‘ Ing. Diego Jarrin .

W%
iz

Lic. Karla Ulloa

Figura 5
Carta de Justificacion
Elaborado por: Bryan Taipe
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5.01.04 Instrumento de investigacion:

Investigacion de campo: Constituye un proceso sistematico de recoleccion de datos
mediante la investigacion. Para este proceso se necesita del disefio de una encuesta
con un gran conjunto de preguntas para conocer con qué tipo de personas estaremos
trabajando en el proyecto o al conjunto total de la poblacién estadistica en estudio,
formada a menudo por personas, empresas o entes institucionales, con el fin de

conocer estados de opinidn, caracteristicas o hechos especificos. (Schotborgh, 2014)

Levantamiento de informacion de Atractivos del Centro Historico de Quito

FICHA NUCLEO DE POBLACION

1. LOCALIDAD 2. FICHA N° 3. FICHA ASOCIADAS

Centro Historico Quito 1

4. ACCESOS

Desde Distancia Tipo de via Estado | Medios de Tiempo
transporte

Machachi 39,1 km Asfaltado Bueno | Bus, carro, 51 min
furgoneta,
camioneta

Cumbaya 19,5 km Asfaltado Bueno |Bus, carro, 31 min
furgoneta,
camioneta

5. DESCRIPCION

Quito posee el centro histérico més grande de Sudamérica y es patrimonio de la
Humanidad. Con la llegada de los conquistadores en 1534, la ciudad fue dividida en
cuatro cuartos para satisfacer a las cuatro é6rdenes religiosas presentes en el
momento: Mercedarios, Agustinos, Franciscanos y Dominicos. Curiosamente, la iglesia
mas famosa de Quito, la Iglesia de la Compafiia. Por sus paredes recubiertas de oro—
no pertenece a ninguna de éstas, sino a los Jesuitas, que llegaron mas tarde a Perd,

en 1574. Caminar por este lugar es encontrarse con interesantes museos llenos de
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tradiciones y resefias culturales e historicas, uno de los mas importantes es el Museo

Nacional de Cultura y el Museo del Palacio de Gobierno.

Categoria Tipo Subtipo Recurso/Atractivo | Fi
ch
a
NO
Manifestacione | Sistema protegido | Parque Parque Alameda 01
s Naturales —
Parque Itchimbia 02
Parque El Arbolito |03
Parque El Ejido 04
Manifestacione | Historica Arquitectur | Iglesia San 05
s Culturales a Religiosa | Francisco
Iglesia La Compafiia
06
Catedral 07
Metropolitana
Iglesia San Agustin |08
Iglesia San Blas 09
Etnografia Feriay Mercado Central 10
mercado
7. Infraestructuras y Equipamiento Generales
AGUA POTABLE |ENTUBAD | TRATADA |DE POZO HORARI
CONSUMO o) @)
HUMANO SERVICI
o)
X X Libre
ENERGIA SISTEMA |GENERAD | OTRO VOLTAJE HORARI
ELECTRICA INTERCO |OR o)
NECTADO SERVICI
@)
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X Libre
ALCANTARILLA |RED POZO OTRO
DO PUBLICA |SEPTICO
X
TELEFONIA SERVICIO | COBERTU | CABINAS VENTAS DE
PUBLICA PUBLICO |RA TARJETAS
CELULAR
X X X
TRANSPORTE GASOLIN |AUXILIO BANCOS HORARIO DE CAJERO
PUBLICO ERAS MECANIC ATENCION S
O AUTOM
ATICOS
X 9:00-16:00 X
CENTRO DE FARMACI |SEGURID |CENTRO CENTRO CENTR
SALUD A AD EDUCATIV | CULTURAL oS
(@] DEPOR
TIVOS
X X X X
ESPACIOS OTROS
RECREATIVOS
X
8. Equipamiento y Servicios para el Turismo
Actividad Tipo de Nombre Categori
Establecimiento a
Alojamiento Hotel San Francisco de Quito 3
estrellas
Hotel Secret Garden 1 estrella
Hotel Plaza Grande 5
estrellas
Hotel Casa Gardenia 4
estrellas
Hotel Relicario del Carmen 4
estrellas
Hotel Casa San Marcos 3
estrellas
Hotel Interamericano 3
estrellas
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Hotel Real Audiencia 3
estrellas
Hotel Friends Hostel Quito 2
estrellas
Hotel Grand Hotel 2
estrellas
Hotel Yumbo Imperial 1 estrella
Hotel Catedral Internacional 3
estrellas
Hostal Escocie Econdmic
0
Hotel Boutique Portal de Cantufia Econdmic
0
Centros de Restaurante Hasta la vuelta Sefior Primera
Alimentos -
. y Restaurante Juan Fogonero Primera
Bebidas
Restaurante Mea Culpa Primera
Restaurante Notansanto Art Segunda
Restaurante Pecaraz Segunda
Centro de Cerveceria artesanal Santa Rosa Segunda
Diversion Cerveceria artesanal Bandido Brewing segunda
Cerveceria artesanal Oficina Brewery Segunda
Cerveceria artesanal Abysmo Segunda
Cerveceria artesanal Los Tres Monjes Segunda

9. FUENTES DOCUMENTALES E INFORMATIVAS

Ministerio de Turismo

10. Realizada por: Bryan Taipe

12. Fecha: Septiembre/2018

11. Supervisor evaluador: Ing. Jorge Vizuete
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Tabla 16
Parque Alameda

FICHA DE RECURSOS TURISTICOS

2.
1. NOMBRE FICHA | 3. FICHAS ASOCIADAS
NO
Parque Alameda | 01 NINGUNA
5.
5.1
EETADO Estado |5.2 53
ps 41 a2 CONSER | %€ Declarat | \ie| de | 5.4 Entidad quelo | 5,5, Estado de
CATEG | . P Conserv | oria de . p
F Tipo Subtipo | VACION - . Protecci | Declara Interés
ORIA acion Patrimo | .
PEC del nio on
ATRACTI Entorno
VO
Sitios
Natural | Bosque | Parque | bueno BUENO | NO EARCIA LOCAL, NACIONAL
es
6. UBICACION Y CLIMA
6.4 Estacionalidad / 8 - :
PERIODO SECO 6.5 Estacionalidad / PERIODO HUMEDO
6.2 -
6.1 G ; Precipit
Latitud LMt 8.5 AL - VBigE acion - Temperatura Media | Precipitacién
ud Epoca | ratura . Epoca o A
. Pluviom C Pluviométrica (cm3)
Media | _, .
°C étrica
(cm3)
- - Junioa | 10°C
0°12'5 | 78°30" | -2807 Septie |a 27 szio‘inm f,at:bc:e 14 grados 2800ms. n. m.
0’s  |o06"w mbre | °C -N-m. Y
66 167 6.9 6.11 6.14 Otras
CPi;(an ganto 6.8 Parroquia Sector Calle 6.12 No. | 6.13 Transversal Referencias
Gran N
Pichin . Centro . Luis Isidroy
cha Quito Historico Centro ;:olombl SIN Guayaqil Parque
7. ACCESO
75 7.7
7.3 ) 7.6 Medio | Frecuenci
S 12 .| Tipo de S ey de a 7.8 Horario 7.9 Observaciones
Desde | Distancia Subtipo | de la
acceso p Transporte | Transport
via P
e Pudblico
PEATO El sito cuenta con
. NAL, . Transporte | Buses y . guardiania en la
Ll VEHIC Publico  |IRREIE publicoy | Trolebus 24 horas libre noche si se desea
ULAR privado. visitar
L.c}r%rio e 7.13 Requisitos Ul I73.elr530na 7.16 7.17 Correo
de elee de Ingreso Ffrometa de Teléfono | Electrénico L1 Pl R
(USD.) rio
Ingreso Contacto
El alquiler Empre https://aplicacionesw
libre de botes sa 0229070 eb.epmmop.gob.ec:8
$3y fotos EPMM 05 445/EPMMOPAtencio
$2 OP nCiudadana/
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8. DESCRIPCION
El parque Alameda esta rodeado de entes gubernamentales como es el ministerio de Turismo y el Banco Central el
cual es el primer banco del pais y se puede hacer recorrido en bote por la laguna para apreciar peces y poder ver el
observatorio Astronémico de quito que se encuentra en el centro del parque
9. ACTIVIDADES TURISTICAS / RECREATIVAS ACTUALES
Recorrido en bote
Visita al Observatorio Astronémico
10.TIPO DE PUBLICO / CLIENTE / VISITANTE
10.
Meses | lop | 103 105 10.6 Estancia de _ o
tempo | Tipo Proc_:ed 10.4 Edad Género Ios_tl_mstas por 10.7 Medio por el que identificé el lugar

encia actividad
rada
alta

. ADULTO ;
JAur(])lgt NACION | NACIO | S, g/laSCU“n Un dia Investigaciones
90st 1 AL NAL  |JOVENE |2V 9
o S femenino
11. SERVICIOS
11.7
111 11.5 11.6 s
Estaci e 08 | S q Servicio | Alquiler Sgnahza 11.8 Rutas Auto 11.9 Sefializacion
. | Alimenta | Alojami | Baterias cién 3
onami | .. . de de guiadas Interna
cién ento Sanitarias ; ; para
ento guianza | equipos |
egar
Si Si NO Si NO Si NO NO NO
11.10
g:apo étr}tlene e o) 11.15 Informacion Ilzi.lﬁa?os 11.17 Venta de
Sen_gll dores de Sy | MR sobre el Recurso Informati | Souvenirs Clizerseeioes
zacion ad ento
Basura VoS
Intern
a
NO  |si si SI NO NO NO Que tiene un costo
la alquilada de bote

11.20
11'%8 11.19 Formas
e Cobertur | de i
no Servicio Servicio al cliente
Pablic | 29€ Pago | \yik
o Celular | Admitid

as

Esta disponible para todo el publico

NO Si NO Si
12. EMPRESAS / e
PERSONAS QUE %
OPERAN :
12.1 *"-'—P.
Nombr :
edela 12.3 3
Empre | 12.2 Permis
sa Activida | o de
Opera |d Operaci
dora/ on
Perso
nas
NO NO NO
14. FUENTES DOCUMENTALES E INFORMATIVAS
Ministerio de Turismo
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15. OBSERVACIONES

el borde del parque esta con impedimento del paso debido a la construccion del Metro

16. CREDITOS INSTITUCIONALES

16.1
Levantamiento de | 16.2 Procesamiento | 16.3 Revisién 16. 4 Aprobacion
Informacion
Fecha: | Septiembre 2018 | Octubre 2018 Octubre 2018 Noviembre 2018
Nombr . . Ing. Santiago .
e Bryan Taipe Bryan Taipe Coronel Ing. Jorge Vizuete
E.unmo Estudiante Estudiante Tutor Lector
ne | rsco ITSCO ITSCO ITSCO
Firma:

Elaborado por: Bryan Taipe

Tabla 17
Parque Itchimbia
FICHA DE RECURSOS TURISTICOS
2.
1. NOMBRE FICHA | 3. FICHAS ASOCIADAS
NO
Parque
ltchimbia 02 NINGUNA
£l 51
EETADO Estado |5.2 53
4 41 4.2 CONSER | %€ Declarat | \ive| de | 5.4 Entidad que lo 5,5, Estado de
SAEE Tipo Subtipo | VACION Conzzry @ik Protecci | Declara Interés
ORIA P p acion Patrimo |
DEL del nio on
UGS Entorno
VO
Sitios
Natural | Bosque | Parque | bueno BUENO | NO EARCIA LOCAL, NACIONAL
es
6. UBICACION Y CLIMA
6.4 Estacionalidad / 7 - :
PERIODO SECO 6.5 Estacionalidad / PERIODO HUMEDO
6.2 .
6.1 ; ; Precipit
Latitud LEmEIiE | @8 AT - VEmEZE acion - Temperatura Media | Precipitacion
ud Epoca | ratura . Epoca °c [ 3
Media I?gwom Pluviométrica (cm3)
°C étrica
(cm3)
PO Junioa | 10°C
211153 1 |78°20" | 2883 Septie | a27 Szio%m f&t‘:bge 14 grados 2800 m's. n. m.
56"W mbre | °C nm Y
6.6 6.7
Provin | Cant6é | 6.8 Parroquia 9 G 6.12 No. | 6.13 Transversal G Otra_s
cia n Sector Calle Referencias
Pichin . Centro El
cha Quito Historico Centro Dorado SIN SIN Parque
7. ACCESO
75 7
7.3 ) 7.6 Medio | Frecuenci
7D§sde 7D§tancia Tipo de ;jbti o Est;do de a 7.8 Horario 7.9 Observaciones
acceso P i Transporte | Transport
e Publico
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PEATO El sito cuenta con
. NAL, - Transporte . guardiania en la
48 min VEHIC Pdblico | Bueno piblico y Buses 24 horas libre noche si se desea
ULAR privado. visitar
Lo | 72 7.13 Requisitos | L% e |s 7.17 Correo
de AEe o3 de Ingreso I?rop|eta de Teléfono | Electrénico AL PR BiED
(USD.) rio
Ingreso Contacto
La
comida Empre https://aplicacionesw
libre del sa 0229070 eb.epmmop.gob.ec:8
EPMM 05 445/EPMMOPAtencio
restauran nCiudadana/
te $3 OoP

8. DESCRIPCION

El parque Itchimbia ocupa la cimay las laderas de la loma del Itchimbia, esta rodeado de barrios tradicionales como el
Dorado, La Tola y San Blas. Es un mirador Gnico que ofrece una vista de 360° de Quito y su entorno. Si el cielo esta
despejado se puede divisar la ciudad, los valles de Turubamba y de Tumbaco, el Pichincha, el Cayambe, el Antisana,
el Atacazo, El corazdn y los lllinizas

9. ACTIVIDADES TURISTICAS / RECREATIVAS ACTUALES

Visita al palacio de Cristal
Ver muchas especies de aves

10.TIPO DE PUBLICO / CLIENTE / VISITANTE

10.
g/leeses 102 10.3 105 10.6 E_stancia de ) _ 3
tempo | Tipo Proc_:ed 10.4 Edad Género Ios_tl_Jrlstas por 10.7 Medio por el que identifico el lugar
encia actividad
rada
alta
. ADULTO ;
JAurggt NACION | NACIO | S, g’laSCU“n Un dia Investigaciones
90st 1 AL NAL |JOVENE |2Y 9
0 S femenino
11. SERVICIOS
11.7
11.1 11.5 11.6 1
Estaci L2 Ly 4L q Servicio | Alquiler S_e:nallza 11.8 Rutas Auto 11.9 Sefalizacion
onami Alimenta | Alojami | Baterias de de cién guiadas Interna
ento cién ento Sanitarias guianza | equipos ﬁara
egar
Si Si NO Si NO Si Sl NO Sl
11.10
g;po 1111 14995 1113 |
~_.. | Contene S : . . [11.15 Informacién | Folletos | 11.17 Venta de -
Sefiali Segurid | Mantenimi A 3 Observaciones
.. | dores de sobre el Recurso Informati | Souvenirs
zacion | g cia ad ento i
Intern
a
No se puede coger
Sl Si Si Sl Sl Sl NO ninguna especie
propia del parque
11.20
11'%8 11.19 Formas
Uil Cobertur | de 1Lzl
no | ge Pago Servicio Servicio al cliente
Pble | Gelutar | Admitid | V17
as
Esta disponible para todo el publico
NO Si NO Si
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12. EMPRESAS /
PERSONAS QUE

OPERAN

12.1

Nombr

edela 12.3
Empre | 12.2 Permis
sa Activida | ode
Opera | d Operaci
dora / on
Perso

nas

NO NO NO

14. FUENTES DOCUMENTALES E INFORMATIVAS

Ministerio de Turismo

15. OBSERVACIONES

Seguir las rutas como lo indica las sefialéticas para evitar peligros en el parque

16. CREDITOS INSTITUCIONALES

16.1
Levantamiento de | 16.2 Procesamiento | 16.3 Revisién 16. 4 Aprobacion
Informacion
Fecha: | Septiembre 2018 | Octubre 2018 Octubre 2018 Noviembre 2018
Nombr . . Ing. Santiago .
o Bryan Taipe Bryan Taipe Coronel Ing. Jorge Vizuete
E.unmo Estudiante Estudiante Tutor Lector
et | rsco ITSCO ITSCO ITSCO
Firma:

Elaborado por: Bryan Taipe

Tabla 18
Pargue El Arbolito
FICHA DE RECURSOS TURISTICOS
2.
1. NOMBRE FICHA | 3. FICHAS ASOCIADAS
NO
Parque El
Arbolito 03 NINGUNA
5.
5.1
EETADO Estado |5.2 53
4 41 4.2 CONSER | %€ Declarat | \ivel de | 5.4 Entidad quelo | 5,5, Estado de
CATEG | +. n P Conserv | oria de A z
; Tipo Subtipo | VACION iy . Protecci | Declara Interés
ORIA DEL acion Patrimo on
ATRACTI gf]'tomo nio
VO
Sitios
Natural | Bosque | Parque | bueno BUENO | NO EARCIA LOCAL, NACIONAL
es
6. UBICACION Y CLIMA
6.1 " 6.4 Estacionalidad / ] - :
Latitud 6.3 Altitud PERIODO SECO 6.5 Estacionalidad / PERIODO HUMEDO
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Precipit
6.2 . - VB acion - Temperatura Media | Precipitacion
Longit Epoca | ratura ) Epoca q e er
. Pluviom C Pluviométrica (cm3)
ud Media | _, .
°C étrica
(cm3)
o15q | - Junioa | 10°C
g2 |82 | NE Septie |a 27 SZiO?nm f&t:bge 14 grados 2800 m's. n. m.
48"W mbre | °C -N-m. y
6.6 6.7
Provin | Cant6 | 6.8 Parroquia 6 Gt 6.12 No. | 6.13 Transversal e Otra_s
cia n Sector Calle Referencias
Pichin . Centro
cha Quito Historico Centro SIN Parque
7. ACCESO
75 7.7
7.3 ’ 7.6 Medio | Frecuenci
e 7'.2 .| Tipo de ie: . izl de a 7.8 Horario 7.9 Observaciones
Desde | Distancia Subtipo |de la
acceso p Transporte | Transport
via Py
e Publico
PEATO El sito cuenta con
. NAL, - Transporte . guardiania en la
48 min VEHIC Publico | Bueno pablico y Buses 24 horas libre noche si se desea
ULAR privado. visitar
ngr%rio S, 7.13 Requisitos ey I73'elrssona 7.16 7.17 Correo
Precios ) d Propieta i ; . 7.18 Pagina Web
de de Ingreso . de Teléfono | Electrénico
(USD.) rio
Ingreso Contacto
Cine Empre https://aplicacionesw
libre Casa de sa 0229070 eb.epmmop.gob.ec:8
la Cultura EPMM 05 445/EPMMOPAtencio
$4 OP nCiudadana/

8. DESCRIPCION

En las dos ultimas décadas, como escenario politico de la ciudad, en el parque se han pulido estrategias para derrocar
a gobiernos y se han reunido los protagonistas de golpes de Estado. Asi la parte posterior del Teatro Prometeo es el
escenario abierto para los ensayos que a diario realiza el grupo cultural multidisciplinario en el bien cuidado césped se
retinen jovenes estudiantes y parejas y sus esculturas, permiten a los nifios un momento de diversion.

9. ACTIVIDADES TURISTICAS / RECREATIVAS ACTUALES

Visitar la Casa de la Cultura Ecuatoriana

Visitar el museo Benjamin Carri6n

10.TIPO DE PUBLICO / CLIENTE / VISITANTE

10.

g/leeses 10.2 10.3 10.5 10.6 E_stancia de ) _ o

tempo | Tipo Proped 10.4 Edad Género Ios_tt_mstas por 10.7 Medio por el que identifico el lugar
encia actividad

rada

alta
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Junio ADULTO :
Masculin
NACION | NACIO | S, . L
Agost | AL NAL JOVENE oy _ Un dia Investigaciones
femenino
0 S
11. SERVICIOS
11.7
111 11.5 11.6 o
Estaci 11.'2 11'.3 n i a Servicio | Alquiler Sgnallza 11.8 Rutas Auto 11.9 Sefializaciéon
. | Alimenta | Alojami | Baterias cion ;
onami | ... ento Sanitarias de de para guiadas Interna
ento guianza | equipos i
egar
NO Si NO Si NO Si Sl NO Sl
11.10
-g;po é:(LJ.r}tlene L e 11.15 Informacion Iicl)-llle?os 11.17 Venta de
Sen."fl“ dores de SR | M sobre el Recurso | Informati | Souvenirs QI BEN B
zacion Basura ad ento VoS
Intern
a
No es posible visitar
en este momento el
] Si NO Sl NO Sl NO parque por la
construccion del
Metro
11.20
11'%8 11.19 Formas
Teléfo Cobertur | de 11.21
no Servicio Servicio al cliente
pablic |29e Pago |\
o Celular | Admitid
as
Esté disponible para todo el publico
NO Si NO Si
12. EMPRESAS /
PERSONAS QUE
OPERAN
12.1
Nombr
edela 12.3
Empre | 12.2 Permis
sa Activida | o de
Opera | d Operaci
dora/ 6n
Perso
nas
NO NO NO El Telégrafo l

14. FUENTES DOCUMENTALES E INFORMATIVAS

Ministerio de Turismo

15. OBSERVACIONES
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Que no es recomendable caminar por el parque hasta altas horas de la noche

16. CREDITOS INSTITUCIONALES

16.1
Levantamiento de | 16.2 Procesamiento | 16.3 Revisién 16. 4 Aprobacion
Informacion
Fecha: | Septiembre 2018 | Octubre 2018 Octubre 2018 Noviembre 2018
Nombr . . Ing. Santiago )
e Bryan Taipe Bryan Taipe Coronel Ing. Jorge Vizuete
E.unmo Estudiante Estudiante Tutor Lector
et | rsco ITSCO ITSCO ITSCO
Firma:

Elaborado por: Bryan Taipe

Tabla 19
Parque El Ejido

FICHA DE RECURSOS TURISTICOS

2.
1. NOMBRE FICHA | 3. FICHAS ASOCIADAS
NO
Parque El Ejido | 04 NINGUNA
5.
5.1
EEAED Estado |5.2
4 e de Declarat ot
CATEG 4.1 4.2 CONSER Conserv | oria de Nivel de | 5.4 Entidad que lo 5,5, Estado de
F Tipo Subtipo | VACION L . Protecci | Declara Interés
ORIA acion Patrimo | .
DIzE del nio on
AReEl Entorno
VO
Sitios PARCIA
Natural | Bosque | Parque | bueno BUENO | NO L LOCAL, NACIONAL
es

6. UBICACION Y CLIMA

6.4 Estacionalidad / . . -
PERIODO SECO 6.5 Estacionalidad / PERIODO HUMEDO
6.1 6.2
et Longitu | 6.3 Altitud Precipit
Latd d - TSTEE acion - Temperatura Media | Precipitacion
Epoca | ratura e Epoca oc e 3
Media P uviom Pluviométrica (cm3)
°C étrica
(cm3)
on e ona” Junioa | 10°C
0,,12 & 7,8, 2T Septie |a 27 20| Ll 14 grados 2800 m's. n. m.
0”’S 1w o s.n.m. |aMayo
mbre C
66 167 |68 6.9 6.11 6.14 Otras
(I:Di;ovm Canton | Parroquia Sector Calle SL2le | EAs TS Referencias
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Pichin . L .
cha Quito Itchimbia Centro Patria SIN 10 de Agosto Parque
7. ACCESO
75 7.7
7.3 ) 7.6 Medio | Frecuenci
7Désde Eiitancia Tipo de é:bti o Estlaado de a 7.8 Horario 7.9 Observaciones
acceso P p Transporte | Transport
via Py
e Publico
PEATO El sito cuenta con
48 min NAL, Publico | Bueno Tr,an_sporte Buses 24 horas libre guard|ap|a enla
VEHIC publico y noche si se desea
ULAR privado. visitar
ngr%rio U 7.13 Requisitos el I73'elrssona 7.16 7.17 Correo
ik Precios de Ingreso I?ropleta e Teléfono | Electrénico 7.18 Pagina Web
(USD.) rio
Ingreso Contacto
Empre https://aplicacionesw
libre sa 0229070 eb.epmmop.gob.ec:8
EPMM 05 445/EPMMOPAtencio
oP nCiudadana/

8. DESCRIPCION

El Parque El Ejido, en el centro de la capital ecuatoriana, es uno de los mas tradicionales de la Ciudad de Quito y
cuenta con una biblioteca que busca promover la lectura en los nifios, jovenes y adultos. No existe nada mas
reconfortante que leer un buen libro acompafiado de la naturaleza. Conoce la literatura ecuatoriana rodeado del
maravilloso marco que es Quito. Basta un libro y un arbol al que arrimarse para ser feliz. Enamérate de Quito,
enamoérate de Ecuador.

9. ACTIVIDADES TURISTICAS / RECREATIVAS ACTUALES

Visitar monumento memoria muerte Eloy Alfaro

Monumento Arco del triunfo

10.TIPO DE PUBLICO / CLIENTE / VISITANTE

10.
g/leeses 10.2 10.3 105 10.6 Estancia de
tempo | Ti 'o Proced | 10.4 Edad Género los turistas por 10.7 Medio por el que identifico el lugar
P P encia actividad
rada
alta
Junio ADULTO :
NACION | NACIO | S, L\)/Iasculln Un dia Investigaciones
Agost | AL NAL  |JOVENE |2Y 9
femenino
o] S
11. SERVICIOS
11.7
11.1 11.5 11.6 )
Estaci 11.'2 11'.3 . e . Servicio | Alquiler Sgnahza 11.8 Rutas Auto 11.9 Sefializacion
.| Alimenta | Alojami | Baterias cion :
onami | ..o ento Sanitarias de de para guiadas Interna
ento guianza | equipos llegar
Si Si NO Si NO Si Sl NO Sl

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.


https://www.goraymi.com/es-ec/a9nfbhqg4
https://www.goraymi.com/raymi/2412dcd6
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‘(l *| CORDILLERA @ S horaiera
irst Cordillera
11.10
-g;po g(.).r}tlene 1Lz 1L 11.15 Informacién Ii]c;'lljé?os 11.17 Venta de
Sefiali Segurid | Mantenimi : . ’ . Observaciones
.. | dores de sobre el Recurso Informati | Souvenirs
zacion | g oo ad ento VoS
Intern
a
Evitar permanecer
. . en el parque solo
Sl Si Si sl Sl Sl NO hasta altas horas de
la noche
11.20
11.18
Telefo | 1119 | Formas |4, 5
Cobertur | de L - .
no Servicio Servicio al cliente
pablic [298  |Pago e
z Celular | Admitid
as
Esta disponible para todo el publico
NO Si NO Si
12. EMPRESAS /
PERSONAS QUE
OPERAN
12.1
Nombr
edela 12.3
Empre | 12.2 Permis
sa Activida | ode
Opera | d Operaci
dora/ 6n
Perso
nas
NO NO NO

14. FUENTES DOCUMENTALES E INFORMATIVAS

Ministerio de Turismo

15. OB

SERVACIONES

Seguir las rutas como lo indica las sefialéticas para evitar peligros en el parque

16. CREDITOS INSTITUCIONALES

n:

16.1
Levantamiento de | 16.2 Procesamiento | 16.3 Revisién 16. 4 Aprobacion
Informacion
Fecha: | Septiembre 2018 | Octubre 2018 Octubre 2018 Noviembre 2018
Nombr . . Ing. Santiago ]
e Bryan Taipe Bryan Taipe Coronel Ing. Jorge Vizuete
Al Estudiante Estudiante Tutor Lector

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.
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Institu | | r5c0 ITSCO ITSCO ITSCO
cion:
Firma:
Tabla 20

Iglesia de San Francisco

FICHA DE RECURSOS TURISTICOS

2.
1. NOMBRE FICHA | 3. FICHAS ASOCIADAS
NO
IgIeS|§1deSan 05 NINGUNA
Francisco
5.
51
ESAED Estado |5.2
4 iz de Declarat ot
CATEG 4.1 4.2 CONSER Conserv | oria de Nivel de | 5.4 Entidad que lo 5,5, Estado de
P Tipo Subtipo | VACION L . Protecci | Declara Interés
ORIA acion Patrimo | .
DIzE del nio on
ATRACTI ErEIG
VO
Manifest Arquite
aciones | Hist6ri | ctura PARCIA LOCAL, NACIONAL
Cultural |cas | Religios |24€NO EEEe) \°© L e INTERNACIONAL
es a

6. UBICACION Y CLIMA

6.4 Estacionalidad / . . -
PERIODO SECO 6.5 Estacionalidad / PERIODO HUMEDO
6.1 6.2
ot Longitu | 6.3 Altitud Precipit
Lt d - TSTHEE acion - Temperatura Media | Precipitacion
Epoca | ratura e Epoca o Pluviométri 3
Media I?gwom uviométrica (cm3)
°C étrica
(cm3)
0q o oo’ Junioa | 10°C
O,,13 ! 7,8, U Septie |a 27 A0V m | CELloE 14 grados 2800 ms. n. m.
3’S 5°W o s.n.m. |aMayo
mbre ©
66 157 6.8 6.9 6.11 6.14 Otras
Z;OV'” Canton | Parroquia Sector Calle SLZNe | A8 TS e Referencias
Pichin Quito ant’rc.) Centro Cuenca | SIN Simén Bolivar Parada metro
cha Histérico
7. ACCESO
75 7.7
71 7.2 7.3 74 E.stado 7.6 Medio | Frecuenci
Desde Distanci | Tipo de Subtipo | de la de a 7.8 Horario 7.9 Observaciones
a acceso p Transporte | Transport
via g
e Publico

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.
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ORDILLERA @\'f,'}*

El museo tiene un
oo establecido
48 min NAL, Publico | Bueno T(an_sporte Buses 24 horas
VEHIC publico y ; o
ULAR vad La iglesia tiene
privado. horarios y no tiene
costo
L.c}grio (rt 7.13 Requisitos Iy |73.elrssona 7.16 7.17 Correo
de AEe o3 de Ingreso Erop|eta de Teléfono | Electrénico AL PR BiED
(USD.) rio
Ingreso Contacto
Museo
Nifios1$
09:00- No entrar con Pablo
17:30 Adulto2$ | alimentos al Rodriguez | (+593 2) | museopedrogocia
lunes a museo ni a la Administra | 295 9911 | |@hotmail.com
viemes | Tercera | iglesia dor museo
edad
0.50%

8. DESCRIPCION

Atractivos como el altar mayor del templo, las capillas laterales y el pulpito son de excepcional belleza en
esta iglesia. Es el conjunto arquitectonico mas grande, existente en los centros histéricos de las ciudades
de Iberoamérica (comprende tres hectareas y media). Los frailes franciscanos fueron los primeros que se
establecieron en Quito

9. ACTIVIDADES TURISTICAS / RECREATIVAS ACTUALES

Visita al museo

10.TIPO DE PUBLICO / CLIENTE / VISITANTE

10.
(I;/Ieeses 10.2 10.3 105 10.6 Estancia de
tempo | Ti 'o Proced | 10.4 Edad Género los turistas por 10.7 Medio por el que identificé el lugar

P P encia actividad
rada
alta
Junio ADULTO :

NACION | NACIO | S, L\J/Iasculln Un dia Investigaciones
Agost | AL NAL  |JOVENE |OY 9
femenino
o] S
11. SERVICIOS
11.7
11.1 11.5 11.6 1
Estaci 17 e L q Servicio | Alquiler S_gnallza 11.8 Rutas Auto 11.9 Sefalizacion
. | Alimenta | Alojami | Baterias cién 3

onami | oo ento Sanitarias de de para guiadas Interna
ento guianza | equipos llegar
Si Si NO Si Sl Si Sl NO Sl
11.10
-cli—:apo e 11.12 11.13 .

~_. | Contene e : . . [11.15 Informacién | Folletos | 11.17 Venta de ;
Senfiali Segurid | Mantenimi . ) Observaciones

.. | dores de sobre el Recurso Informati | Souvenirs
zacion ad ento

Basura VoS

Intern
a

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.


mailto:museopedrogocial@hotmail.com
mailto:museopedrogocial@hotmail.com
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ORDILLERA Y hotelera
Seguir las normas y
Sl Si Si Sl Sl Sl NO reglamentos que
comunique el guia
11.20
11'%8 11.19 Formas
Teléfo Cobertur | de 11.21
no Servicio Servicio al cliente
public |29 |Pago gy
o Celular | Admitid
as
Esta disponible para todo el publico
NO Si NO Si

12. EMPRESAS /
PERSONAS QUE

OPERAN

12.1

Nombr

edela 12.3
Empre | 12.2 Permis
sa Activida | ode
Opera |d Operaci
dora/ 6n
Perso

nas

NO NO NO

WIRERREN  JNRN) ISNDRNF =~

[ ———1 =

$00NE <R hund a8

14. FUENTES DOCUMENTALES E INFORMATIVAS

Ministerio de Turismo

15. OBSERVACIONES

Seguir las sefialéticas por el museo para evitar inconvenientes con administracién del museo

16. CREDITOS INSTITUCIONALES

16.1
Levantamiento de | 16.2 Procesamiento | 16.3 Revisién 16. 4 Aprobacion
Informacion
Fecha: | Septiembre 2018 | Octubre 2018 Octubre 2018 Noviembre 2018
Nombr . . Ing. Santiago .
o Bryan Taipe Bryan Taipe Coronel Ing. Jorge Vizuete
E.unuo Estudiante Estudiante Tutor Lector
'C’E:]"“ ITSCO ITSCO ITSCO ITSCO
Firma:

Elaborado por: Bryan Taipe

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.
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Tabla 21

Iglesia La Compafiia

FICHA DE RECURSOS TURISTICOS

2.
1. NOMBRE FICHA | 3. FICHAS ASOCIADAS
NO

Iglesiala
Compafiia 06 NINGUNA

5.

51

EETADO Estado |5.2 53
g 4.1 4.2 CONSER i Dgclarat Nivel de | 5.4 Entidad que lo 5,5, Estado de
CATEG . . - Conserv | oria de . B

H Tipo Subtipo | VACION . A Protecci | Declara Interés

ORIA DEL acion Patrimo &

ATRASL g?lltomo me

VO
Manifest Arquite
aciones | Hist6ri | ctura PARCIA LOCAL, NACIONAL
Cultural |cas | Religios [2U€NO Sl NO L e INTERNACIONAL
es a
6. UBICACION Y CLIMA

6.4 Estacionalidad / . . .
PERIODO SECO 6.5 Estacionalidad / PERIODO HUMEDO
61 |82
e Longitu | 6.3 Altitud Precipit
Lt d Epoca I;mge acion Epoca Temperatura Media | Precipitacion
p . Pluviom P °C Pluviométrica (cm3)
Media | ., .
°C étrica
(cm3)
, , Junioa | 10°C
0°13°1 | 78°30°5 . 2800 m | Octubre
oo i Septie |a 27 14 grados 2800 ms. n. m.

4°S 0w - °C s.n.m. |aMayo
CCI IoY 6.8 6.9 6.11 6.14 Otras
Provin S ’ . y y 6.12 No. | 6.13 Transversal y )
cia Cant6n | Parroquia Sector Calle Referencias
Pichin . Centro Garcia L
cha Quito S Centro Moreno SIN Museo Numismatico
7. ACCESO

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.
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ORDILLERA @ S horaiera
4 Cordillera
75 7.7
7.2 7.3 ) 7.6 Medio | Frecuenci
U Distanci | Tipo de i . sl de a 7.8 Horario 7.9 Observaciones
Desde Subtipo | de la
acceso i Transporte | Transport
e Publico
PEATO El museoy la iglesia
. NAL, - Transporte tiene un horario
48 min VEHIC Publico | Bueno pablico y Buses 24 horas establecido y tiene un
ULAR privado. costo
ngr%rio (rt 7.13 Requisitos Iy |73.elrssona 7.16 7.17 Correo
de leEe de Ingreso Erop|eta de Teléfono | Electrénico AL PR BiED
(UsD.) rio
Ingreso Contacto
Museo
universit Juan
:30- i - 593 2 .
23:38 anios1$ | g entrar con Girén (258 41)75 sistemademuseo | http://www.museosqu
Iuﬁes a | Adulto2s alimentos al Gutiérrez /258 squito@gmail.co | ito.gob.ec/index.php/c
viernes museo Administra 1895 m ontactos
Secunda dor museo
rios
0.50%

8. DESCRIPCION

La Iglesia de la Compafiia de JesUs de Quito, cumbre del barroco latinoamericano, fue construida por destacados
jesuitas entre 1605 y 1765, inspirada en 2 emblematicos templos jesuitas romanos: Il Gesu y San Ignacio.

El templo fue levantado con las manos de innumerables artistas de la Escuela Quitefia, quienes perpetuaron su
habilidad y entrega para tallar y dorar con finas laminas de oro de 23 quilates cada centimetro de la Iglesia.

9. ACTIVIDADES TURISTICAS / RECREATIVAS ACTUALES

Visita al museo con guia

Fotografias

10.TIPO DE PUBLICO/ CLIENTE / VISITANTE

10.
g/leeses 10.2 10.3 105 10.6 Estancia de
- Proced | 10.4 Edad 3 los turistas por 10.7 Medio por el que identifico el lugar
tempo | Tipo . Género L
encia actividad
rada
alta
Junio ADULTO :
NACION | NACIO | S, L\)/laSCU“n Un dia Investigaciones
Agost | AL NAL  |JOVENE [OY 9
o s femenino
11. SERVICIOS
11.7
111 11.5 11.6 o
Estaci | 112 118 1114 | govicio | Alquiler | S€1@122 | 19 g Rutas Auto 11.9 Sefializacion
.| Alimenta | Alojami | Baterias cion :
onami Py o de de guiadas Interna
ento cién ento Sanitarias uianza | equipos | P2
9 quip llegar
Si Si NO Si Sl Si Sl NO Sl

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.



mailto:sistemademuseosquito@gmail.com
mailto:sistemademuseosquito@gmail.com
mailto:sistemademuseosquito@gmail.com
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Cordillera
11.10
-Clj-;po g(.).r}tlene 1Lz 1L 11.15 Informacién Ii]c;'lljt-e?os 11.17 Venta de
Sefiali Segurid | Mantenimi : . ’ . Observaciones
.. | dores de sobre el Recurso Informati | Souvenirs
zacion | g oo ad ento VoS
Intern
a
Sl Si Si Sl Sl Sl NO
11.20
11.18
Teléfo 11.19 Formas 11.21
Cobertur | de L - .
no Servicio Servicio al cliente
pablic | 298 |Pado |yyp
z Celular | Admitid
as
Esta disponible para todo el publico
NO Si NO Si

12. EMPRESAS /
PERSONAS QUE

OPERAN

12.1

Nombr

edela 12.3
Empre | 12.2 Permis
sa Activida | ode
Opera | d Operaci
dora/ 6n
Perso

nas

NO NO NO

14. FUENTES DOCUMENTALES E INFORMATIVAS

Ministerio de Turismo

15. OBSERVACIONES

Seguir las sefialéticas por el museo para evitar inconvenientes con administracién

16. CREDITOS INSTITUCIONALES

16.1
Levantamiento de | 16.2 Procesamiento | 16.3 Revisién 16. 4 Aprobacion
Informacion
Fecha: | Septiembre 2018 | Octubre 2018 Octubre 2018 Noviembre 2018
Nombr . . Ing. Santiago .
e Bryan Taipe Bryan Taipe Coronel Ing. Jorge Vizuete
E.unuo Estudiante Estudiante Tutor Lector
'crl‘(f:]"“ ITSCO ITSCO ITSCO ITSCO

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.
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Firma:

Elaborado por: Bryan Taipe

Tabla 22
Catedral Metropolitana

FICHA DE RECURSOS TURISTICOS

2.
1. NOMBRE FICHA | 3. FICHAS ASOCIADAS
NO
Catedral
Metropolitana 07 NINGUNA
5.
51
EETADO Estado |5.2 53
4 41 42 CONSER | %€ Declarat | \ivel de | 5.4 Entidad que lo 5,5, Estado de
CATEG ’ " P Conserv | oria de A z
: Tipo Subtipo | VACION iy . Protecci | Declara Interés
ORIA DEL acion Patrimo &
uacll giltomo "
VO
Manifest Arquite
aciones | Histori | ctura LOCAL, NACIONAL
Cultural | cas Religios e Sl NO Bueno e INTERNACIONAL
es a

6. UBICACION Y CLIMA

6.4 Estacionalidad / n . ¢
PERIODO SECO 6.5 Estacionalidad / PERIODO HUMEDO
61 |82
e Longitu | 6.3 Altitud Precipit
L) d Epoca rTaEiTrge acion Epoca Temperatura Media | Precipitacion
p . Pluviom P °C Pluviométrica (cm3)
Media | _, .
°C étrica
(cm3)
2 c Junioa | 10°C
0°13'1 | 78°30°4 - 2800 m | Octubre
oo A Septie |a 27 14 grados 2800 ms. n. m.
3’S 5"W - °C s.n.m. |aMayo
R oY 6.8 6.9 6.11 6.14 Otras
Provin | 7 ., y ’ y y 6.12 No. | 6.13 Transversal ' ;
cia Cant6én | Parroquia Sector Calle Referencias
Pichin . Centro Eugenio .
cha Quito S Centro Espejo SIN Venezuela Palacio Carondelet
7. ACCESO

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.




TECNOLOGIOD SUPERIOR D . oy
ORDILLERA @\%5 Shoidery 8

Cordillera

75 7.7
7.2 7.3 ) 7.6 Medio | Frecuenci
U Distanci | Tipo de i . sl de a 7.8 Horario 7.9 Observaciones
Desde Subtipo | de la
acceso i Transporte | Transport
e Publico
PEATO
. NAL, - Transporte
48 min VEHIC Publico | Bueno pablico y Buses 24 horas
ULAR privado.
ngr%rio (rt 7.13 Requisitos Iy |73.elrssona 7.16 7.17 Correo
de leEe de Ingreso Erop|eta de Teléfono | Electrénico AL PR BiED
(UsD.) rio
Ingreso Contacto
Museo
Universit
arios,
2338- nifios1$ No entrar con http://www.museosqu
Iuﬁes a | Adulto2s alimentos al ito.gob.ec/index.php/c
viernes museo ontactos
Recorrid
o}
complet
04%

8. DESCRIPCION

La Catedral Metropolitana de Quito es un templo catélico ubicado en el Centro Histérico de la ciudad de Quito DM. Es
la sede de la Arquidiécesis Primada de Quito y ocupa todo el flanco sur de la llamada Plaza de la Independencia de la
ciudad, la que se ha convertido en su vista méas famosa a pesar de no ser su ingreso principal. En 1995 fue elevada a
Catedral Primada de Ecuador, lo que la convierte en el templo catélico de mayor jerarquia en el pais.

9. ACTIVIDADES TURISTICAS / RECREATIVAS ACTUALES

Visita al museo con guia

Fotografias

10.TIPO DE PUBLICO / CLIENTE / VISITANTE

10.
(I;/Ieeses 10.2 10.3 105 10.6 Estancia de
- Proced | 10.4 Edad 2 los turistas por 10.7 Medio por el que identificé el lugar
tempo | Tipo - Género ny:
encia actividad
rada
alta
Junio ADULTO :
NACION | NACIO | S, ’c\’/laSCU“n Un dia Investigaciones
Agost | AL NAL  |JOVENE |2V 9
femenino
o] S
11. SERVICIOS
11.7
111 11.5 11.6 o
Estaci ﬂ'rienta %Allc')?ami égtirias Servicio | Alquiler gg:ahza 11.8 Rutas Auto 11.9 Sefalizacion
onami | ., ) . de de guiadas Interna
cién ento Sanitarias . . para
ento guianza | equipos
llegar
Si Si NO Si Sl Si Sl NO Sl

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.


https://es.wikipedia.org/wiki/Cat%C3%B3lico
https://es.wikipedia.org/wiki/Centro_hist%C3%B3rico_de_Quito
https://es.wikipedia.org/wiki/Quito_DM
https://es.wikipedia.org/wiki/Arquidi%C3%B3cesis_Primada_de_Quito
https://es.wikipedia.org/wiki/Plaza_de_la_Independencia_(Quito)
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| CORDILLERA € S horaiera
d Cordillera
11.10
-g;po g:](.).r}tlene 1Lz 1L 11.15 Informacién Iijt;'lljtﬁos 11.17 Venta de
Sefiali Segurid | Mantenimi : . ’ . Observaciones
.. | dores de sobre el Recurso Informati | Souvenirs
zacion | g oo ad ento VoS
Intern
a
Sli Si Si SlI SlI Sli NO
11.20
11.18
Teléfo 11.19 Formas 11.21
Cobertur | de L - .
no Servicio Servicio al cliente
pablic | 298 |Pado |yyp
o Celular | Admitid
as
Esta disponible para todo el publico
NO Si NO Si

12. EMPRESAS /
PERSONAS QUE

OPERAN

12.1

Nombr

edela 12.3
Empre | 12.2 Permis
sa Activida | ode
Opera | d Operaci
dora/ 6n
Perso

nas

NO NO NO

14. FUENTES DOCUMENTALES E INFORMATIVAS

Ministerio de Turismo

15. OBSERVACIONES

Seguir las sefialéticas por el museo para evitar inconvenientes con administracién

16. CREDITOS INSTITUCIONALES

16.1
Levantamiento de | 16.2 Procesamiento | 16.3 Revisién 16. 4 Aprobacion
Informacion
Fecha: | Septiembre 2018 | Octubre 2018 Octubre 2018 Noviembre 2018
Nombr . . Ing. Santiago .
e Bryan Taipe Bryan Taipe Coronel Ing. Jorge Vizuete
E.unmo Estudiante Estudiante Tutor Lector
'Crl‘ja't“ ITSCO ITSCO ITSCO ITSCO

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.
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Firma:

Elaborado por: Bryan Taipe

Tabla 23

Iglesia San Agustin

FICHA DE RECURSOS TURISTICOS

2.
1. NOMBRE FICHA | 3. FICHAS ASOCIADAS
NO
Iglesia San
Agustin 08 NINGUNA
5.
51
EEAED Estado |5.2
4 D= de Declarat S
y 4.1 4.2 CONSER ; Nivel de | 5.4 Entidad que lo 5,5, Estado de
SAEE Tipo Subtipo | VACION Conzzry @ik Protecci | Declara Interés
ORIA P p acion Patrimo |
PIEL del nio on
ATRACTI Entorno
VO
Manifest Arquite
aciones | Histori | ctura LOCAL, NACIONAL
Cultural |cas | Religios | PU€M© e \C Bueno e INTERNACIONAL
es a

6. UBICACION Y CLIMA

6.4 Estacionalidad / 8 : :

PERIODO SECO 6.5 Estacionalidad / PERIODO HUMEDO
61 |82

e Longitu | 6.3 Altitud Precipit

L) d - VEZE acion - Temperatura Media | Precipitacion

Epoca | ratura . Epoca o s

A Pluviom C Pluviométrica (cm3)
Media | ., .
°C étrica
(cm3)
. o Junioa | 10°C

0°13"1 | 78°304 - 2800 m | Octubre
1S oW Septie ? 27 s.n.m. |aMayo 14 grados 2800 ms. n. m.

mbre ©
66 157 |68 6.9 6.11 6.14 Otras
Provin | ~_ . y ’ y y 6.12 No. | 6.13 Transversal ' ;
cia Cant6én | Parroquia Sector Calle Referencias
Pichin . Centro . . -
cha Quito Historico Centro Chile SIN Guayaquil Banco Pacifico
7. ACCESO
71 7.2 7.3 74 7.6 Medio 77

y Distanci | Tipode | o, .. 7.5 de N . | 7.8 Horario 7.9 Observaciones
Desde Subtipo Frecuenci
a acceso Estado | Transporte a
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>,
Y yhotelera
de la Transport
via e Publico
PEATO
; NAL, - Transporte
48 min VEHIC Publico | Bueno pablico y Buses 24 horas
ULAR privado.
710. 599 . 714, | 015
Horario . 7.13 Requisitos ] Persona 7.16 7.17 Correo -
d Precios Propieta = . 7.18 Pagina Web

e (USD.) de Ingreso rio de Teléfono | Electrénico
Ingreso ' Contacto
09:30- Museo
12:00
14:00- Universit
17.00 —anos, | Ng entrar con Comuni migueldesantiago | http://www.museosqu
lunes a | nifios : dad (+593 2) - - -

p alimentos al Aqustin 2055 525 @uio.delconet.ne | ito.gob.ec/index.php/c
viernes | 0.50$ museo ag t ontactos
Sabados | Adultol$
09:00-

13:00

8. DESCRIPCION

Tiene un valor histérico imprescindible, ademas del valor social y politico debido a que en este recinto tuvo lugar el 15
de Agosto de 1809 la reunién de los participantes para la firma del Acta de la Independencia de la revolucién del 10 de
Agosto de 1810 que fueron depositados en el osario de la Sala Capitular y restaurado en 1988.

9. ACTIVIDADES TURISTICAS / RECREATIVAS ACTUALES

Visita al museo con guia

Fotografias

10.TIPO DE PUBLICO / CLIENTE / VISITANTE

10.
g/leeses 10.2 10.3 105 10.6 Estancia de
tempo | Ti 'o Proced | 10.4 Edad Género los turistas por 10.7 Medio por el que identifico el lugar
P P encia actividad
rada
alta
Junio ADULTO :
NACION | NACIO | S, L\)/Iasculln Un dia Investigaciones
Agost | AL NAL  |JOVvENE |9Y 9
femenino
o] S
11. SERVICIOS
11.7
11.1 11.5 11.6 1
Estaci 17 e L q Servicio | Alquiler S_gnallza 11.8 Rutas Auto 11.9 Sefalizacion
. | Alimenta | Alojami | Baterias cién 3
onami | oo ento Sanitarias de_ de _ para guiadas Interna
ento guianza | equipos llegar
Si Si NO Si Sl Si Sl NO Sl
11.10 |11.11 11.16
Tipo Contene 11'12. 11.13 . .1 11.15 Informacién | Folletos | 11.17 Venta de ;
Segurid | Mantenimi . ) Observaciones
de dores de ad ento sobre el Recurso Informati | Souvenirs
Sefali | Basura VoS
zacion
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Intern
a
Sl Si Si Sl Sl Sl NO

11.20
11.18
raio |11 |Fomes | 1121
no ade Pago Servicio Servicio al cliente
Pile | Celutar | Admitia | '™

as

Esta disponible para todo el publico

NO Si NO Si

12. EMPRESAS /
PERSONAS QUE

OPERAN

12.1 12.3
Nombr Permis
edela ode
Empre | 12.2 Operaci
sa Activida | 6n
Opera |d

dora /

Perso

nas

NO NO NO

14. FUENTES DOCUMENTALES E INFORMATIVAS

Ministerio de Turismo

15. OBSERVACIONES

Segquir las sefialéticas por el museo para evitar inconvenientes con administracién

16. CREDITOS INSTITUCIONALES

16.1
Levantamiento de | 16.2 Procesamiento | 16.3 Revision 16. 4 Aprobacion
Informacion
Fecha: | Septiembre 2018 | Octubre 2018 Octubre 2018 Noviembre 2018
Nombr . . Ing. Santiago .
e Bryan Taipe Bryan Taipe Coronel Ing. Jorge Vizuete
E_unmo Estudiante Estudiante Lector Lector
::I‘g;'t“ ITSCO ITSCO ITSCO ITSCO

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.




TECNOLOGICD SLUPERIOR

ORDILLERA

@5

administracién
y hotelera

Cordillera

70

Firma:

Elaborado por: Bryan Taipe

Tabla 24

Iglesia San Blas

FICHA DE RECURSOS TURISTICOS

2.
1. NOMBRE FICHA | 3. FICHAS ASOCIADAS
NO
Iglesia San Blas | 09 NINGUNA
5.
5.1
SSALD Estado |5.2
4 ois de Declarat S8
y 4.1 4.2 CONSER ; Nivel de | 5.4 Entidad que lo 5,5, Estado de
CATEG : . - Conserv | oria de . z
; Tipo Subtipo | VACION ” h Protecci | Declara Interés
ORIA acion Patrimo | .
PEC del nio on
ATRASL Entorno
VO
Manifest Arquite
aciones | Histéri | ctura LOCAL, NACIONAL
Cultural | cas Religios e Sl NO Bueno e INTERNACIONAL
es a

6. UBICACION Y CLIMA

6.4 Estacionalidad / n . ¢
PERIODO SECO 6.5 Estacionalidad / PERIODO HUMEDO
6.2 L
6.1 ; ] Precipit
Latitud Iaongltu B8 ATE Epoca I;mge acion Epoca Temperatura Media | Precipitacion
p . Pluviom P °C Pluviométrica (cm3)
Media | ., .
°C étrica
(cm3)
on o onn” Junioa | 10°C
9 Sk 7,8, Ui Septie |a 27 20| Ll 14 grados 2800 ms. n. m.
S 6”W o s.n.m. |aMayo
mbre C
6.6
Provin &7 . e ’ B i 6.12 No. | 6.13 Transversal ede Otra_s
cia Cant6n | Parroquia Sector Calle Referencias
Pichin . Centro . . -
cha Quito Historico Centro Chile SIN Guayaquil Banco Pacifico
7. ACCESO
75 7.7
71 7.2 7.3 74 E.stado 7.6 Medio | Frecuenci
Desde Distanci | Tipo de Subtipo | de la de a 7.8 Horario 7.9 Observaciones
a acceso Vi Transporte | Transport
e Publico
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PEATO Pasada las 8 e la
. NAL, - Transporte noche no hay lineas
48 min VEHIC Publico | Bueno piblico y Buses 24 horas de buses solo trole
ULAR privado. bus
L.c}grio (rt 7.13 Requisitos Iy |73.elrssona 7.16 7.17 Correo
de AEe o3 de Ingreso Erop|eta de Teléfono | Electrénico AL PR BiED
(USD.) rio
Ingreso Contacto
No entrar con migueldesantiago | http://www.museosgu
alimentos a la @uio.delconet.ne | ito.gob.ec/index.php/c
iglesia t ontactos
8. DESCRIPCION
Iglesia de San Blas es la mas vieja de Quito. Fue construida en una ladera que lleva al Itchimbia y préximo a los
pastizales reales de Ifiaquito (actualmente Parque de La Alameda) y aunque fue reconstruida, su disefio original fue
una cruz, pero con paredes piramidales (1620). Ademas, fue la primera iglesia de la capital que cont6 con un sacerdote
mestizo, es por eso que el servicio se oficiaba en kichwa y el parroco era versado tanto en este idioma como en otras
lenguas nativas. En uno de sus costados habia un antiguo cementerio catélico.
9. ACTIVIDADES TURISTICAS / RECREATIVAS ACTUALES
Visita al museo con guia
Fotografias
10.TIPO DE PUBLICO / CLIENTE / VISITANTE
10.
Z/Ieeses 10.2 10.3 105 10.6 Estancia de
= Proced | 10.4 Edad 2 los turistas por 10.7 Medio por el que identificé el lugar
tempo | Tipo - Género Y
encia actividad
rada
alta
. ADULTO ;
JAur:)lgt NACION | NACIO | S, L\)/laSCU“n Un dia Investigaciones
9 AL NAL  |JOVENE |2Y 9
o] s femenino
11. SERVICIOS
11.7
111 11.5 11.6 -
Estaci ﬂ'rienta %Allc;'3ami éitirias Servicio | Alquiler fig:ahza 11.8 Rutas Auto 11.9 Sefalizacion
onami | ) Mas | de de guiadas Interna
cién ento Sanitarias : : para
ento guianza | equipos | |
egar
Si Si NO Si Sl Si Sl NO Sl
11.10
glepo 1111 9992 1113 e
~_. | Contene e : . .| 11.15 Informacion | Folletos | 11.17 Venta de ]
Sefiali Segurid | Mantenimi . ) Observaciones
.- | dores de sobre el Recurso | Informati | Souvenirs
zacion ad ento
Basura VoS
Intern
a
SI Si Si Sl Sl SI NO
11.20
11'%8 11.19 Formas
Teléfo 11.21
Cobertur | de - - .
no Servicio Servicio al cliente
pablic [29€ |Pago | \yp
i Celular | Admitid
as
Esta disponible para todo el publico
NO Si NO Si
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12. EMPRESAS /
PERSONAS QUE

OPERAN

12.1

Nombr

edela 12.3
Empre | 12.2 Permis
sa Activida | ode
Opera | d Operaci
dora / on
Perso

nas

NO NO NO

14. FUENTES DOCUMENTALES E INFORMATIVAS

Ministerio de Turismo

15. OBSERVACIONES

Seguir las sefialéticas por el museo para evitar inconvenientes con administracién

16. CREDITOS INSTITUCIONALES

16.1
Levantamiento de | 16.2 Procesamiento | 16.3 Revisién 16. 4 Aprobacion
Informacién
Fecha: | Septiembre 2018 | Octubre 2018 Octubre 2018 Noviembre 2018
Nombr . . Ing. Santiago .
e Bryan Taipe Bryan Taipe Coronel Ing. Jorge Vizuete
E.unuo Estudiante Estudiante Tutor Lector
L’I‘gﬂt“ ITSCO ITSCO ITSCO ITSCO
Firma:

Elaborado por: Bryan Taipe

Tabla 25
Mercado Central

FICHA DE RECURSOS TURISTICOS

2.
1. NOMBRE FICHA | 3. FICHAS ASOCIADAS
NO

Mercado Central | 10 NINGUNA

5.

51

EETADO Estado |5.2 53
4 41 4.2 CONSER | 9% Declarat | \ivel de | 5.4 Entidad quelo | 5,5, Estado de
CATEG : . . Conserv | oria de . B

; Tipo Subtipo | VACION iy . Protecci | Declara Interés

ORIA DEL acion Patrimo on

ATRACTI CEif]'tomo nio

VO
Manifest
aciones | Etnogr | Mercad LOCAL, NACIONAL
Cultural |afia |0 AT e \C Bueno e INTERNACIONAL
es
6. UBICACION Y CLIMA
6.1 . 6.4 Estacionalidad / . . :
Latitud 6.3 Altitud PERIODO SECO 6.5 Estacionalidad / PERIODO HUMEDO
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Precipit
6.2 . - VB acion - Temperatura Media | Precipitacion
Longitu Epoca | ratura ) Epoca q e er
. Pluviom C Pluviométrica (cm3)
d Media | _, .
°C étrica
(cm3)
— o Junioa | 10°C
081 <8 28\/?/0 L Septie |a27 SZE;O?nm f&t:bge 14 grados 2800 ms. n. m.
mbre °C T y
o 6.7 6.8 6.9 6.11 6.14 Otras
Provin i y . y y 6.12 No. | 6.13 Transversal y -
cia Canton | Parroquia Sector Calle Referencias
Pichin Quito C_ent’r(_) Centro Pichinch SIN Banco Pacifico
cha Historico a
7. ACCESO
75 7.7
7.2 7.3 ’ 7.6 Medio | Frecuenci
e Distanci | Tipo de s izl de a 7.8 Horario 7.9 Observaciones
Desde Subtipo |de la
a acceso p Transporte | Transport
via Lo
e Publico
PEATO Pasadalas 8 e la
. NAL, - Transporte noche no hay lineas
48 min VEHIC Publico | Bueno pablico y Buses 24 horas de buses solo trole
ULAR privado. bus
ngr%rio S, 7.13 Requisitos ey I73'elrssona 7.16 7.17 Correo
Precios ’ d Propieta i ; . 7.18 Pagina Web
de de Ingreso . de Teléfono | Electrénico
(USD.) rio
Ingreso Contacto
No entrar con migueldesantiago | http://www.museosqu
alimentos a la @uio.delconet.ne | ito.gob.ec/index.php/c
iglesia t ontactos

8. DESCRIPCION

El primero es el Mercado Central, surgido tras un incidente que afect6 a decenas de familias. Ocurrié que
en aquella época funcionaban 2 ferias al aire libre en lo que por entonces era el extremo nororiental del
Quito urbano consolidado; La Vicentina, El Dorado, La Floresta y La Mariscal constituian apenas parches
aislados de una ciudad que sofiaba con expandirse mas alla del Centro Histdrico.

9. ACTIVIDADES TURISTICAS / RECREATIVAS ACTUALES

Gastronomia quitefia

Fotografias

10.TIPO DE PUBLICO / CLIENTE / VISITANTE

10.
(I;/Ieeses 10.2 10.3 105 10.6 Estancia de
o Proced | 10.4 Edad . los turistas por 10.7 Medio por el que identifico el lugar
tempo | Tipo " Género Yy
encia actividad
rada
alta
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Junio ADULTO :
Masculin
NACION | NACIO | S, P L
Agost | AL NAL JOVENE oy . Un dia Investigaciones
femenino
o] S
11. SERVICIOS
11.7
111 11.5 11.6 o
Estaci 11.'2 11'.3 . L4 . Servicio | Alquiler Sgnallza 11.8 Rutas Auto 11.9 Sefializacién
. | Alimenta | Alojami | Baterias cion :
onami | .. - de de guiadas Interna
cion ento Sanitarias . . para
ento guianza | equipos |
egar
Si Si NO Si NO NO NO NO Sl
11.10
glepo —— 11.12 11.13 AL
Sefiali Contene Sel urid Maintenimi 11.15 Informaciéon | Folletos | 11.17 Venta de RS
.- | dores de 9 sobre el Recurso Informati | Souvenirs
zacion ad ento
Basura VoS
Intern
a
Sl Si Si Sl Sl Sl NO
11.20
11'%8 11.19 Formas
Teléfo Cobertur | de 11.21
no ade Pago Servicio Servicio al cliente
Pble | Gelutar | Admitid | V17
as
Esté disponible para todo el publico
NO Si NO Si
12. EMPRESAS /
PERSONAS QUE ;
OPERAN = Y— } —_— |
12.1 : =——
rwwy; EEEEEEEE gmw
edela 12.3 = MER : !
Empre | 12.2 Permis ——} CADD CENTRAL =
sa Activida | o de
Opera |d Operaci
dora / 6n
Perso
nas
NO NO NO

14. FUENTES DOCUMENTALES E INFORMATIVAS

Ministerio de Turismo

15. OBSERVACIONES

Seguir las sefialéticas por el museo para evitar inconvenientes con administracion

16. CREDITOS INSTITUCIONALES

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.
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16.1
Levantamiento de | 16.2 Procesamiento | 16.3 Revision 16. 4 Aprobacion
Informacion
Fecha: | Septiembre 2018 | Octubre 2018 Octubre 2018 Noviembre 2018
Nombr . . Ing. Santiago ]
e Bryan Taipe Bryan Taipe Coronel Ing. Jorge Vizuete
E.uncio Estudiante Estudiante Tutor Lector
Institi | \rsco ITSCO ITSCO ITSCO
cion:
Firma:

Elaborado por: Bryan Taipe

Encuesta:

Es un método que se utiliza en la investigacion de mercado ya que nos permite
tener informacidn de fuentes fiables. Pero sin embargo para poner en marcha este
método se debe conocer primero el significado de la misma para poder tener un

panorama mas completo de la misma. (Thompson, 2014).
ENCUESTA

El objetivo de esta encuesta es obtener informacion relacionada, para implementar
una ruta sobre proceso de elaboracién de la cerveza artesanal en el Centro Histérico
de la ciudad de Quito.

Género: M [ 1 F[]

Edad: 18-21 22-24 25-40

Nacionalidad: ............ Nivel de estudio.............

1.- ;Ha escuchado Ud. Sobre la cerveza artesanal?
SI (Doénde?....... NO

2.- ¢ Conoce Ud. Donde se elaboro la primera cerveza artesanal en la ciudad de
Quito?

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.
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st L1 ;Dénde?........ No [ ]

3.- ¢Ha escuchado Ud. Sobre un bar que elaboren cerveza artesanal en el Centro
Historico de Quito?

st ] Nombre del lugar........... No [

4.- ¢Considera Ud que el proceso de elaboracidn de cerveza artesanal afecta al
medio ambiente?

st [ NO ]
5.- ¢Ha escuchado de las siguientes cervezas artesanales?
Ale camino 1] Rio negro stout ]
Honey ginger [ Hop rey Hipa ]
Alta Amber 1] Sinners Brewery ]

6.- ¢Conoce Ud. Si existe un maridaje de platillos tipicos de Quito con la cerveza
artesanal?

st [] No [ ]

7.- ¢{Con qué platillo Ud. Combinaria la cerveza artesanal?
Empandas de morocho [_] Empanada de viento [
Pristifios ] Sanduche pernil ]

8.- ¢ Considera Ud que el Centro Historico de Quito existe buena calidad de cerveza
artesanal?

st [ ] No [ ]

9.- ¢Segun el Dr Santiago Epifanio de la Universidad Nacional de la Plata considera
que la cerveza artesanal aporta mas proteinas que la cerveza industrial. ;Considera
un dato importante para consumir cerveza artesanal en lugar de la industrial?

st [] No [
10.- Con qué frecuencia Ud. Consume cerveza artesanal?

Nunca 1] 4-6 veces alasemana [ |
1-3vecesalasemana [__] 7alasemana [ ]

11.- ;/Le interesaria participar de una ruta turistica gastronémica de cerveza artesanal
en el Centro Histdrico de Quito

st [ ] No [ ]

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
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5.01.05 Anélisis de informacion

Genero del encuestado

Tabla 26
Género
Opciones |Datos %
masculino 213 56,05
femenino 167 43,95
EX 380 100
Elaborado por: Bryan Taipe
Género

H maculino

B femenino

Figura 6
Género
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Elaborado por: Bryan Taipe

Analisis

En la encuesta realizada segun el género se reflejo que de los 380 de los cuales

213 son hombres y 167 mujeres con un porcentaje de hombres en 57.89 y en mujeres

42.11 porciento dando la suma del 100%.

Edad del Encuestado

Tabla 27

Edad

Opciones Datos %
18-21 127 21,05
22-24 183 47,37
25-40 70 31,58
Ex 380 100

Elaborado por Bryan Taipe

Edad

Figura 7
Edad
Elaborado por: Bryan Taipe

Analisis

m18-21

m22-24

m 25-40

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA

ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO

HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA

FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.
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El 21,05% se encuentra en el rango de edad (18-21 afos), el 31,58 pertenecen al
rango de edad (25-40 afios) y en mayor porcentaje, el 47,37 forman parte del rango
(22-24 afos). Con esta informacion se puede mencionar que a las personas jovenes
les atrae visitar bares que elaboren cerveza artesanal para conocer un poco de su

proceso.

1.- ¢Ha escuchado Ud. Sobre la cerveza artesanal?

Tabla 28

Primera pregunta

Opciones Datos %
S 328 86,32
NO 52 13,68
EX 380 100

Elaborado por: Bryan Taipe

Han escuchado Ud. sobre la cervea artesanal

mSl

mNO

Figura 8
Primera pregunta
Elaborado por: Bryan Taipe

Analisis:
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En la encuesta realizada segun la pregunta seis hecha anteriormente de las 380
personas encuestadas, 328 personas dijeron que Sl han escuchado sobre la cerveza
artesanal con un porcentaje de 86.32% Yy los 52 personas dijeron que NO han
escuchado sobre la cerveza artesanal dando un porcentaje de 13.68% dando un
resultado del 100%. Esta informacion nos ayuda para adentrarnos mas al tema de la
cerveza artesanal y darle una promocion turistica a nivel nacional y asi las personas

puedan conocer el lugar donde degustar cerveza artesanal.

2.- ¢ Conoce Ud. Ddénde se elaboro la primera cerveza artesanal en la ciudad de
Quito?

Tabla 29

Segunda Pregunta
Opciones Datos %
Si 158 41,58
No 222 58,42
Ex 380 100

Elaborado por: Bryan Taipe

Conoce donde se elaboro la primera cerveza
artesanal en la ciudad de Quito

| S|

Figura 9
Segunda Pregunta
Elaborado por: Bryan Taipe

Analisis:

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.
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En la encuesta realizada segun la pregunta dos de las 380 personas encuestadas
158 personas dijeron que SI conocen donde se elabord la primera cerveza artesanal
en la ciudad de Quito con un porcentaje de 41.58% y 222 personas dijeron que NO
conocen dando un porcentaje 58.42% dando un resultado del 100%. Esta
informacidn no ayuda para promocionar la cerveza artesanal y a la vez dar a conocer

su origen y como aporto en la economia de la ciudad.

3.- ¢Ha escuchado Ud. Sobre un bar que elaboren cerveza artesanal en el
Centro Histdrico de Quito?

Tabla 30
Tercera Pregunta
Opciones |Datos %
Sl 293 77,11
NO 87 22,89
380 100

Elaborado por: Bryan Taipe

Ha escuchado un bar que elabore cerveza
artesanal en el Centro Historico de Quito

mSs|

Figura 10
Tercera Pregunta
Elaborado por: Bryan Taipe

Andlisis:
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HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.



’d'N

TECNOLOGICD SLPERIOR
ORDILLERA

. d .. T .z
#¥onslicay hotelera 82

Cordillera

En la encuesta realizada segun la pregunta tres hecha anteriormente de las 380
personas encuestadas 293 personas dijeron que SI conocen un bar que elabore
cerveza artesanal con un porcentaje de 77.11% y los 87 personas dijeron que NO
conocen dando un porcentaje de 22.89% dando un resultado del 100%. Esta
informacidn nos ayuda para entender que las personas conocen un bar que elabore
cerveza artesanal y también nos permite dar a conocer a las personas otros bares que
la elaboran que contienen diferente tematica y variedad de sabores de cerveza
artesanal y que se encuentran en el Centro Histdrico.

4.- ¢ Considera Ud. que el proceso de elaboracion de cerveza artesanal afecta al
medio ambiente?

Tabla 31

Cuarta Pregunta
Opciones | Datos %
Si 34 8,95
NO 346 91,05
Ex 380 100

Elaborado por: Bryan Taipe

Considera Ud. que el proceso de elaboracién de la
cerveza artesanal afecta al medio ambiente

9%
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Figura 11
Cuarta Pregunta
Elaborado por: Bryan Taipe

Analisis:
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En la encuesta realizada segun la pregunta cuatro hecha anteriormente de las 380
personas encuestadas 34 personas consideran que Sl afecta al medio ambiente el
proceso de elaboracion de la cerveza artesanal con un porcentaje de 8.95% y 346
personas consideran que NO afecta al medio ambiente el proceso de elaboracién de
cerveza artesanal con un porcentaje de 91.05% dando un resultado del 100%. Esta
informacidn nos ayuda para dar a conocer a las personas como es el proceso de
elaboracion de la cerveza artesanal y puedan dar un criterio si afecta o no al medio

ambiente.

5.- ¢Ha escuchado de las siguientes cervezas artesanales?

Tabla 32

Quinta Pregunta
Opciones Datos %
Ale camino 124 32,63
Honey 97 25,53
Rio Negro 50 13,16
Hop Rey 42 11,05
Alta Amber 35 9
Sinners B 32 8,42
EX 380 100

Elaborado por: Bryan Taipe

Ha escuchado de las siguientes cervezas
artesanales

Figura 12
Quinta Pregunta

Elaborado por: Bryan Taipe

H Ale camino
B Honey
Alta Amber
Rio Negro
W Hop Rey

MW Sinners B

Andlisis:
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De los 380 personas encuestados 124 personas dijeron que han consumido la
cerveza Ale Camino con un porcentaje de 32.63%, en cambio 97 personas dijeron
que han consumido la cerveza Honey con un porcentaje de 25.53%, 50 personas
dijeron que han consumido la cerveza artesanal Rio Negro con un porcentaje de
13.16%, y las 42 personas dijeron que han consumido la cerveza artesanal Hop Rey
con un porcentaje de 11.05%, 35 personas dijeron que consumieron la cerveza
artesanal Alta Amber con un porcentaje de 9%, y las 32 personas dijeron que han
consumido la cerveza artesanal Sinners Brewery con un porcentaje de 8% dando la

suma de 100%.

6.- ¢Conoce Ud. Si existe un maridaje de platillos tipicos de Quito con la cerveza
artesanal?

Tabla 33

Sexta Pregunta
Opciones Datos %
Sl 174 45,79
NO 206 54,21
ex 380 100

Elaborado por: Bryan Taipe

Conoce Ud. si existe un maridaje de platillos
tipicos de Quito con la cerveza artesanal

u S|

Figura 13
Sexta Pregunta
Elaborado por: Bryan Taipe
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Andlisis:

En la encuesta realizada segun la pregunta seis hecha anteriormente de las 380
personas encuestadas 174 personas dijeron que Sl existe un maridaje de platillos
tipicos de la ciudad de Quito con la cerveza artesanal con un porcentaje de 45.79% y
las 206 personas dijeron que NO existe un maridaje dando un porcentaje de 54.21%
dando un resultado de 100%. Esta informacion nos ayuda a determinar que existen

varios restaurantes que ofrecen un platillo tipico de Quito con cerveza artesanal.

7.- ¢Con gué platillo Ud. Combinaria la cerveza artesanal?

Tabla 34

Séptima Pregunta
Opciones Datos %
Empanada Morocho 98 25,79
Pristifios 166 43,68
Empanada Viento 48 13
Sanduche Pernil 68 17,89
Ex 380 100

Elaborado por: Bryan Taipe

Con qué platillo Ud. combinaria la cerveza
artesanal

B Empanada Mo
M Pristifios
B Empanada Vi

Sanduche P

Figura 14
Séptima Pregunta
Elaborado por: Bryan Taipe
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Analisis:

Segun la encuesta realizada anteriormente de la pregunta siete de las 380 personas
encuestadas 98 personas dijeron que combinarian la cerveza artesanal con
Empanadas de Morocho reflejando un porcentaje de 25.79%, 166 personas optaron
que combinarian la cerveza artesanal con Pristifios reflejando un porcentaje de
43.68%, 48 personas optaron que combinarian la cerveza artesanal con Empanada de
Viento reflejando un porcentaje de 13% Yy 68 personas optaron por combinar la
cerveza artesanal con Sanduche de Pernil reflejando un porcentaje de 17.89%. Esta
informacidn nos permite analizar que las personas degustan mas la cerveza artesanal

con bocadillos tipicos de Quito.

8.- ¢ Considera Ud. que el Centro Histdrico de Quito existe buena calidad de
cerveza artesanal?

Tabla 35

Octava Pregunta
Opciones Datos %
Sl 259 68,16
NO 121 31,84
Ex 380 100

Elaborado por: Bryan Taipe

Considera Ud. que en el Centro Historico
existe buena calidad de cerveza artesanal

LN

mNO

Figura 15
Octava Pregunta
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Elaborado por: Bryan Taipe

Anélisis:

En la encuesta realizada segun la pregunta ocho hecha anteriormente de las 380
personas encuestadas 259 personas dijeron que Sl existe buena calidad de cerveza
artesanal en el Centro Histdrico con un porcentaje de 68.16% Yy las 121 personas
dijeron que NO existe buena calidad de cerveza en el Centro Historico dando un
porcentaje de 31.84% dando un resultado de 100%. Esta informacidn nos ayuda para
poder promocionar los bares que existen en la zona ya que cuentan con una buena

calidad de cerveza artesanal.

9.- ¢ Seguin_el Dr. Santiago Epifanio de la Universidad Nacional de la Plata
considera que la cerveza artesanal aporta méas proteinas que la cerveza
industrial. ¢Considera un dato importante para consumir cerveza artesanal en
lugar de la industrial?

Tabla 36

Novena Pregunta
Opciones Datos %
Sl 236 62,11
NO 144 37,89
Ex 100

Elaborado por: Bryan Taipe

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
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Segun el Dr. Santiago Epifanio de la Universidad
Nacional de la Plata_considera que la cerveza
artesanal aporta mas proteinas que la cerveza
industrial. ¢Considera un dato importante para

consumir cerveza artesanal en lugar de la industrial

m Sl

mNO

Figura 16
Novena Pregunta
Elaborado por: Bryan Taipe

Analisis:

En la encuesta realizada segun la pregunta nueve hecha anteriormente de las 380
personas encuestadas 236 personas dijeron que Sl consideran un dato importante que
la cerveza brinde méas proteinas con un porcentaje de 62.11% y las 144 personas
dijeron que NO consideran un dato importante que la cerveza brinde més proteinas
dando un porcentaje de 37.89% dando un resultado de 100%. Esta informacion nos
ayuda a promocionar la cerveza artesanal ya que existen hechos reales de que la

cerveza brinda proteinas al cuerpo mas que la cerveza industrial.

10.- Con qué frecuencia Ud. Consume cerveza artesanal?

Tabla 37

Decima Pregunta
Opciones Datos %
1-3 veces a la semana 215 56,58
Nunca 66 17,37
4-6 veces a la semana 79 20,79
7 veces a la semana 20 5,26
Ex 380 100

Elaborado por: Bryan Taipe

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
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Con qué frecuencia ud. consume cerveza
artesanal
B Nunca
W 1-3 veces
M 4-6 veces

7 veces

Figura 17
Decima Pregunta
Elaborado por: Bryan Taipe

Anélisis:

Segun la encuesta realizada anteriormente a 380 personas encuestadas podemos
observar con qué frecuencia consumen la cerveza artesanal a la semana 215 personas
dijeron que consumen cerveza artesanal de 1-3 veces por semana reflejando un
porcentaje de 56.58%, otras 66 personas dijeron que Nunca han consumido cerveza
artesanal reflejando un porcentaje de 17.37%, otras 79 personas dijeron que
consumen cerveza artesanal 4-6 veces por semana reflejando un porcentaje de
20.79%, y otras 20 personas dijeron que consumen cerveza artesanal 7 veces
reflejando un porcentaje de 5.26%. Esta informacion nos permite analizar que las
personas visitan 3 veces a la semana bares para degustar cerveza artesanal en el
Centro Historico de Quito.

11.- ¢ Le interesaria participar de una ruta turistica gastronémica de cerveza
artesanal en el Centro Historico de Quito

Tabla 38

Décima Primera Pregunta
Opciones Datos %

Sl 338 88,95
NO 42 11,05

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
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| Ex | 380 100 |
Elaborado por: Bryan Taipe

Le interesaria participar de una ruta turistica
gastronomica de cerveza artesanal en el Centro
Histérico de Quito

11%

LN

Figura 18
Décima Primera Pregunta
Elaborado por: Bryan Taipe

Anélisis:

En la encuesta realizada segun la pregunta hecha anteriormente de los 380
personas encuestados 338 personas dijeron que Sl les interesa participar en la ruta
turistica gastronémica de cerveza artesanal con un porcentaje de 88.95% vy los 42
dijeron que NO dando un porcentaje de 11.05% dando un resultado de 100%. Esta
informacidn nos ayuda a determinar que existen personas que les interesa conocer

sobre la cerveza artesanal y es posible que el proyecto tenga buena acogida.

5.02 Descripcion (de la herramienta o metodologia que propone como solucion)
Mision
Fomentar el turismo en el Centro Histérico de Quito y sus alrededores para que

los turistas conozcan el proceso de elaboracion de la cerveza artesanal y puedan

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
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hacer un maridaje con platillos tipicos de la ciudad e incrementar la cultura
ecuatoriana.
Vision
Desarrollar una promocion turistica de los diferentes bares de cerveza artesanal,
dar a conocer una ruta turistica que sea de interés para que los turistas puedan
realizarla y también que las agencias de viajes, tomen en cuenta esta ruta para que
puedan incluir en sus paquetes turisticos.
Objetivo General
Disefiar una ruta turistica gastronomica de la elaboracion de cerveza artesanal y
un maridaje con platillos tipicos de Quito, implementando una informacion real de
los bares de cerveza artesanal a visitar y que sea conocida a nivel nacional.
Objetivos Especificos
e Elaborar un producto turistico que combine la cerveza artesanal con la
gastronomia de Quito y entre el interés en los turistas para que puedan visitar
los bares y generar ingresos a los propietarios.
e Presentar una promocion turistica sobre la cerveza artesanal para incentivar a
los turistas nacionales a visitar y degustar en bares que elaboren este producto

innovador.

5.02.01 Planificacion de la ruta:

Plaza San Francisco Quito

1. Encuentro en la plaza de San Francisco

2. Explicacion turistica de San Francisco e historia de la cerveza

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.
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3. Inicio de la ruta turistica “tiempo estimado 2 horas”

4. Explicacion sobre iglesia la Compafiia de Jesus

5. Explicacion sobre Plaza de la Independencia

6. Visita al Bar Artesanal Santa Rosa

7. Explicacion sobre la iglesia San Agustin

8. Visita Bar Artesanal Bandido Brewing

9. Explicacion sobre el Mercado Central

10. Explicacion sobre la Iglesia de San Blas

11. Visita Bar Artesanal Oficina de Brew Pub

Anadlisis:

El encuentro es en la plaza de San Francisco con un maximo de 10 personas, las

salidas se realizarian desde los dias miércoles a sdbado debido a que los bares tienen

su apertura desde ese dia, la ruta inicia en la plaza de San Francisco recibiremos una

explicacion de la historia sobre la cerveza artesanal, de ahi recibimos explicacion de

la iglesia La Compaiiia, la Catedral Metropolitana, Plaza de la Independencia hasta

Ilegar al Bar Santa Rosa donde recibimos explicacion sobre proceso de elaboracion

de la cerveza y degustacion de la misma, recibimos explicacion sobre iglesia 'y

museo de San Agustin después partimos al Bar Bandido Brewing y degustamos la

cerveza, recibimos explicacion turistica del mercado Central, recibimos explicacion

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
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de la iglesia de San Blas hasta llegar al Bar Oficina Brew Pub donde igual nos

explican sobre como se elabora la cerveza y también degustaremos la cerveza.

Ruta Cerveza Artesanal
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igura 19 Ruta Turistica
Elaborado por: Bryan Taipe

5.02.02 Descripcion del itinerario del dia

El recorrido se realizara desde los dias miércoles a sdbado a partir de las 4 de la

tarde con un maximo de 10 personas y se partira desde la plaza de San Francisco

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
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donde habra una explicacion sobre la historia de la cerveza artesanal, después nos
dirigimos a la iglesia La Compafiia y recibimos explicacion sobre la iglesia,
seguimos avanzando hasta la Plaza de la Independencia recibimos explicacion sobre
la plaza, llegamos a la cerveceria Santa Rosa aqui el propietario del bar nos explica
como es el proceso de elaboracion de la cerveza artesanal y los tipos de cerveza que
tiene en el bar y podemos degustar la cerveza que mas le interese acompafiado de
unas picaditas, después nos seguimos avanzando hasta la iglesia San Agustin y
recibimos historia sobre la iglesia, llegamos al bar Bandido Brewing aqui nos
explican cdmo es el proceso de elaboracion de su cerveza y podran degustar la
cerveza que mas le guste acompafiado de unas picadas, pasamos por el mercado
Central y recibimos explicacion sobre el mercado, después avanzamos a la iglesia de
San Blas y recibimos explicacion sobre la iglesia hasta llegar al bar La Oficina de
Brew Pub aqui podemos observar los materiales utilizados para elaborar cerveza
artesanal nos explican sobre la elaboracion de sus cervezas artesanales y cual es la
especialidad de la casa después degustaremos la cerveza y si alcanzamos podemos

disfrutar de musica en vivo, aqui terminamos las actividades.

5.02.03 Itinerario Técnico
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Tabla 39
Itinerario Técnico
HORA | ACTIVIDADES LOCALIDAD | PRESTADORES CONTACTOS
DE SERVICIOS
TURISTICOS

16:00 | Encuentro en la Plaza de Quito Bryan Taipe 0998253003
San Francisco

16:20 | Explicacion sobre el origen Bryan Taipe 0998253003
de la cerveza artesanal

16:50 | Salida de Plaza San Bryan Taipe 0998253003
Francisco

17:00 | Visita Bar Santa Rosa Bryan Taipe 0998253003

17:10 | Explicacién sobre proceso Cerveceria Santa | (02) 511-5023
de elaboracion de la Rosa
cerveza artesanal y
degustacién

17:40 | Salida del Bar San Rosa Bryan Taipe 0998253003

18:00 | Visita Bar Bandido Bryan Taipe 0998253003
Brewing

18:20 | Explicacién sobre proceso Cerveceria (02) 228-6504
de elaboracion de la Bandido Brewing
cerveza artesanal y
degustacién

19:00 | Salida del Bar Bandido Bryan Taipe 0998253003

19:15 | Visita Bar La Oficina de Bryan Taipe 0998253003
Brew Pub

19:30 | Charla sobre proceso de Cerveceria La 096714 5478
elaboracion de la cerveza Oficina de Brew
artesanal y degustacién Pub

20:00 | Salida del Bar La Oficina Bryan Taipe 0998253003

Elaborado por: Bryan Taipe

Anadlisis:

En el itinerario técnico podemos encontrar un cronograma con horas establecidas

que haran cumplir todas las actividades dispuestas a realizar y visitar los bares

acordados en la ciudad. También la tabla cuenta con proveedores como el transporte,

los bares con un nimero de contacto de cada persona responsable.
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https://www.google.com/search?tbm=lcl&ei=tEu2W5-iN4OV5wKynZtI&q=bar+bandido+centro+historico+quito&oq=bar+bandido+centro+historico+quito&gs_l=psy-ab.3...1323275.1329228.0.1329559.17.16.0.0.0.0.319.2540.0j9j3j1.13.0....0...1c.1.64.psy-ab..8.0.0....0.p9LYaBsd8MY
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5.02.04 Costos del Paquete Turistico
Impuesto
Costo |IVA servicio |Costo Costo
Cuentas neto |12% Q/Fees | 10% individual | grupal |Frecuencia |Total
cerveza 2,34 0,36 0,3 3 30 3 90
Guia | o e ] e ]
Alimentacién 3.12 0.48 0.40 4 40 3 120
COSTO
TOTAL 210
Utilidad
15% 31.50
Imprevistos
5% 10.50
PRECIO
TOTAL
GRUPAL 252
Costo
unitario 21
PRECIO
VENTA
, | UNITARIO 25.20

Elaborado por: Bryan Taipe

Andlisis:

Luego de hacer el costo del paquete turistico basandose en todo lo que se va a

utilizar en la ruta turistica de cerveza artesanal el costo unitario refleja 25.20 ddlares

por persona, incluyendo todos los impuestos de servicio y seria en base a 10

personas.

Para 20 pax =

Para 15 pax =

25.20

24
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5.02.05 Triptico:

Una hoja A4 en forma vertical, en la portada va informacidn sobre el origen de la
cerveza y una imagen de copas de cerveza con su logotipo y la iglesia de San
Francisco y en la parte baja tenemos la ruta a recorrer con los puntos a observar y los
bares a visitar y en la parte de atras tenemos la descripcion de cada bar con sus

horarios de apertura y recomendaciones para visitar cada uno de ellos.

5.02.06 Material Digital:

En la pagina de Wix encontramos fotos de los tipos de cerveza que ofrece cada
bar de cerveza artesanal asi como los horarios de apertura y cierre, la ubicacion de
los mismos y recomendaciones para cuando los visiten y no existe ningun

inconveniente con su vehiculo.

5.02.07 Video:
Tiene una duracion de 8 min donde observamos la ruta que se va a recorrer y las
explicaciones que brinda cada bar sobre el proceso de la cerveza artesanal y la

degustacion de diferente tipo de cerveza.
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5.03 Formulacion (de la herramienta o metodologia que propone como solucion)

5.03.01 Logo y eslogan

o ———

DISFBUTA

ffualeEBVEZA —
QUITENA".

Figura 20
Logo
Elaborado por: Bryan Taipe

Descripcion:

“Disfruta la cerveza Quitefia” es el eslogan que se dio porque al beber la cerveza
se puede percibir aromas y sabores, ya que cada artesano tiene contacto directo con
la preparacion de la cerveza y puede combinar diferentes especias de plantas exoticas
para dar un sabor diferente a la cerveza artesanal. En cuanto al logo contiene imagen
de la iglesia de San Francisco y copas de cerveza la copa grande con cerveza rubia y

la copa pequefia de cerveza negra.
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5.03.02 Promocidn turistica

Triptico

Contactos:

Cerveceria Santa Rosa: (02) 511-5023
Bandido Brewing: (02) 228-6504
a La Oficina de Brew Pub: 0967145478
Bryan Taipe : 0998253003

Bax Santa RogaHisorico

RECOMENDACIONES:
S LHihgpe comoda e 1a e 2.3
o i roRa AR Farn paraitas o ffwaian miba ; Diethiole s utmz k) |
oy e s Gt Vet
obre tipos que existe’en el bar
No. excederse del coneumo de cer)ﬂ!za /

Figura 21
Frente del triptico
Elaborado por: Bryan Taipe

Bandido Brewing

En este bar se puede degustar
fipos de cervezas hechas en
casa que contiene poco y un
elevado grado de alcohol entre
ellas fenemos Blonde Ale, Amber
Ale, Porter, IPA aqui podran

bir explicacién sobre la cerv

te podran recomendar para

sepas que cerveza pod

tar y acompanar con unas pica-

ditas

Los horarios de apertura 3 g

Martes a Sabado de 17:00 En este bar podem:

cervezas artesanal

menos alcohol

Ginger blonde 4.- P

5.5% , Extra estout é}B kuL»y al
love bird 8

existen dias que podras

Figura 22
Parte posterior del triptico
Elaborado por: Bryan Taipe
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Este pagina web se disefi6 con la plataforma WiX.com. Crea tu pagina web hoy.

Figura 23
Pagina Wix
Elaborado por: Bryan Taipe

https://cangrybt.wixsite.com/quitocervezartesanal

A ———— Sy 25 ¥
RUTA TURISTICA DE CERVEZA igesia s,/ Conseio
ARTESANAL

sumo de ce a

Figura 24
Ruta de cerveza artesanal
Elaborado por: Bryan Taipe
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00:17,47/08:53,25

-

Figura 25
Video de la ruta de cerveza artesanal
Elaborado por: Bryan Taipe
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Capitulo VI

6.0 Aspectos administrativos
6.01 Recursos
6.01.01 Recursos Materiales

Tabla 40
Recursos Materiales

Libreta de apuntes
Libros

Hojas de papel bond
Esferos y lapiz

Facturas
Encuestas
Cuaderno

Guia Turistica
Diccionario
Elaborado por: Bryan Taipe

Anélisis:

Los recursos materiales que se utilizd para la ruta turistica gastronémica fueron
desde esferos, hojas, cuaderno, y diccionario para buscar sinénimos de los verbos, la
primera vez que se Visito los bares de cerveza artesanal se utilizé guia turistica, las
encuestas no sirvieron para saber el porcentaje de cada pregunta, con la ayuda de
libros para conocer historia de la cerveza artesanal en la ciudad de Quito y los

tripticos que se desarrollaron con las facturas emitas.
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6.01.02 Recursos Tecnoldgicos

Tabla 41
Recursos Tecnolodgicos
Computadora

Internet

Impresora

Celular

Scanner

Impresiones

Flash Memory

Camara

Infocus

Elaborado por: Bryan Taipe
Analisis:

Todas las actividades que se han realizado han sido gracias a todos los avances de
los aparatos tecnoldgicos como la computadora que permitio utilizar el internet y a su
vez hacer la tesis en Word y los cuadros en Excel, la impresora que nos permitio
imprimir las encuestas, los tripticos y la tesis, al momento que se ejecutd la ruta se
utilizé celular y filmadora, también algunos documentos que van en los anexos

gracias al scanner y el Infocus que sera de gran ayuda para la defensa de tesis.
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6.01.03 Recursos Humanos

Tabla 42
Talento Humano

Talento Humano
Nombre Funcion
Bryan Taipe Investigador
Ing. Santiago Coronel Tutor
Ing. Jorge Vizuete Lector
Cristian Acosta Administrador
Edward Ellis Duefio
Estefania VVelasco Administrador
Wilfrido Salguero Disefiador

Elaborado por: Bryan Taipe
Analisis:

En esta tabla se muestra el talento humano que colabor6 para la elaboracion del
presente proyecto, el investigador encargado de realizar el proyecto, el tutor Ing.
Santiago Coronel asesor durante todo el proceso, el lector Ing. Jorge Vizuete quien
dara una opinion critica previa al empastado del escrito, la administradora del Bar
Bandido la Srta. Estefania VVelasco que se interesé mucho en el proyecto para poder
promocionar su bar y por ultimo el duefio del bar La Oficina el Sefior Edward Ellis
interesado en el proyecto para dar a conocer mas los tipos de bebidas que ofrece el
lugar, todos estos recursos son importantes para la obtencién de una buena

investigacion.
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6.02 Presupuesto

6.02.01 Presupuesto de elaboracién de la propuesta

Tabla 43

Presupuesto de Elaboracion de la propuesta

Presupuesto de elaboracién del proyecto

Gastos Valor Valor total
unitario
Impresion de los borradores(2) 8.80 17.60
Anillados de los dos 1.80 3.60
borradores140 hojas B/N
Empastado (1) 7.00 7.00
Impresiones a color 0.12 16.92
CD (2) 1.50 3.00
380 copias de encuestas 5.80 5.80
Degustacion de cerveza (3bares) | 3.00 9.00
Total 28.02 62.92

Elaboracién por: Bryan Taipe

Anadlisis:

En esta tabla observa un balance de presupuesto que refleja todo lo que se gasto

para realizar la tesis, siendo asi que se menciona los materiales que se uso para la

elaboracion de dicho proyecto: Impresion de los borradores(2)

Impresiones a color

CD (2) 380

vV VvV VYV V VY

Degustacion de la cerveza.

Empastado (1), copias de encuestas

Anillados de los dos borradores140 hojas B/N

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA

ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO

HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.



TECNOLOGICD SLUPERIOR

ORDILLERA

administracién
y hotelera

Cordillera

106

6.02.02 Presupuesto y Aplicacion del proyecto

Tabla 44

Presupuesto de elaboracion de la propuesta

Presupuesto de aplicacién de la proyecto

Gastos Valor unitario Valor total
Disefio del triptico 7.50 7.50
Impresion del triptico (4) 1.00 5.00
Disefio de volante digital 7.50 7.50
Impresion cartel de la ruta 5.00 5.00

Total 21.00 25.00

Elaborado por: Bryan Taipe

Andlisis:

En el cuadro observamos que se ha disefiado un triptico pues esto sera de gran
ayuda para que las personas puedan observar los bares de cerveza artesanal que
existe en la zona y a la vez los horarios de apertura y la ubicacion de los mismos,

para promocionar la ruta se ha disefiado volantes y para la defensa de tesis se a

disefiado una ruta didactica que permita a los turistas recorrer y leer ciertas

recomendaciones.
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6.03 Cronograma

Tabla 45

Cronograma
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Anélisis:

Se muestra el plan representado en el tiempo que va desde el inicio del semestre
que empezo en el mes de abril hasta el mes de diciembre 2018 fecha de defensa del
proyecto. Tenemos las fechas y analisis ya que en el mes de abril hasta finales de
mayo se concluydé con los capitulos | 'y 11 y dos semanas de fin de mes de Junio y
primera semana de julio se concluyé capitulo 111, dos semana de julio y dos semas de
agosto de concluyé capitulo 1V, dos semanas de septiembre se concluyo con capitulo
V, una semana del mes de septiembre se hizo el capitulo VI, dos semanas de octubre
se hizo el capitulo V11 y el 26 de octubre se subid al sistema urku para conocer el
porcentaje de plagio que tenia la tesis junto a la entrega del primer borrador para que
la persona designada como lector pueda leer y hacer correcciones y esto se hara en
un lapso de tres dias y prepararse en el transcurso del mes para en el mes de enero

defender la tesis frente a las autoridades de la institucion.
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Capitulo VII

7.0 Conclusiones y recomendaciones

7.01 Conclusiones

e El centro historico de Quito posee atractivos culturales como son sus iglesias
y una de ellas es la iglesia de San Francisco que guarda un historia acerca de
la primera cerveza en la ciudad

e Laciudadania ha escuchado sobre la cerveza artesanal pero no todos tiene
interés de conocerla y los propietarios de los bares estan interesados en
promocionar sus bares y cervezas para atraer mas turistas y generar mas
ingresos a su bares.

e Laimplementacién de la ruta turistica generaria mas empleo ya que los bares
acogerian a mas turistas y los propietarios estarian en la disposicién de
contratar personal de servicio.

e Los turistas ecuatorianos también aprecien el trabajo que realizan los
artesanos al momento de elaborar la cerveza artesanal ya que ellos tienen méas
contacto con la cerveza y porque en nuestra ciudad se cred la primera cerveza
de Sudameérica y debemos sentirnos orgullosos.

e Lacerveza artesanal en el centro historico no tiene gran promocion para que
entre el interés de los turistas nacional ya que no tienes habitos de consumir

cerveza artesanal.
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7.02 Recomendaciones

e Cuidar todos los patrimonios culturales que tiene nuestro Centro Historico
para que nueva generaciones futuras puedan visitarlos.

e El municipio deberia promover mas seguridad a los establecimientos que se
encuentran en el Centro Historico y sus alrededores ya que brindan sus
servicios en la noche y que son visitados por turistas para evitar.

e Ministerio de Turismo deberia trabajar conjunto al monasterio de San
Francisco para implementar un museo acerca del origen de la cerveza
artesanal que se elabor6 en nuestra ciudad.

¢ Difundir informacidn acerca de los bares que elaboren cerveza artesanal y
brindar promociones de paquetes turisticos para incentivar a los turistas
nacionales a visitar y apreciar lo nuestro.

e Los quitefios tenemos que primera apreciar lo nuestro para poder traer turistas
y generar ingresos pero siempre siendo amables con todas las personas ya

sean nacionales o extranjeros.
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Carta de Auspicio de los bares de cerveza artesanal del Centro Historico de Quito

TN,
BANDIDO

BREWING

Quito, 28 de Noviembre del 2018

Sefores
INSTITUTO TECNOLOGICO SUPERIOR CORDILLERA

Presente.-

A peticién verbal de
Carrera de Admglt ibr st ARNE ﬁ mero de cedula
1 cilofen mencién realizo de manera

ieldboracion de una ruta turistica
M en ¢l Centro Historico de Quito

%mo que w— Bandido
B'rcwmg, su responsable, configble, idonea
virtudes que le e conformamos

D como creyere conveniente

El Seior Taipe pucde hacer uso de o3t

ADMINISTRADORA BANDIDO BREWING GASTROPUB SA

La Tola, Olmedo E1-136 y Pedro Fermin Cevallos
Quito — Ecuador

Anexo 1
Carta de Aval
Elaborado por: Bryan Taipe
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Carta de auspicio de los bares de cerveza artesanal del Centro Historico de Quito
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La Oficiria
Brew Pul

Quito, 28 de Noviembre del 2018

Sciores
INSTITUTO TECNOLOGICO SUPERIOR CORDILLERA

Prescnte -

De¢ mi consideracions

icl Y t for BE o e ERestudiante de la
A peticion vesh . 0 r\ . ! O .
Carrera de Sd 5 on Turis! el ] ¢ l.; S glla
1722788 ite FnCian real nern

satisfa e nents : : y

pastdl _;!7/4.‘ ‘\-\ S ¢ anitro Hi v IchU“O

provi Pichmchs de coj : Ao, '

PI'O}’ e fue o g D r._ﬂ ';- ﬁ 5 ) 4‘,. 5 Gatanitd }! '- ﬁ' La Oﬁcinﬂ
¢ able, idones

Brew PB S0 EFAUG| TR LHIE f

virtudes que
c‘ Bar La & T,

£

I=s todo cuanto puedo d
El Sefior Taipe puede hacer uso de este documento como creyere conveniente

L
GAGPES
Atentamente

Edward Elhs
Propictario *La Oficina Brew Pub”

San Blas, José de Antepara E4-17 y Vicente Leon

OQuito-Ecuador

Anexo 2
Carta Aval
Elaborado por: Bryan Taipe
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Encuesta

Encuests
El objetivo de esta encuesta es obtener informacion relacionada, para implementar una ruta sobre proceso de elaboracion de la cerveza artesanal

en el Centro Historico de la ciudad de Quito.

Indicaciones
Seleccione segin su criterio la opcion que sea mas conveniente, de ante mano se le agradece por aportar con la investigacion.

Género: M & ol o
Edad: 1821 (220 2540
Nacionalidad: JewBnvne Nivei de g:::e:.m.xﬁna\

1.- ;Ha escuchado Ud. Sobre la cerveza arfesanai?

s1 [7] iponder.do flrwsh no[ ]

2.- ;Conoce Ud. Donde se elabord la primera cerveza arfesanal en la

2_:_2_%0::3
| _ 4 w-&....e...ﬂ.ﬂw\.‘m\mh.: Fmciseo NO _ |

Centro Histérico de Quito?

S1 7} Nombre del EwE..:M,.._.a.m\, Res w NO |

3.- ;Ha escuchado Ud. Sobre un bar que elaboren cerveza artesanal en el

4.- ;Considera Ud que el proceso de elaboracion de cerveza artesanal
afecta al medio ambiente?

NO

e

5.- ;Ha escuchado de las siguientes cervezas artesanales?

Ale camino D Rio negro stout jee |
AR

Honey ginger _ | Hop rey Hipa I \

Alta Amber [ Sinners Brewery -

6.~ ;Corace Ud. Si existe un maridaje de platillos tipicos de Quito con !a

cerveza artesanai?
_ |

g Lo

NO

7= i Con qué platille Ud. Combinaria la cerveza artesanal?

4

Empandas de morocho L
1
| |

Empanada de viento

P'ristidos Sanduche pernil

8.- ;Considera Ud que el Centro Histérico de Quito existe buena calidad de

..a..ﬁns_.:emu:s_...
Si _| L |_ NO g\

9.- ¢ Seghn_el Dr Santiago Epifanio de la Universidad Nacional de la Plata
considera que ia cerveza artesanal aporta mis proteinas que la cerveza
industrial. ;Considera un dato importante para consumir cerveza artesanal

en lugar de la industrial?
N o [/

10.- Con qué freceencia Ud. Consume cerveza artesanal?
Nunca T

1-3 veces a la semana _ /

4-6 veces a la semana | i

7 a la semana _ }

11.- ;Le intevesaria participar de una ruta turisiica gastrondémica de cerveza
artesanal en el Centro Histdrica de Quito?

Anexo 3

Encuesta

Elaborado por: Bryan Taipe
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Encuesta
Ll objetivo de esta encuesta es obtener informacion relacionada, para implementar una ruta sobre proceso de elaboracion de la cerveza artesanal
en el Centro Historico de la ciudad de Quito.
Indicaciones
Seleccione segiin su criterio la opcidn que sea méds conveniente, de ante mano se le agradece por aportar con la investigacion.

Género: M & 0 [

6.~ ;Conroce Ud. Si existe un maridaje de platillos tipicos de Quito con a

Edad: 18-21 @ 25-40 cerveza artesanai?
Nacionalidad: ZeswBnvne Nivel de a«:::e.:m.x_un&c\ ||._ q,_\
s 1_ w2 NO !

1.- ;Ha escuchado Ud. Sobre la cerveza ar{esanai? _

i 7= i Con qué platiilo Ud. Combinaria la cerveza artesanal?
st [7] monder.don Plereshe NO o 5
JDbude D Empandas de morecho [ Empanada de viento ;

2.- ;Conoce Ud. Donde se elabord 1a primera cerveza arfesanal en la Pristifos ol Sanduche pernil L]
ciudad de Quito?

1 8.- ;Considera Ud que el Centro Histérico de Quito existe buena calidad de
ST ~.=.¢=._e...\/®\nsm\m n fmciseo NO _ | cerveza artesanal?

3.- ;Ha escuchado Ud. Sobre un bar que elaboren cerveza artesanal en el Si i |_ NO g\

Centro Ilistérico de Quito? W R W
Q 9.- ;Segin_el Dr Santiago Epifanio de la Universidad Nacional de 1a Plata

s E Nombre del Enn...:mg.? Res o NO ] considera que ia n.e.énw E._SE.;_ aporta mis proteinas que la cerveza
industrial, ;Considera un dato importante para consumir cerveza artesanal
en lugar de la industrial?

4.- ;Considera Ud que el proceso de elaboracion de cerveza artesanal 1

afecta al medio ambiente? j NO

10.- Con qué freceencia Ud. Consume cerveza artesanal?

b | _ | NO

— i Nunca T

4-6 veces a la semana | ;
5.- ;Ha escuchado de las siguientes cervezas artesanales? A
1-3 veces a la semana 7alasemana [
Ale camino _H_ Rio negro stout foio T T T e ==
s 11.- ; Le intevesaria parficipar de una ruta turistica gastrondémica de cerveza

. ] s . " o B

Honey ginger [ Hop rey Hipa | artesanal en el Centro Historico de Quito?
1 5 — .’_ 1 .|I,,

Alta Amber [ i Sinners Brewery l i ! ﬂ< . NO L

Anexo 4

Encuesta

Elaborado por: Bryan Taipe
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Encuesta

Lncuesta

El objetivo de esta encuesta es obtener informacion relacionada, para implementar una ruta sobre proceso de elaboracién de la cerveza artesanal

en el Centro Histérico de la ciudad de Quito.

Indicaciones
Seleccione segiin su criterio la opcidn que sea mas conveniente, de ante mano se le agradece por aportar con la investigacion.

Género: e T O {77
Edad: 1821 2224 (254D

6.- ;Conoce Ud. Si existe un maridaje de platillos tipicos de Quito con la

cerveza artesanal?
a | [7]

NO

Zs&c:::;E_" zmﬁ.__A_cem:_.:e.:::..::
1.- ;Ha escuchado Ud. Sobre la cerveza artesanal?
st [ ] iponder......

zo_H_

2.- ;Conoce Ud. Dinde se elabord la primera cerveza artesanal en la

ciudad de Quito?
NO _ /

7.- ;Con qué platitlo Ud. Combinaria la cerveza artesanal?

Empanada de viento _u _

Empandas de morocho i

Pristifios Sanduche pernil

Si QI:‘ _ JDonde?.........
3.- ;Ha escuchado Ud. Sobre un bar que elaboren cerveza artesanal en el
Centro Historico de Quito?

NO (7]

SI _ Nombre del lugar...........

8.- ;Considera Ud que el Centro Histérico de Quito existe buena calidad de

cerveza artesanal?
NO _|m _

S1 __

4.- ;Considera Ud que el proceso de elaboracion de cerveza artesanal
afecta al medio ambiente?

st [_]

NO

9.- ¢Segin_el Dr Santiago Epifanio de la Universidad Nacional de la Plata
considera que la cerveza artesanal aporta més proteinas que la cerveza
industrial. ;Considera un dato importante para consumir cerveza artesanal
en lugar de la industrial?

Si 11 NO _ll_

5.- ;Ha escuchado de las siguientes cervezas artesanales?

] ]
Honey ginger 7 Hop rey Hipa e

Ale camino Rio negro stout

Alta Amber

Sinners Brewery

10.- Con qué frecuencia Ud. Consume cerveza artesanal?

4-6 veces a la semana |
i-3 veees a la semana

Nunca

=l Talasemana [ |

11.- ;Le interesaria participar de una rota turistica gastronémica de cerveza
artesana! en el Centro Histérico de Quito?

NO —:IM _

Anexo 5

Encuesta

Elaborado por: Bryan Taipe
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Encuoests
F1 objetivo de esta encuesta es obtener informacion relacicnada, para implementar una ruta sobre proceso de elaboracién de la cerveza artesanal
en el Centro Historico de la ciudad de Quito.
Indicaciones
Seleccione segtin su criterio la opcion que sea mas conveniente, de anie mano se le agradece por aportar con la investigacion.

Género: 7 o e R [V ]

6.- ; Conoce Ud. i existe un maridaje de platilios tipicos de Quito con la

Fdad: 18-21 22-24 25-40 cerveza arfesanal?
Nacionalidad: @is Qne Nivel de 2::_:..:1.“:..: e _.j W ]

1.- ;Ha escuchado Ud. Sobre la cerveza artesanal?

st [__] iponder....... zcﬁ_

7.~ ;Con qué platillo Ud. Combinaria la cerveza artesanal?

Empandas de morccho i Empanada de viento o |

2.- ;Conoce Ud. Dénde se elabord la primera cerveza artesanal en la Pristisios =2 Sanduche pernil L]
ciudad de Quito? S
8.- ;Considera Ud que el Centro Historico de Quito existe buena calidad de
Sl W ;Donde?......... NO _ m ] cerveza arfesanal?
3.- ;Ha escuchado Ud. Sobre un bar que elaboren cerveza artesanal en el SI _ i _ NO D

Centro Histérico de Quito?

SI _(\_ Nombre del lugar........... NO L

9.- ;Segiin_e! Dr Santiago Epifanio de ia Universidad Nacional de la Plata
considera que la cervera artesanal aporta més proteinas que la cerveza
industrial. ;Considera un dato importante para consumir cerveza artesanal
en lugar de la industrial?

4.- ;Considera Ud que el proceso de elaboracién de cerveza artesanal _ul.l 1
afecta al medio ambiente? Si zOl Ld

1

SI _ 7] NO _ | 16.- Con qué _._‘ﬁ.:nwau Ud. Consume cerveza artesanal?

r

Nunca { ! 4-¢ veces a la semana [ |

5.- ;Ha escuchado de las siguientes cervezas arfesanales? =
-3 veees 2 b semana _ ! 7 alasemana | |

Ale camino | Rio negro stout WS

Honey ginger .71 Hop rey Hipa mlcq

Alta Amber Eai Sinners Brewery B

11.- 2 L0 interesarin participar de una ruta turistica gastronémica de cerveza
artesanal en ol Centye Histdrico de Quito?

= -
§1 _l f NO _L

e e e s e s e ]

i

Anexo 6

Encuesta

Elaborado por: Bryan Taipe
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ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
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DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA

HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA

Elaborado por: Bryan Taipe

Anexo 7
Encuesta
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TOTAL § S‘ go. y

Anexo 8
Factura
Elaborado por: Bryan Taipe

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.
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’(‘|}| Corbitterm

Factura de borradores

a e T

v R gz::‘hda.Cophlcolorybln
tmpresion de Tesis b/n
wamu.wp‘ummwmhy&wm
Utiles escolares, Plother

ORDEN DE TRABAJO

29 o |28

Cliente:.. 42) ..... €. /"‘/’ .....................................

TRy o 0 40 D B S —
Cant Descripcion V. Unitang | Vv Total
§9| Trrenyna - Cowe + o. 18] R.&7
R/ ' ¢ ( - ¢ 10| .10
ErteASTADC e o
CD. 9 .50 2.39

[

\

\

!

|
/
[

Calero Rodriguez Leonardo Gabriel Abono:
leo_vale8485@hotmail.com Saldo:
Telf: 0984387506 - 3215588
Ramirez Davalos Oe3 - 124 y America Total: Z 1 A \'(sﬁ

Anexo 9
Factura
Elaborado por: Bryan Taipe

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.
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Foto de plaza de San Francisco

Anexo 10
Iglesia San Francisco
Elaborado por: Bryan Taipe

Foto de iglesia de Compafiia de Jesus

Anexo 11

Iglesia Compaifiia
Elaborado por: Bryan Taipe

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.
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Plaza de la independencia

Anexo 12
Plaza de Independencia
Elaborado por: Bryan Taipe

Foto de bar Santa Rosa Histoérico

- ~

_‘,-n'

RESTAURANT
BREW PU

Anexo 13
Bar Santa Rosa
Elaborado por: Bryan Taipe

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.
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Anexo 14
Iglesia San Agustin
Elaborado por: Bryan Taipe

Foto de bar Bandido Brewing

Anexo 15
Bar Bandido Brewing
Elaborado por: Bryan Taipe

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.
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Foto de Mercado Central

Anexo 16
Mercado Central
Elaborado por: Bryan Taipe

Foto Iglesia San Blas

Anexo 17

Iglesia San Blas
Elaborado por: Bryan Taipe

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.
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IREPRESENTANTE: RUC.: |
immscc!ON: ‘ NOTA DE VENTA |
TELEFONO: lom_ - 001 |

CIUQ{\DT I TAUT. SRI;
FECHA: 07/&//;8()/{7

CLIENTE /3, cr / ‘A/ﬂ -

Rucicl 7208

DIRECCION @ - ../J

| CANTIDAD DESCRIPCION  UNITARIO | V. TOTAL

) 2D 7 d
TELEFONG: (/G702 JIJ

‘1' ./;(’/ CJ) /[, oY

~ " \ / ﬂ" >/ 117 2 J /
/ .41%""’/_‘.— J/c, {, Y /a0
g 4 J
IR | o wcdion (7 1 Soi fod y
4 / /
/ ere 3 )
7 o -
- /L'{!)/C'/V detS oy TOTAL: -)’Fj </ f

Al I{ J_rem )/(:/L B |

_ > /,A
s P Cap =
=z FIJMA@

sou0 k0 ;

Anexo 18
Factura Tripticos, CD Impresiones Empastado
Elaborado por: Bryan Taipe

DISENO DE UNA RUTA TURISTICA-GASTRONOMICA DE LA
ELABORACION DE LA CERVEZA ARTESANAL EN EL CENTRO
HISTORICO DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA CON LA
FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.
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FINALIDAD DE CONOCER SU EVOLUCION.



BANDIDO
BREWING

Quito, 28 de Noviembre del 2018

Sefiores

INSTITUTO TECNOLOGICO SUPERIOR CORDILLERA

Presente.-

De mi consideracion:

R estudiante de la
RS mero de cedula
en mencion realizo de manera
elaboracion de una ruta turistica

1722788781 me grmito certificar que ¢
satisfactoria la @iitrega e implementaci
gastronomica @@ la elaboracion de ce
provincia de 1 ‘

Proyecto que
Brewing, su
virtudes que le
el Bar Bandido

El Sefior Taipe puede hacer uso de COmo creyere conveniente

La Tola, Olmedo E1-136 y Pedro Fermin Cevallos

Quito — Ecuador



La Oficina
- Brew Pub

Quito, 28 de Noviembre del 2018
Sefiores
INSTITUTO TECNOLOGICO SUPERIOR CORDILLERA

Presente.-

De mi consideraciong

A peticion veg) ] C g b *i _

a Oficina
idonea

Es todo cuanto pued ecir

El Sefior Taipe puede hacer uso de este documento como creyere conveniente
4 Wg
Atentamente

Edward Ellis
Propietario “La Oficina Brew Pub”

San Blas, José¢ de Antepara E4-17 y Vicente Le6n

Quito-Ecuador
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Submitted By: santiago.coronel@cordillera.edu.ec
Significance: 8%

Sources included in the report:

CORRECCION LUIS SANGO APA.docx (D30275411)

RONNY REYES TESIS FINAL.pdf (D43133816)

Jonathan Perugachi.docx (D36959798)

DIEGO MORALES TESIS 1.pdf (D23248617)
https:/somosciudad.byclaro.com.ec/los-lugares-que-debes-ver-en-el-centro-historico-de-quitc
parte-1/

http://moodle2.unid.edu.mx/dts_cursos_mdl/lic/ET/FT/AM/Q9/
Patrimonio_clasificacion_y_definiciones.pdf
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 CoRDILTERA

INSTITUTO TECNOLOGICO SUPERIOR
CORDILLERA

ADMINISTRACION TURISTICA Y HOTELERA
ORDEN DE EMPASTADO

Una vez verificado el cumplimiento de los requisitos establecidos para el proceso de Titulacion,
se AUTORIZA realizar el empastado del trabajo de titulacion, del alumno(a) BRYAN LEONEL
TAIPE ALCOCER, portador de la cédula de identidad N° 1722788781, previa validacion por
parte de los departamentos facultados.

Quito, 14 de Noviembre del 2018
TEFNOLC .07 yUP
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Sra. Marlela Balseca Ing. Samira Villalba
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Ing. William Parra il i
BIBLIOTECA SECRETARIA ACADEMICA

Nuestro reto formar seres humanos con iguales
derechos, deberes y obligaciones



