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CONTRATO DE CESION SOBRE DERECHOS
PROPIEDAD INTELECTUAL

Comparecen a la celebracion del presente contrato de cesion y trasferencia
de derechos de propiedad intelectual, por una parte, el estudiante Maria

José Zurita Soldrzano.

Por sus propios y personales derechos, a quien en lo posterior se lo
denominara el “CEDENTE”; y, por otra parte, el INSTITUTO SUPERIOR
TECNOLOGICO CORDILLERA, representado por su Rector el Ingeniero
Ernesto Flores Cérdova, a quien en lo posterior se le denominara el
“CESIONARIO”, Los comparecientes son mayores de edad, domiciliados
en esta ciudad de Quito Distrito Metropolitano, habiles y capaces para
contraer derechos y obligaciones, quienes acuerdan al tenor de las

siguientes clausulas:

PRIMERA: ANTECEDENTE.- a) El cedente dentro del pensum de
estudio en la carrera de ADMINISTRACION TURISTICA Y HOTELERA,
que imparte el Instituto Superior Tecnologico Cordillera, y con el objeto de
obtener el titulo de Tecnologo en Administracion Turistica Hotelera, el
estudiante participa en el proyecto de grado denominado “CREACION DE
LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA "RUTA DE LA QUINUA
EN LA PROVINCIA DE COTOPAXI, CON LA FINALIDAD DE
FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL Y RECATAR LAS

TRADICIONES GASTRONOMICAS
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b) Por iniciativa y responsabilidad del Instituto Superior Tecnoldgico
Cordillera se desarrolla la creacion del recetario, motivo por el cual se

regula de forma clara la cesion de derechos de autor que genera

la obra literaria y que es producto del proyecto de grado, el mismo que

culminado es de plena aplicacion técnica, administrativa y de reproduccion.

SEGUNDA: CESION Y TRANSFERENCIA.- Con el antecedente
indicado, el Cedente libre y voluntariamente cede y transfiere de manera
perpetua y gratuita todos los derechos patrimoniales del programa de
ordenador descrito en la clausula anterior a favor del Cesionario, sin
reservarse para si ningun privilegio especial (codigo fuente, codigo objeto,
diagramas de flujo, planos, manuales de uso, etc.) El Cesionario podra
explotar el recetario, por cualquier medio o procedimiento tal cual lo
establece el Articulo 20 de la Ley de Propiedad Intelectual, esto es, realizar,
autorizar, prohibir, entre otros: a) La reproduccion a) La reproduccién del
recetario por cualquier forma o procedimiento; b) La comunicacion publica
del recetario; c) la distribucion publica de ejemplares o copias, la
comercializacion, del recetario; €) La proteccién y registro en el 1EPI del
recetario, a nombre del Cesionario; f) Ejercer la proteccion juridica del
recetario; g) Los deméas derechos establecidos en la Ley de Propiedad
Intelectual y otros cuerpos legales que normen sobre la cesion de derechos

de autor y derechos patrimoniales.
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TERCERA: OBLIGACION DEL CEDENTE.- El Cedente no podra
transferir a ningan tercero los derechos que conforman la estructura,
secuencia y organizacion, que es el objeto del presente contrato, como
tampoco emplearlo o utilizarlo a titulo personal, ya que siempre se debera

guardar la exclusividad a favor del Cesionario.

CUARTA: CUANTIA.- La cesion objeto del presente contrato, se realiza a
titulo gratuito y por ende el Cesionario ni sus administradores deben
cancelar valor alguno o regalias por este contrato y por los derechos que

derivan al mismo.

QUINTA: PLAZO.- La vigencia del presente contrato es indefinida.

SEXTA: DOMICILIO, JURISDICCION Y COMPETENCIA.- Las
partes fijan como su domicilio la ciudad de Quito. Toda controversia o
diferencia deriva de éste, sera resuelta directamente entre las partes vy, si
esto no fuere factible, se solicitara la asistencia de un mediador del centro
de Arbitraje y Mediacion de la Camara de Comercio de Quito. En el evento
que el conflicto no fuere resuelto mediante este procedimiento, en el plazo
de diez dias calendario desde su inicio, pudiendo prorrogarse por mutuo
acuerdo este plazo, las partes someteran sus controversias a la resolucion
de un éarbitro, que se sujetara a la dispuesto en la Ley de Arbitraje y
Mediacion, al Reglamento del centro de Arbitraje y Mediacion de la

camara de Comercio de Quito, y a las siguientes normas:
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a) El arbitro sera seleccionado conforme a lo establecido en la Ley de
Arbitraje y Mediacion; b) Las partes renuncian a la jurisdiccion ordinaria, se
obligan a acatar el laudo arbitral y se comprometen a no interponer ningdn
tipo de recurso en contra del laudo arbitral; ¢) Para la ejecucion de medidas
cautelares, el arbitro esta facultado para solicitar el auxilio de los
funcionarios publicos, judiciales, policiales y administrativos, sin que sea
necesario recurrir a juez ordinario alguno; d) El procedimiento sera

confidencial y en derecho; e) El lugar de arbitraje seran las instalaciones del

centro de arbitraje y mediacion de la Camara de Comercio de Quito, f) El
idioma de arbitraje serd el espafiol; y, g) La reconvencion, en caso de
haberla, seguira los mismo procedimientos antes indicados para el juicio

principal.

SEPTIMA: ACEPTACION.- Las partes contratantes aceptan el contenido
del presente contrato, por ser hecho en seguridad de sus respectivos

intereses.

En aceptacion firman a los 5 dias del mes de mayo del dos mil

dieciséis.
f) f)
C.C. No. 172165314-3 Instituto Superior
Tecnologico Cordillera
CEDENTE CESIONARIO
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Resumen Ejecutivo

La Quinua cuenta con extraordinarios beneficios nutricionales ya que tiene un
50% mas de proteina que otros granos siendo ideal para dietas vegetarianas, la
quinua fue consumida por la poblacion aborigen Ecuatoriana. Los primeros
productores de la quinua fueron los pobladores de la Provincia del Carchi, con el
tiempo se fue expandiendo por la region sierra, en la actualidad los principales
productores de la Quinua son las provincias de Imbabura, Pichincha, Cotopaxi y
Chimborazo, en las Provincias de Azuay y Cafiar el cultivo ha desaparecido lo

cual nos dice que es una planta que no tiene una continuidad su siembra.

La creacion de una ruta turistica gastrondmica para la quinua es un aporte
importante para los turistas nacional y poblacion en general ya que este
maravilloso producto aporta a la buena nutricion de las personas y especialmente
de los nifios, tomando en cuenta que el Ecuador tiene un indice de sobrepeso y
obesidad en nifios menores de 5 afios, esta problematica se dada por la ingesta de
alimentos procesados con escaso aporte de proteina, fosforo y calcio los cuales

este grano posee.

Los resultados esperados con la realizacion de este proyecto es que la poblacion
conozca los lugares donde se siembra, cosecha y procesa los diferentes productos
que se puede elaborar con la quinua que no solo se limita a la preparacion de

sopas Y de coladas, ademas de incentivar el consumo del mismo.

Este proyecto cuenta con un ruta por los sembrios de la zona y el paso a paso de

como la quinua llega a la mesa del consumidor.

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA
PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO
NACIONAL Y RESCATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.
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Abstract

Quinoa has extraordinary nutritional benefits as it has 50% more protein than
other grains and is ideal for vegetarian and besides having medicinal benefits;
quinoa was consumed by the Ecuadorian indigenous population diets. The first
producers of quinoa were the inhabitants of the province of Carchi and eventually
were expanded by the Sierra region, currently the main producers of Quinoa are
the provinces of Imbabura, Pichincha, Cotopaxi and Chimborazo and the
Provinces Azuay and Cafar cultivation has disappeared which tells us it is a

species that is disappearing.

The creation of a gastronomic tourist route for quinoa is an important contribution
to the national tourists and the general public as this wonderful product provides
good nutrition for people and especially children, taking into account that
Ecuador has an index overweight and obesity in children under 5 years this
problem by eating processed foods with little contribution given protein,

phosphorus and calcium which this grain has.

Expected with the completion of this project results it is that people know the
places where sowing, harvest and process the different products that can be made
with quinoa not only limited to the preparation of soups and castings, besides

encouraging the consumption.

This project includes a tour of the crops in the area and the stepper as quinoa

reaches the consumer's table
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CAPITULO I
1.1.1 1.00 Antecedentes

Creacion de la ruta turistica gastronomica "Ruta de la Quinua” en la provincia de
Imbabura, con la finalidad de fomentar el turismo nacional y recatar las tradiciones

gastronomicas.

Tema: Imbabura un edén

Autor: Martha Victorio Larrea

Institucion: Biblioteca ™ Pablo Palacio”

Afo: 2011

Conclusion: Este libro ayudara a con informacion de la provincia en la que se va a
realizar la investigacion acerca de la quinua aportando temas como: altitud, clima,

tipos de suelo los cuales son esenciales para la cosecha y crecimiento de esta planta.

Tema: Razas de quinua en Ecuador

Autores: Humberto Gandarillas, Carlos Nieto C. Raul Castillo T.

Institucion: Biblioteca virtual del INIAP

Afo: Septiembre, 1989

Conclusion: El contenido del libro es un aporte para la investigacion la cual ayudara
a identificar los dientes tipos de quinua que existes en la Provincia de Imbabura y la

morfologia de la misma.

Tema: La quinua.......un gran alimento y su utilizacion
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Autor: Eduardo Peralta I., Ing. Agr. Técnico de la Seccion Quinua-Cultivos Andinos

Institucion: Biblioteca virtual del INIAP

Afio: Agosto, 1985

Conclusién: Mediante el libro se puede contribuir a la investigacion ya que se
puede obtener mas conocimientos sobre los aportes nutricionales que tiene la quinua

y la diferente utilizacién que tiene la misma.

Tema: Quinua hacia su cultivo comercial

Autor: Chistian Wahli

Institucion: Universidad Central del Ecuador

Ano: 2002

Conclusion: En este libro se encontrara todo lo relacionado con el cultivo de la

quinua y su morfologia

Tema: Patrimonio Alimentario

Autor: Ministerio de Cultura y Patrimonio

Institucion: Ministerio de Cultura y Patrimonio

Afo: 2013

Conclusion: El fasciculo numero 1 de patrimonio alimentario aportara con la

informacidn necesaria para cocer los siguientes temas: Que es Patrimonio

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA
PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO
NACIONAL Y RESCATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.



Il O TECNOLOGICO

@ romicas e

Cordillera

Alimentaria, recetas tradicionales con los productos, aportes nutricionales y usos
medicinales.

Tema: “Inventario de atractivos Turisticos y Elaboracion de una ruta turistica
tematica interpretativa del Canton Bolivar, Provincia del Carchi para promover la
oferta turistica local”.

Autor: Wilfrido Oswaldo Gordén Enriquez, Martin Wilfrido Goyes Villarreal

Institucion: Universidad Politécnica Estatal del Carchi

Afo: 2013
Conclusién: Este proyecto de grado aportara con conceptos basicos sobre turismo

los cuales seran de relevancia en la elaboracion de la investigacion pertinente.

Tema: Recetario Saludable

Autor: Nestlé

Afo: 2002

Conclusién: El contenido del presente folleto aportara al investigacién de las
diferentes recetas que se puede elaborar con la Quinua, siendo importante para la
elaboracion de folleto informativo propuesto en el proyecto de grado.

Tema: Las recetas de mama

Autor: Yolanda Ubidia Carrillo

Institucién: Biblioteca nacional del Ecuador Eugenio Espejo

Afo: 2012

Conclusion: El folleto aportara con diferentes recetas que se pueden realizar con la

quinua.
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1.01 Contexto

1.01.01Generalidades macro:

Imbabura

INEC, La region norte de la Patria se alla enclavada en la ova central occidental del
Chota de la Cordillera de los Andes. Esta ubicada entre las siguientes coordenadas:
Latitud 00°07” y 00° 52” Norte; Longitud 77°48° y 79° 12° Oeste y, su extension es
de 4, 616,6 Km2. Altitud 200 a 4,944 m.s.n.m, la cual hace que su ubicacion
geografica sea optima para el cultivo de la quinua 'y con su clima de -5a35°C lo
hace ideal para la produccion de la quinua. (Larrea, 2011, pag. 11)

Poblacion Provincial

Censo de Poblacion y Vivienda, (2001) “dijo que la poblacion de Imbabura se
encuentra constituida por las etnias blanco-mestizo, Imbavas, Caranquis, Otavalos,

Afrochotefia y Awa de habla espafiola, kickwa y Awa”.

Poblacion Afio 2001 Proyeccion al 2015 Tasa de crecimiento
Poblacién Rural 171.830 208.792 1,51 %
Poblacion Urbana  172.214 241.343 2,63%
Poblacion Total 344.044 450.135

(GAD provincial de Imbabura, 2011)

La principal actividad econoémica de un gran porcentaje de la poblacion rural de
Imbabura se dedica a la agricultura y ganaderia, la produccién de la quinua o de
otros productos naturales son fuente de alimento para los mismos pobladores del

sector Yy de la sociedad en general.
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1.01.02 Generalidades mezo:

Ruta Turistica

Se entiende como ruta turistica:
Al eje vial que conecta dos 0 méas centros emisores o receptores y que tiene
distintos atractivos turisticos; y, cuyo recorrido que tiene un objetivo:
permitir admirar paisajes, rememorar sitios histdricos, disfrutar zonas de
playa o montafia, de actividades o de aventura, siguiendo un itinerario
predeterminado, conectando zonas con diversos atractivos. (M Floril
Rodriguez, 2011, pag. 3)

Ruta Gastronémica

Rodriguez, (2011) “Quien define a las rutas alimentarias como un itinerario que
permite reconocer y disfrutar de forma organizada el proceso productivo
agropecuario, industrial y la degustacion de la cocina regional, expresiones de la

identidad cultural nacional” (pag. 3)

1.01.02 Generalidades micro:

Quinua (Chenopodium quinoa W.)

Peralta (1985) “La quinua es una planta autoctona de los Andes, cuyo centro de

origen se encuentra en algun valle de la Zona Andina y la mayor variabilidad se

observa a orillas del Lago Titicaca y en su historia se reconoce que fue utilizada

como alimento desde hace 5000 afios.” (pag. 2)

Informacion nutricional (Cantidad por 100 gramos)

Calorias 368 Colesterol 0 mg Proteina 14 gPotasio 563 mg Magnesio 197 m

Lipido 6 ¢ Sodio 5 mg Hierro 4,6 mg
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Peralta (1985)
Nos dice que la quinua es una planta caracteristica de los Andes, cuyo origen
se encuentra en las Zonas Andinas y en su historia se recalca que fue
consumido por nuestros aborigenes desde hace 5000 afios.
Las provincias en las que se cultiva actualmente, en orden de importancia,
son: Imbabura, Chimborazo, Cotopaxi, Pichincha, Carchi y Tungurahua. En
Bolivar, Cafiar, Azuay y Loja se ha extinguido; o si existe, es muy ocasional.
(pag. 2)

El Grano

Peralta (1985) “Dijo que el grano de la quinua es de tamafio pequefio, en el mejor de

los casos, llega a medir 2,2 mm de didmetro. Puede ser de colores muy diversos:

blanco, amarillo, anaranjado, rojo, café, negro o mixtura”. (pag. 3)

Peralta (1985) “Afirma que la cantidad de proteina puede variar entre 14 y 20%.
Ademas posee excelentes cantidades de minerales como: calcio, hierro y fosforo y
algunas vitaminas como vitamina B, B2 y vitamina C”. (pag. 5)

Peralta (1985)

El valor nutritivo de la hoja de quinua es un gran alimento como verdura, el
contenido de proteina es superior al de algunas hortalizas de uso diario. Se consume,
tanto frescas en ensaladas, como cocida en sopas o locros, es muy suave y agradable.
Muchos creen que es amarga y esto limita su consumo. Pero es necesario aclarar que
la saponina solo se localiza en el grano y no en el resto de la planta, por lo tanto, la

hoja no es amarga. (pag. 5)
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1.02 Justificacion

La ruta turista gastronomica “Ruta de la Quinua” es una alternativa para fomentar el
consumo de la misma y de dar a conocer este producto el cual tiene mucha
transcendencia historica para el pueblo aborigen del Ecuador, la investigacion realizada
nos dice que este grano tiene un gran aporte nutricional (Ver anexo N° 5) y ademas
también se ha demostrado que en afios posteriores la produccion de la quinua ha
desaparecido paulatinamente (Ver anexo N°6). Por lo tanto la Ruta de la Quinua es de
importancia tanto para los productores como para la industria turistica en especial para

los turistas nacionales ya que es un alimento que nos caracteriza como ecuatorianos.

El Ecuador es un pais con gran potencial agricola, sin embargo, existen grandes
sectores de la poblacion rural y urbana que sufren de hambre y presentan graves
sintomas de desnutricion y obesidad infantil (Ver anexo N° 8). La mala alimentacion es
un factor que afecta en el desarrollo cerebral de los nifios, exponiéndolos a un
rendimiento escolar bajo, ya que la desnutricion ocasiona suefio, lo que va a conllevar a

falta de atencion en clases y deterioro fisico en el individuo.

La quinua tiene una amplia variedad de recetas las cuales son muy agradables al paladar
tanto para adultos como nifios. También tiene un gran porcentaje de proteina, el cual
puede sustituir el consumo de carne, siendo ideal para las personas vegetarianas 0 como
alternativas para la carne, igualmente para personas cardiacas porque el grano de la
Quinua esta libre de colesterol. Teniendo en cuenta los beneficios ya mencionados la
elaboracion de la ruta fomentara al crecimiento agricola, un aspecto importante es que la

Quinua es considerada como Patrimonio Alimentario del Ecuador.
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Ministerio de Cultura y Patrimonio (2013)
Ejecuta el proyecto emblematico Patrimonio Alimentario, el cual busca revalorizar
la gastronomia ecuatoriana a nivel local y promocionarlo a escala internacional. De
esta manera, garantizard la salvaguarda de la diversidad de productos,
conocimientos, técnicas y recetas que constituyen parte fundamental del patrimonio
cultural de los ecuatorianos. El sistema alimentario esta ligado al resto de sistemas -
econdmico, politico, familiar y cultural-, pues lo patrimonial lo entendemos como
la herencia cultural y natural que trae consigo cada alimento y cada plato que
consumimos. Una de las principales estrategias de accion del Ministerio de Cultura
y Patrimonio ha sido la investigacién, como parte fundamental para el
conocimiento y puesta en valor de lo que somos y lo que tenemos. Es por eso que
dentro del Proyecto de Patrimonio Alimentario se han realizado algunas
investigaciones con fines académicos, informativos y nutricionales, pues el
programa busca también contribuir a generar una vida sana para todos los
ecuatorianos y ecuatorianas en funcién de construir la sociedad del Buen Vivir.
Como una forma de difundir y promover nuestro patrimonio alimentario,
publicamos esta serie de fasciculos con el objetivo de acercar a los ciudadanos y
ciudadanas la importancia de nuestros alimentos desde la produccion, preparacion y
consumo. Estos suplementos informativos han sido distribuidos en 9 fasciculos,
con 18 temas sobre patrimonio alimentario y contienen secciones de informacion
nutricional, recetas, lugares y personajes que nos acercaran a nuestros saberes y

sabores ancestrales. (Ver anexo N° 3)
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1.03 Definicién del problema central (Matriz T)
1.03.01 ¢{Que es un Problema?: “Cuestion que regularmente se propone para ejercitar
el ingenio, y se puede defender negativa y afirmativamente con razones en pro y en

contra”. (Real Academia Espafiola, 1791, pag.683)

1.03.02 {Que es la matriz T?:
Es una técnica para diagnosticar situaciones. Fue desarrollada por Kurt Lewin
proporciona un marco para observar las fuerzas que afectan a una situacion

problematica. Las fuerzas impulsoras y las fuerzas represoras.

Las fuerzas impulsoras o positivas son las que traen cambios a la situacion actual

y las fuerzas represoras o negativas evitan que el cambio ocurra. (Valles, 2015)

1.03.03 ¢ Que es definicion?: Exposicidn clara, exacta y precisa de la naturaleza de

alguna cosa. (Real Academia Espafiola, 1791, pag.291)

1.03.04 Matriz T

Tabla N° 1

Escalas
1 Bajo
2 Medio/Bajo
3 Madia
4 Medio/Alto
5 Alto

Elaborado por: Maria Zurita

Anélisis: Con esta tabla podremos evaluar del 1 al 5 la Matriz T, siendo con el numero 1
Bajo, con el numero 2 Medio/Bajo, con el Numero 3 Madia, con el numero 4

Medio/Alto y por ultimo con el numero 5 Alto.
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1.03.05 Matriz T Problema central

Tabla 2
Analisis de fuerzas

Situacion emperadora Situacién actual Situacion mejoradora
Desaparicion paulatina del | Escasas rutas turisticas | Creacion de una ruta turistica
cultivo de Ila quinua, | gastronémicas, gastronomica para fomentar el
afectando a los pueblos | enfocadas a los turismo nacional y rescatar las
indigenas que viven de | productos agricolas tradiciones gastronémicas.
esta actividad. ancestrales como la

quinua.

Fuerzas impulsadoras I PC I PC Fuerzas bloqueadoras
Creacion de una ruta 5 5 5 5 Indisposicion para la creacion
turistica gastrondmica. de la ruta turistica

gastronémica.
Elaboracion de un folleto 4 4 4 5 Escasos recursos econdmicos
con la informaciéon de la para la elaboracién del folleto
ruta. con la informacién de la ruta.
Difusién de la ruta en una 5 5 5 5 Escaso apoyo de la agencia de
agencia de viajes viajes y entidades de turno del
sector
Investigacion acerca de los | 4 4 4 3 Escasa informacion acerca de
valores nutricionales de la los valores nutricionales de la
quinua guinua
Apoyo de la comunidad y 5 4 5 4 Desinterés por parte de la
de las fabricas comunidad y de las fabricas
procesadoras para la procesadoras para realizar la
realizacion de la investigacién acerca de los
investigacién acerca de los cultivos y su procesamiento.
cultivos y su
procesamiento.

Elaborado por: Maria Zurita

Analisis: La situacion actual es la base para entender el problemay en este caso es las
escasas rutas turisticas enfocado a productos agricolas como la quinua, causando una
situacion empeora dora que seria la desaparicion paulatina de la quinua, siendo necesaria
la investigacion para mejorar la situacion seria la creacion de la” Ruta de la Quinua”
aportando con esto a su consumo Yy difusion. Para todos estas situaciones se tendria que
analizar las fuerzas impulsadoras y las fuerzas blogueadoras, como la elaboracion de una
guia con la informacion de la ruta la cual tiene una importancia de 5 y de un potencia de
cambio de 5 segun la tabla N°1, teniendo en cuenta que pueden interferir varios factores

como el econémico el cual tiene un (PC) de 5 y una (1) de 4.

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA
PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL
Y RESCATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.



administracién 12

NSTITUTO TECNOLOGICO y hOTelerO
( RDILLERA” Cordillera
CAPITULO 11
2.00 Anélisis de involucrados
2.01 Mapeo de involucrados
Compradores
Distribuidores Comunidad
CREACION DE LA RUTA
TURISTICA GASTRONOMICA i
DIRECTOS "RUTA DE LA QUINUA™ EN LA Agricuiores
PROVINCIA DE IMBABURA, CON Erothiciores INDIRECTOS
LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL
TURISMO NACIONAL Y RECATAR,
LAS TRADICIONES
GASTRONOMICAS.
Restaurantes
Empleados

Trabajadores
de |as fabricas

Figura N°1
Mapeo de involucrados
Elaborado por: Maria Zurita

Anélisis: En la figura de mapeo de involucrados se puede distinguir los involucrados
directos los cuales se veran beneficiados de forma directa situado cerca del tema del
proyecto y los de fuera son los indirectos cuales se tendran un menor beneficio, cada
uno de los involucrados directos tiene uno 0 mas involucrados indirectos ya que se

encuentran estrechamente relacionados con cada uno de los involucrados directos.
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2.02 Matriz de analisis de involucrados
Tabla 3
Matriz de andlisis de involucrados
Beneficiarios D I Porciento %
Vendedores X 6%
Distribuidores X 7%
Compradores X 6%
GAD de Imbabura X 5%
Trabajadores de las fabricas X 10%
Empleados X 7%
Agricultores X 14%
Comunidad X 7%
Productores X 13%
Fabricas procesadoras X 14%
Restaurantes X 6%
Turistas nacionales X 5%
TOTAL 100%

Elaborado por: Maria Zurita

13

Andlisis: Tabla de matriz de andlisis de involucrados dentro de esta se encuentran todos

los involucrados ya sean directos o indirectos, igualmente se encuentra marcado con una

Xsi es un involucrado directo o si es un involucrado indirecto, cada uno de los

involucrados tienen un porcentaje el cual representa la importancia que tiene dentro de

proyecto y sumados da el resultado de 100%.
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Tabla 4
Matriz de analisis de involucrado
Intereses del Reauwrsos Intereses i
involucrados ' rabidos o4 el potendales
central pe capacidades proyecto
Nercado
Aurrento ce lallirvitado parg Produccion ingresos Escasa
Vendedores
demarda i demarda
lagunua econdmicos
amaga
Sdlicitud de = M Cortaminacion
Distribuidores |aurento d=l dermarda Monulizacion dermanda por vehicuos
producto en mal estaco.
FPoco
Excelent
Bereficios Derranda de . Serte conccimiento
] Desconccimient |nutiddn y
Carmpradores |directos por €l | quinua - acerca ce las
[e} beneficios en .
COnsUImo desamargadal la sahud propiedaces
nutritivas
Increrrento de = . -
do los irg:ﬁg: ! cierte recusocs tuistas y por pelrr’-:e cdelas
Imbabura - . apoyo . mejor ) .
econamia
Indisposicion
Aurrentar la de lcs
Trabajadores |Fomertar los PLestos de
_ productivida | Seguo d IESS empleados por
de las fabricas| prodictos g empleo ; limierto
de dhliacion
Reduccidn del
. Aurerto de la| PEIC PRl oy e Meomenla |rouicientss
Agricultores o alos i ingresocs
produccidn agricuitores Pagas econamia ecordmicos
por unidad
. Perdida
Ingresos Mbarejode | Desconccimient |MEom enla srrica por
idad ecoromicos | plagasy odelc_:scostcs calidad de \ida . irrier
para sus enfermmedad |del auinta de porela,rrertoode s
familias es quirua de ingresos reaesl
Aumerto ce la en' 'Epalc'c,’s bejos EES'”E'Sdepde' Mejor calided |Escaso irterés
Productores ses [¢ep=Bgpel i
demanrda deida por & producto
Aurrentar la fici
Fabri ?a,li'rert?gbla . M Ebﬁaten(l:aH
. cad productivi Dermanda produccicn demarda
I producto dylaclidad procucto
| oenlst __merto Aumento en la| Escasa
Restaurantes Innovacian aluercia de \ariedad de
las vertas sobre su turist
i Lristas productos

Elaborado por: Maria Zurita

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA

PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL

Y RESCATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.
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Anélisis:

En la siguiente tabla de matriz de involucrados se observara a todos los involucrados
directos e indirectos los cuales se analizaran de acuerdo a cada uno de los items como el
interés en el problema central: Aumento de la demanda, beneficios directos por el
consumo, fomentar los productos, aumento de la produccion, aumento en los ingresos
econdmicos, aumento de la calidad del producto e incremento en las ventas, otro de los
temas a analizar son las problemas percibidos segun los involucrados algunos de ellos
pueden ser insuficiente apoyo, conocimientos basicos a cerca del producto, mercado
limitado para la quinua amarga, escasa demanda, aumento de la productividad,
reduccion del precio pagado a los agricultores por unidad, manejo de plagas y
enfermedades en la planta, en recursos mandatos y capacidades se observa los
problemas que pueden tener cada uno de los nombrados como la movilizacion,
produccion, demanda, recursos econémicos, desconocimiento, escasos recursos
econdmicos, control de plagas, desconocimiento de los costos del quintal de quinua,
innovacion, el interés sobre el proyecto de los involucrados es algo esencial lo cual se
toma mucho en cuenta los temas nombrados anteriormente ya que se pueden ver
beneficiados en diferentes aspectos ya sean econdémicos, de experiencia, conocimiento,
puestos de empleo, mejora en la economia, mejor calidad de vida, aumento en la
afluencia de turistas y hasta beneficios en la salud de cada uno de ellos y por Gltimo se
observa los conflictos potenciales que puede tener el proyecto sobre los involucrados
como insuficientes recursos economicos, escasa variedad de productos, desinterés, poco
conocimiento acerca de las propiedades nutricionales, déficit en la demanda del
producto, escasa variedad de productos, contaminacion por vehiculos en mal estado,

poco interés por parte de las autoridades correspondientes.

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA
PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL
Y RESCATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.
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CAPITULO 11

3.00 Problemas y objetivos

3.01 Arbol de problemas

E Desconocimiento

E de los beneficios

C nutricionales de la

(15 quinua

S
Escasas rutas turisticas Desinterés Insuficientes Débil
gastrondmicas, por cultivar la productos posicionamiento
enfocadas en productos Quinua elaborados a en el mercado de
agricolas ancestrales base de Quinua este producto

DESINTERES POR LA ELABORACION DE LA RUTAS
TURISTICAS GASTRONOMICAS como la "RUTA DE LA
QUINUA" EN LA PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA
FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL Y
RECATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.

Indisposicion por Desaparicion Desinterés por Insuficiente
parte de Municipios paulatina del consumir la demanda del
y Ministerios de cultivo de Quinua. producto por parte
Cultura por rescatar Uinua de los
estos productos. q vendedores.
C
A Aumento en los
U indices de obesidad
2 en nifios por la mala
S alimentacion.

Figura N°2
Arbol de problemas
Elaborado por: Maria Zurita

Analisis: El arbol de problemas contiene todo los el objetivo generales y objetivos
secundarios pero en negativo el objetivo general es el tema formulado que es la interés

por la elaboracion de una ruta turistica gastrondmica llamada “Ruta de la Quinua”.

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA
PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL
Y RESCATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.
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3.02 Arbol de objetivos
F Conocimiento de
| los beneficios

N nutricionales de la

E quinua
Numerosas rutas Interés por Suficientes Firme
turisticas cultivar la productos posicionamiento
gastronémicas, Quinua elaborados a en el mercado de
enfocadas en productos base de Quinua este producto

aaricolas ancestrales

INTERES POR LA ELABORACION DE LA RUTAS
TURISTICAS GASTRONOMICAS como la "RUTA DE LA
QUINUA" EN LA PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA
FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL Y
RECATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.

Disposicion por Aumento Interés por Suficiente
parte de Municipios paulatino del consumir la demanda del
y Ministerios de cultivo de Quinua producto por parte
Cultura por rescatar . ' de los
quinua
estos productos. vendedores.

Disminucion en los
indices de obesidad
en nifios por la mala
alimentacion.

»O-0mg

Figura N°3
Arbol de objetivos
Elaborado por: Maria Zurita

Analisis: El arbol de problemas contiene todo los el objetivo general y objetivos
secundarios pero en positivo, el objetivo general es el tema formulado que es la interés

por la elaboracion de una ruta turistica gastronémica llamada “Ruta de la Quinua”.

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA
PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL
Y RESCATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.
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CAPITULO IV
4.00 Analisis de alternativas

4.01 Matriz de anélisis de alternativas

Tabla N° 5
Categorias
1-5 Baja
6-11 Media Baja
12-17 Media Alta
18-? Alta

Elaborado por: Maria Zurita

Analisis: Esta tabla nos ayudara a determinar los niveles bajo de 1-5, media baja de 6-
11, media alta 12-17, alta 1

Tabla N° 6
Matriz de andlisis de alternativa

Impacto sobre [Factibilidad|Factibilidad|Factibilidad|Factibilidad

Objetivos el propésito | tecnica | financiera social politica

Total Categoria

Capacitar sobre los
beneficios nutricionales de la
quinua para disminuir los 3 2 2 2 1 10 Media/Baja
indices de obesidad y mala
alimentacion.

Elaborar de rutas turisticas
gastronémicas, enfocadas en
productos agricolas 4 3 3 4 1 15 Media/Alta
ancestrales para rescatar
estos productos.

Incentivar por cultivar la
Quinua para evitar que 4 1 1 2 1 9 Media/Baja
desaparesca paulatinamente

Elaborar productos
elaborados a base de Quinua 3 2 2 3 1 " Media/Baja
para aumentar el consumo

Posicionamiento firme en el
mercado de la quinua para

aumentar la demanda del 2 2 1 1 1 7 Media/Baja
producto.
Total 16 10 9 12 5 52

Elaborado por: Maria Zurita
Analisis: La tabla de matriz de analisis de alternativas ayuda a establecer si el proyecto
es factible o no y para la evaluacion de la misma se necesitan las tablas nimero 5 de
acuerdo con la categoria que tiene cada uno, y también se va a necesitar la tabla nimero

1 para las escalas.

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA
PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL
Y RESCATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.
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4.02 Matriz de analisis de impactos de objetivos

Tabla 7
Matriz de analisis de impactos de objetivos
Factibilida Impacto en Impacto
d de b€ P: Relevancia | Sostenibilidad
género ambiental Total
lograrse 4-2-1) 4-2-1) 4-2-1) 4-2-1)
4-2-1)
Beneficios | Incrementa Contnbqu'a e Fortalece la
la proteccion Benéficos Y
son la : i’ participacién de
S del espacio seran mayor 22-32
mayores | participacién - los )
fisico por que los S Baja
que los | de todas las ; beneficiarios y
medio de costos .
costos personas poblacién local
charlas
B Inc_rementa Beneficiara 33a
J | Contamos | los ingresos [ Ayudaala Se puede
E . aumentando . 44
5 con para las conservacion | |~ Lo oo conseguir Medi
i factibilidad | personas de | de la planta deglos financiamiento o
g técnica la de la quinua aaricultores en un futuro Baia
S comunidad 9 J
Aumenta el | Mejoramiento
porcentaje la Responde a | Aumentaralos | 45a
Tenemos . o . .
- de buena | manipulacion | la expectativa ingresos 66
factibilidad - > .
social nutricion en N de de_ I(_)s_ economicos de | Medi
los todas las | fertilizantes y | beneficiarios |los vendedores | a Alta
personas abonos
Disminucién -
Contamos de Beneficia a
No provoca la | los grupos de Fomentar la 67 a
con problemas s ) .
erosion del mayor alimentacion 88
soporte de X
. . suelo carencia y balanceada Alta
publico desnutricion -
L vulnerabilidad
en nifos
20 20 10 20 10 80

Elaborado por: Maria Zurita

Analisis: En la tabla de matriz de analisis de impactos de objetivos nos da como un

resultado 80 que en la categoria nos dice que tiene un impacto Alta de Alta lo cual

19

resulta un porcentaje muy factible por que tiene el impacto de cambio que va a tener el

proyecto de grado a realizar y en cada uno de los items de la tabla se puede apreciar la

factibilidad a lograr, impacto en el género, impacto ambiental, relevancia y

sostenibilidad con respecto al tema de proyecto de grado.

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA
PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL
Y RESCATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.
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4.03 Diagrama de estrategias

Fomentar el turismo

nacional y recatar las
tradiciones gastronomicas.

Elaboracion de loa tuta
turistica gatronomica la
"Ruta de la Quinua" en
la provincia de
Imbabura

Recoleccion de
informacion

i

l

v |nvestigacion
bibliografica

¢ |nvestigacidnde campo

o Solicitud de auspicioen
elGAD

Figura N°4
Diagrama de estrategias

w

Estrategia
de mercado

l

+ Elaboradondelas
prequntas

+ Realizacitndela
encussta

+ Tabulacitn

« Enlrevislas

Elaborado por: Maria Zurita

Analisis: Fomentar el turismo nacional y rescatar las tradiciones gastrondémicas es la

Aplicacion de
|2 propuesta

+ Elaboracion de folleto

* Videos

* Elaboradondelaruta
gastrondmica

* Diapostlivas

20

finalidad del proyecto de grado, para lo cual necesita un propuesta que es la elaboracion

de la ruta turistica gastronémica como le “Ruta de la quinua” en la provincia de
Imbabura, para realizar esto se necesitan componentes los cuales son: recoleccion de

informacidn, estudio de mercado y aplicacion de la propuesta de las cuales cada una

tiene actividades a realizar.

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA
PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL

Y RESCATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.
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4.04 Matriz de marco légico
Tabla N° 8
Matriz de marco légico
Objetivos Indicadores Medios de Supuestos
verificacion
Fomentar el | Para el 2020 se
turismo nacional y | alcanzara el 100% Encuestas c | de |
rescatar las | del conocimiento de one _Zpgyo ela
tradiciones los beneficios de la Entrevistas con&unlt ady
gastronémicas. quinua productores
Elaboracion de la
rutas turisticas . .
Abril 2016 aplicar el Encuestas Incremento del

gastronémicas

Para el 2016 cumplir

Tele mercadeo el 100% de los

Aplicacion de la

Trabajo terminado,
proyecto de

0 .
como la “ruta de 100% dg la _ consumo de la quinua
la quinua” en la promocion mediante

provincia de folleto

Imbabura.

Recoleccion de Contar con la
informacién informacion necesaria y

los recursos
econdmicos pertinentes

e Diapositivas

Elaborado por: Maria Zurita

componentes titulacién
propuesta
e Investigacion 10.00 Facturas, recibos,
bibliografica presupuestos, etc.
e Investigacion 10.00
de campo
e Solicitud de 10.00
auspicio en el
GAD
e Elaboracion
de las 1.00 Contar con los recursos
preguntas economicos suficientes
¢ Realizacion para realizar las
de la 5.00 actividades
encuesta
e Tabulacion 15.00
e Entrevistas
. Elabpra_lcmn 40.00
de tripticos
e Videos
e Elaboracion 15.00
de la ruta
gastronomica 5.00

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA
PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL
Y RESCATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.
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Analisis:
En la tabla se observan todos los objetivos de la tabla de diagrama de estrategias y de

cada uno de ellos se analiza, indicadores, medios de verificacion y los supuestos,
comenzando con los objetivos el primero es fomentar el turismo nacional y rescatar las
tradiciones gastronomicas, los indicadores de esta es que para el 2020 se alcanzara el
100% del conocimiento de los beneficios de la quinua, el medio de verificacién es las
entrevistas y las encuestas y el supuesto del mismo es Con el apoyo de la comunidad y
productores; el siguiente objetivo es elaboracion de la rutas turisticas gastrondémicas
como la "ruta de la quinua” en la provincia de Imbabura, el indicador es que para abril
2016 aplicar el 100% de la promocion mediante folleto, el medio de verificacion es la
encuesta y el supuesto es que el incremento del consumo de la quinua; el tercer objetivo
es la recoleccidn de informacion, tele mercadeo aplicacion de la propuesta, el indicador
es que para él para el 2016 cumplir el 100% de los componentes, el medio de
verificacion a utilizarse es el trabajo terminado, proyecto de titulacion y el supuesto es
que se cuente con con la informacidn necesaria y los recursos econdmicos pertinentes; y

por altimo el ultimo tenemos todos los aspectos lo cuales se va a realizar que son los

siguientes:

. Investigacion bibliografica . Entrevistas

. Investigacion de campo . Elaboracion de tripticos
. Solicitud de auspicio en el GAD . Videos

. Elaboracion de las preguntas . Elaboracion de la ruta

. Realizacion de la encuesta gastronomica

. Tabulacion . Diapositivas

Cada uno de estos tiene un precio que viene a ser los indicadores, el medio de
verificacion del mismo son los facturas, presupuestos, recibos, etc. Y por ultimo
tenemos el supuesto de estos que es uno en general el cual es el siguiente contar con los

recursos economicos suficientes para realizar las actividades.

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA
PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL
Y RESCATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.
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CAPITULO V

5.00 Propuesta
Creacion de la ruta turistica gastrondmica "Ruta de la Quinua” en la provincia de
Imbabura, con la finalidad de fomentar el turismo nacional y rescatar las tradiciones

gastronémicas.

La propuesta de la creacion una “Ruta de la Quinua” en la provincia de Imbabura busca
que la comunidad y los turistas nacionales se beneficien de forma directa con el
incremento de demanda de este producto a los agricultores y para los turistas un
beneficio nutricional al conocer este grano ancestral, ayudando a que no desaparezca

paulatinamente este patrimonio alimentario que es la Quinua.

“Ruta de la Quinua”

Figura 5
Ruta de la Quinua
Elaborado por: Maria Zurita

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA
PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL
Y RESCATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.
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5.01 Planta Turistica
Tabla N°9
Hosterias y Hostales
OTAVALO
Nombre Servicios Direccion Teléfono Costo $

Puerto Lago Restaurante, Lago San Pablo | +593 62 635 400 65
Country Inn aéreas de Panamericana / (305) 4146828

entretenimiento, | sur 5km

sala de

conferencias,

parqueadero
Hotel El Indio Cuarto de juego, | Bolivar 904 y +593 6 2920325/ 42
Inn piscinas, sala de | Abddn Calderén | 62922 922

conferencia, sala

de internet,

cafeteria,

restaurante,

parqueadero
Hostal El Indio Cable tv, Sucre y 12-14 +593 6 2920 060 20

desayuno, Salina

parqueadero
Hostal América | Wifi, restaurante, | Sucre y esquina | 062927261 - 12
Inter terraza, Quiroga 0980748416

parqueadero
Hostal Dofia Wifi, restaurante, | Juan Montalvo +593-62920739 48
Esther informacioén 444 y Bolivar

turistica
Hostal La Casa Cafeteria & Cascada de 593 6 2690500 25
Sol-Otavalo restaurante, Peguche Fax: 593 6

parqueadero, 2690448

wifi, sala de

conferencias,

gimnasio,

servicio de

lavanderia,

entretenimiento,

servicio de

transporte
Cabaifias del Restaurante, A orillas del +593 62 918 135
Lago Lodge y deportes Lago San Pablo | 001/ 6 2918 108
Marina acuaticos, zonas | araque sector- /62918143

de ocio, salas de | San Pablo

conferencia,

parqueadero
Hostal Posada Parqueadero Calle Quito y 062-920750 / 61,00
del Quinde libre, Wifi Miguel Egas 0997921688
Hostal Flying Area coman, Abdén Calderén | 593 62 928 122/ 8,00
Donkey area de cocina, y Simén Bolivar | 593 984 204 690

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA

PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL

Y RESCATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.
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terraza, wifi,
servicio de
lavanderia
Hotel Otavalo Restaurante, Roca 04-05 2712 923- 21,80
cafeteria, junto Juan Telefax: 2 920-
parqueadero, Montalvo y 416

sala de video,
lavanderia, caja
de seguridad

Garcia Moreno

Hotel Coraza Parqueadero, Abdon Calderén | 062 921 225 17,50
cafeteria, wifi y Sucre
Hotel Runaway Cable tv, wifi, Abdon Calderon | 062 928 320 - 8,00
parqueadero, y Sucre 062 926 827
bafio privado
Hotel Flores Cable tv, agua Sucre y Colon 062 921 826 15,00
caliente, bafio
privado
Hotel Geranio Cuartos Ricaurte y 06 2920-185 14,00
privados, Morales
desayuno,
parqueadero,
wifi, cocina
comun
Hacienda Yamor | Parqueadero Av. Paz Ponce 062 920 848 25,00
privado, de Leony
discoteca, Jacinto
calvagatas Collahuazo
Hostal Samana | Bafio privado, Roca 12-08 y 062 921 458/ 10,00
cable tv, wifi Quito 062 924 958
Hostal Rincon Desayuno, Calle Roca 11- 062 921 741 15,00
Viajero parqueadero 07 junto Quito y
Quiroga
Hostal Chukitos Bolivar 1013y 593 62924959 10,00
Morales
Hosteria Casa Lavanderia, Km 3.7 via la 0980335108/ 70,00
Mojanda parqueadero, Laguna de 062 991-1010
bafiera de Mojanda
hidromasaje comunidad
japonesa Mojandita
Montar a caballo
Rosa Cabin Wifi, cancha de Mojanda Curubi | 0997728115 14,00
Cottage tenis, libreria,
montar a caballo
Hotel Sacha Ji Clases de yoga, | Colinas de San 0984565012 88,00
masaje, clases Pablo, a través
de cocina andina | del lote # 13 y
vaca angel
condor
Hostal Rincon Cable tv, wifi, Roca y Juan 2921-860
de Belén agua caliente Montalvo 8-18
Residencial Wifi, cable tv, Garcia Roca 2-920-241 14,00
Hostal Riviera agua caliente, Moreno
Sucre desayuno
Hostal Aly # 1 Cuarto privado, Salinas y Bolivar | 2-921-831 10,00

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA

PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL
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restaurante,
agua caliente
Pension Santa Calle Columbus | 06-2920-147 6,00
Martha y 31 de Octubre
Otavalo’s Inn Calderén Abdén | 06-2927-711 18,00
Octubre 31
Hostal Colon Wifi Cristébal Colon 06-2922716 5,00
Hostal Andes Wifi, Sucre y Quito 06-2922380 10,00
parqueadero
Hostal Aly Cable tv, cuarto | Quiroga 606 y 06-02921793 10,00
Samaylla privado, Modesto
Jaramillo
Hostal Otavalo Wifi, cafeteria Sucre 705 y 06-02923200 23,00
Prince Garcia Moreno
Hostal Cuarto privado, Atahualpa y 06-2922827 6,00
Copacabana wifi, cable tv Abdén Calderén
Hostal Santa Fe | Wifi, Roca 734y 06-2923640 13,00
#1 parqueadero Garcia Moreno
Hostal Chasqui Cuartos con Pidrahita 141 y 593 62923 199 12,00
bafio privado, Guayaquil 593 969785006
wifi, tv, Dvd, 593 980634744
lavanderia,
parqueadero,
jardin, terrazas
Hostal Wifi Roca y Quiroga | 02-2925566 7,00
Residencial 10-02
Runa Pacha
Hostal La Rosa Wifi, Roca y Quiroga | 06-2923488 15,00
parqueadero
Hostal Valle del | Lavanderia, Roca y Quiroga | 06-2920920 16,00
Amanecer desayuno, areas
verdes
Ali Shungu Comida Comunidad 0989509945 87,50
Mountaintop Eco | vegetarian, Yambiro
Lodge trekking,
cafeteria
Hacienda Cusin | Restaurant, Lago San Pablo | 062 918013/ 110
parqueadero, calle Chiriboga 062918316
jardineria
organica,
calvagatas, sala
de juego, areas
deportivas
Palmeras Inn Restaurante, San José de 062668067/ 91,50
jardineria Quichinche 062668301
orgénica,
parqueadero,
patio de recreo
Hosteria La Restaurante, are | Km. 4.5 via 0993156082/ 12,00
Luna de BBQ, Mojanda 0999737415
camping

Elaborado: Maria José Zurita
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Tabla N°10
Restaurantes
Nombre Servicios Direccion Teléfono Capacidad
(personas )
Mi Otavalito Cafeteria, Calle Sucre 11- | 06-2920176 60
musica en vivo, 19 y Morales
platos a la carta,
menus diarios
Ally Allpa Grill Restaurante, Calle Salinas 062920289/ 33
Cousine cafeteria #5009 junto 0987297562
Modesto
Jaramillo y
Sucre
Deli Café Wifi, tubo de Manuel Quiroga | 0992485221/ 50
Restaurant lampara, 12-18 y Bolivar 0984477056
informacién esquina de
turistica, Plaza de
reservaciones ponchos
para eventos
Blue Rose Cafeteria Sucre y Salinas | +593 62922887/ 40
Pizzeria 0988919688
Restaurant Platos a la carta, | Abdon Calderon | 06-2920154 150
Sisa comida orgénica
Fontana Di Pizzas y pastas | Sucre y Morales | 06-2926002 30
Trevi
Restaurant
Restaurant Mariscos y Roca 740y 06-2924994 62
Quino carnes Garcia Moreno
Chifa Canton Comida china Roca 8-15y 06-2920326 30
Morales
Tablita del Carnes al Panamericana 06-2927400 132
Tartaro carbon norte y Paz
Ponce de Le6n
Asadero “El Wifi, 31 de Octubre y 100
Pollazo” parqueadero, Panamericana
pollo carbén norte
Asadero el Bolivar y Quito 06-2926390 60
Forastero
Buena Vista Menu variable Salinas 'y 43
restaurant Modesto
Jaramillo
Taco Bello Comida Mejia y Bolivar 06-2928090 40
mexicana
Asadero Super | Pollo alabraza | Sucrey Abdon 06-2925165 40
Pollo Calderén
Jiu jia jia mei Platos a la carta | Sucre y Garcia 06-2929760 44
chifa Moreno
Good chicken Parqueadero, Mejia junto 06-2928591 50
variedad comida | Bolivar y Sucre
rapida
Pizzeria Morales y Sucre | 06-2925999 20
Siciliana

Fuente: GAD de Otavalo
Elaborado por: Maria José Zurita
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Tabla N°11
Cafeterias
Nombre Servicios Direccion Teléfono Capacidad
(personas )
Coffee harvest Wifi, comida Modesto 593 99 057 8225 28
Jaramillo
Daily Grind Café | Bar, cafeteria, Abdon Calderén 40
comida junto Sucre y
Bolivar
Salinerito N° 2 Desayunos, Morales y Sucre | 06-2927185 72
cafeteria comida
Soda fountain Helados y Col6én 311y 0994146014 30
heladeria postres Bolivar
pelusita
My old coffee Platos a la carta, | Sucre y salinas 06-2926092 40
desayunos,
menu, wifi
Sabor y aroma Variable menu Roca junto 06-2924039 40
cafeteriay Garcia Moreno y
pizzeria Juan Montalvo
Oraibi cafeteria Comida variada, | Sucrey 593 62921221 60
y restaurante desayunos Christopher
Columbus
Fuente: GAD de Otavalo
Elaborado por: Zurita Maria
Tabla N°12
Entretenimiento
Nombre Servicios Direccién Teléfono Capacidad
(personas )
The red pub bar | Restaurante, Morales 507 098 741 5497 50
coctelera, area junto Sucre y
de Modesto
entretenimiento, | Jaramillo
musica vivo, Dj
Pefa jala jala Musica vivo, Calle 31 de 06-2920081 250
concert sala de cocteles | Octubre
Nitro club Cocteles, Djs 31 de Octubrey | 0984862167 120
discotheque panamericana
norte
Mahalo Mdsica, Djs 31 de Octubrey | 0982858402 300
discoteca panamericana
norte
Pefia Amauta Bebidas Morales y 0981177762 42
especiales, modesto
masica en vivo Jaramillo
Pefia la Jampa Musica vivo, 31 de Octubrey | 062 922-988 / 800
parqueadero panamericana 0999745778
norte

Fuente: GAD de Otavalo
Elaborado por: Zurita Maria José
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Tabla N°13
Balnearios y piscinas
Nombre Servicios Direccion Teléfono Precio $
Sara Austa Discoteca, sala Sucre 2-13y 06-2920792
balneario de eventos, bar Estévez Mora
Complejo Sauna, turco, Barrio 593 62 926 325 Adultos 5,00
Recreacional La | heladeria, Monserrath calle Nifios 2,50
Playita de hidromasaje, Luis de la Torre
Monse piscina polar, 5-38 y Panchina
cubierta, snack
bar
Fuente: GAD de Otavalo
Elaborado por: Zurita Maria
Tabla N°14
Restaurantes
Nombre Servicios Direccion Teléfono Capacidad
(personas )
Mi Otavalito Cafeteria, Calle Sucre 11- 06-2920176 60
musica en vivo, 19 y Morales
platos a la carta,
menus diarios
Ally Allpa Grill Restaurante, Calle Salinas 062920289/ 33
Cousine cafeteria #509 junto 0987297562
Modesto
Jaramillo y
Sucre
Deli Café Wifi, tubo de Manuel Quiroga | 0992485221/ 50
Restaurant lampara, 12-18 y Bolivar 0984477056
informacioén esquina de
turistica, Plaza de
reservaciones ponchos
para eventos
Blue Rose Cafeteria Sucre y Salinas | +593 62922887/ 40
Pizzeria 0988919688
Restaurant Sisa | Platos a la carta, | Abddn Calder6n | 06-2920154 150
comida orgéanica
El Tio Chiken Carne de pollo a | Corazas y Pedro | 06-2923913 60
la parilla y fast Hernandez de la
food Reina
Inter Chifa Comida china Corazasy 06-2927135 72
Sarances
Fontana Di Trevi | Pizzas y pastas | Sucre y Morales | 06-2926002 30
Restaurant
Restaurant Mariscos y Roca 740 y 06-2924994 62
Quino carnes Garcia Moreno
Chifa Canton Comida china Roca 8-15y 06-2920326 30
Morales
Tablita del Carnes al Panamericana 06-2927400 132
Tartaro carbén norte y Paz
Ponce de Le6n
Asadero “El Wifi, 31 de Octubre y 100
Pollazo” parqueadero, Panamericana
pollo carboén norte
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Tabla N°15
Alojamiento

30

Lodging
Cotacachi Wifi, restaurante, informacion Av. Camino del
Hosteria Oro | turistica Sol, Cotacachi (06) 291-6020 85
Azul
. Cuarto de juego, piscinas, sala de
La Mirage : :
Garden confere}nma,.s'ala de internet, Calle 10 de _
cafeteria, Wifi, restaurante, Agosto, Cotacachi | (06) 291-5237 | 307
Hotel And ! - -
Spa parqueadero ,informacion turistica | 100350
Cable, SPA
Cotacachi
g e
Rancho Cable tv, desayuno, parqueadero 9 (02) 255-8617
. cuadras del
Santa Fée .
terminal de
buses, Cotacachi
HaC|enda R_estaurant, Pa;eo en caballo, Cotacahi, via +593 06 304
San Isidro vista a las localidades del lugar, . 51
) . o otavalo - quiroga | 9548
De lltaqui cémodas habitaciones
Sucre y Segundo
Jora Cuenta con conexion Wi-Fi Luis Moreno,
Continental gratuita, servicio de Iavar)derla y EClOOSSQ 099 894 5800 45
centro de negocios gratuito, Cotacachi,
Ecuador
Estacionamiento gratis
Desayuno gratis
Land of the gzmcéoegg I?igsbnacmn Calle Garcia
Sun Hotel & P . Moreno 13-67 Y (06) 291-6009 59
Lavado en seco / servicio de
Spa . Sucre
lavanderia
Restaurante en el hotel
, servicio de SPA.
Gran Hotel Vistas al jardin y a la piscina, ropa Eg;:::iiﬁi Gran
Primii de cama, productos de limpieza y L (06) 291-5928 50
rimitivo bafio privado Hotel Primitivo,
P Cotacachi 100350
Wifi, restaurante, informacion 1554, Garcia
El Roy - ' Moreno, (06) 255-4367 50
turistica .
Cotacachi
Hostal Y ofrece alojamientos y conexién | Bolivary 9 de
WiFi gratuita, ademas de un octubre, 100301
Restaurant ST | e 34
. restaurante y una terraza. El Cotacachi,
Kimbala
restaurante Ecuador
Calle Los Nogales
Yellow Wlfl, restaurante, informacion y Ay. Modesto 099 966 5959 154
Guest House | turistica Pefaherrera,
Cotacachi
. ConTV y alg_unas tienen zona de Parroquia (57-5)
Hosteria estar. alojamientos con vistas al . .
S oo Quiroga, Canton 6652734 - 30
Barahona lago o al jardin. Las habitaciones )
o Cotacachi, 6656144
cuentan con bafo privado.
Ayllu Hostel | Las habitaciones cuentan con Intinan, | mmemememmeeeeee- 28
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bafio privado.
El establecim
24 horas.

iento tiene recepcion | Barbara

Comunidad Santa

ofrece un lugar donde se puede
disfrutar de hermosas vistas,

personal bilingue, wi-fi, sala de Calle modesto +593 (0) 62
La Cuadra . ~ 38
recreo y mucho mas para tener pefia herrera 916 015
una estancia en Cotacachi
inolvidable.
incluye un bafio privado, balcén,
La casa Sol zona de cocina y zona de estar Cascada de
Andean También d y TV toreforo | Peauah (06) 269-0500 | 96
Lodge ambién dispone de TV, teléfono eguche

y servicio de habitaciones.

Figura N°6

: Direcciéon
CAFETERIAS
Casa De Frutas Garcia Moreno 13-17 Y Simén Bolivar
Rincon Del Sol Gonzalez Suarez 15-72

Y Av. Pehaherrera

Serendipity Gonzalez Suarez 80-30 Y 10 De Agosto
Adobe Café Bolivar y 10 De Agosto
Café Rio Intag Imbabura y Rocafuerte s/n
Bar y Arte Gonzales Suarez 12-46 y 10 de Agosto

FUENTES DE SODA
Oskar Pizzeria#2 Sucre s/ny 10 De Agosto
Blanquita Aliani Garcia Moreno s/n y Gonzalez Suarez

RESTAURANTES
Aji De Piedra Sucre 9-97 Entre 10 De Agosto

y J. Montalvo
La Casa Del Turista Simén Bolivar 13-02 y 10 De Agosto
Klippers Chicken  Gonzales Suarez y Modesto
Plus Penaherrera
El Lehador De Sucre 10-12 y Juan Montalvo
Cotacachi
La Marqueza 10 De Agosto 12-65 y Simén Bolivar
Solid Rock Grill 10 De Agosto 14-37 y Sucre
La Tola 9 De Octubre s/n y Rocafuerte
Kibut Simon Bolivar s/n y 9 De Octubre
D'Anita Gonzalez Suarez 12-36 y 10 De Agosto
Molinos da Sal Gonzales Suarez y 10 de Agosto
Colors & Flavours  Imbabura 9-11 y Rocafuerte
Doia Ceci Bolivar 7-28 y Eloy Alfaro
Daniels 10 de Agosto 6-10 y Pedro Moncayo

RESTAURANTES DE COMIDA TiPICA

Especiales Carnes Bolivar 16-70 y Modesto Pefiaherrera
Coloradas Esther

Moreno De Unda

Paradero El Coco Sucre 3-50 y Segundo Luis Moreno
Las Auténticas Y Sucre 10-06 y Juan Montalvo
Exquisitas Carnes

Coloradas

Especiales Carnes Modesto Peiiaherrera 12-06 y
Coloradas Gonzales Suarez

Restaurantes
Elaborado por: Maria Zurita
Fuente: GAD de Cotacachi

Teléfono

099 035 0489
(06) 291 5038

(06) 291 4521
(06) 291 4456
099 095 8242
(06) 291 4078

098 593 6870
(06) 291 4181

(06) 291 4485

(06) 291 6125
(06) 291 6706

(06) 291 5122

(06) 291 5488
(06) 291 6272
(06) 291 5509
(06) 291 5165
(06) 291 5244
099 595 0761
(06) 294 0066
(06) 291 6562
(06) 291 5148

(06) 291 6802

(06) 291 6164
(06) 291 6362

(06) 291 5283
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Tabla 16
Hostales, hoteles, alojamiento
Hostal de Wifi Gratis, Servicio a la habitacion, Juan Montalvq 4- 593-062 611
) . - o 55 entre Garcia 102
Rio informacion turistica. 885
Moreno y Flores
Hosteria SPA, restaurante, gosec_ha de 098 260
frutas y hiervas, avistamiento de Ibarra 78
Cananvalle o 9132
aves, hermosos paisajes.
56 habitaciones de lujo con
Hosteria El tele\{|3|0n por cablg, restau'rante de | Panamericana (06) 260-
comida nacional e internacional, Norte Km 1., Carr 134
Prado . . 3283
amplios salones para recepciones, | 35, Ibarra
piscinas
Hosteria Restaurante, cosecha de frutas y
Hacienda hiervas, avistamiento de aves, Av 10 de Agosto, | (06) 293- 130
. . Ibarra 2222
Chorlavi hermosos paisajes.
Hosteria habitaciones de lujo con televisién
. por cable, restaurante de comida (06) 266-
Hacienda . . . . Ibarra 484
Zuleta nacional e mternauo_nal, amphc_»s 2182
salones para recepciones, piscinas
Esté situado en lo alto de una Km 5. Via
Hosteria La | colina, en Ibarra, y ofrece conexion Yurac;rucito 099 811 91
Estelita Wi-Fi gratuita, un restaurante con Ibarra ' 6058
vistas panordmicas a las montafias
Piscina de Olas Toboganes .
. . . Ambuqui,
. hidrotineles Paseo en chiva sauna .
Hosteria ; SO Panamericana (06) 263-
. turco hidromasaje piscina 65
Oasis . Norte Km.39, 7200
temperada Canchas deportivas
. : Ibarra
Alimentacion
. Esta situado en lo alto de una .
Hosteria colina, en Ibarra, y ofrece conexion Continuar 6 Kms 593 6 2631
Tunas & " . para llegar a 170
Wi-Fi gratuita, un restaurante con 819
Cabras . o ~ Tunas y Cabras
vistas panordmicas a las montafias
Hostal Restaurante, cosecha de frutas y Rafael Larrea
. hiervas, avistamiento de aves, (6) 2958686 43
Master’s . Andrade, Ibarra
hermosos paisajes.
habitaciones de lujo con televisién Jaime
Hotel por cable, restaurante de comida . . (06) 295-
. : . . Rivadeneira, 65
Montecarlo | nacional e internacional, amplios Ibarra 8266
salones para recepciones, piscinas
Hosteria El R_estaurant_e, cos_echa de frutas y Panamericana (593) (6)
. hiervas, avistamiento de aves, norte km. 37, 56
Kibutz N . . 2641154
hermosos paisajes. ibarra, imbabura
Calle las Corazas
Hotel _ R_estaurant_e, cos_echa de frutas y y Calle Peguche, | (06) 260-
Colombia hiervas, avistamiento de aves, : 54
Confort hermosos paisajes Barrio Atahualpa, | 4058
' Otavalo 100450
Ofrece alojamiento cémodo en un
Hotel Royal | establecimiento de estilo rustico. José Joaquin (06) 264- 67
Ruiz Se encuentra en Ibarra y cuenta Olmedo, Ibarra 4653
con conexion Wi-Fi gratuita.
Rancho de | Habitaciones - Interiores y . . (06) 293-
Carolina Exteriores - Piscina - Restautante Via Chorlavi 2215 55
Quinta San | Habitaciones - Interiores y Parroquia (06) 257- 67
Miguel Exteriores - Piscina - Restautante Priorato 7103
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Fuente: GAD de Ibarra

Tabla N°17
Restaurantes

El Diablo es cocina artesanal .

Puerco ecuatoriana AV.' Mar!ano Ac'osta Y| 098 144 0009 34
Luis Felipe Borja

disfrute de la mejor Av. Oviedo
Refinado comida y ambiente : y 06260-3033 56
) Montalvo
en Re Finadooo
. disfrute de la mejor | Av Rafael Sanchez

El Chipotle comida 634, Ibarra (06) 500-0931 65

Caribou Bar | disfrute de la mejor

& Grill comida Sucre, Ibarra (06) 260-5137 35
Plazoleta Francisco

Donde El . Calderén Local 4,

Argentino Pizza Sucre and Pedro 0999-459-004 24
Moncayo

La Cafsona Varlgdad de Simon bolivar, ibarra | ------------=------ 28

Ibarrefia comida

Casa De . .

Eventos Eventos Miguel (_)wedo 3-76y | 059306- 08

Troya pedro vicente 2640612

Fuente: GAD de Ibarra
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5.01 Antecedentes (de la herramienta o metodologia que propone como solucion).

5.01.01 Folleto Turistico

Definicion: Es un tipo de texto persuasivo que tiene como propdsito mostrar los
atractivos turisticos y los servicios que brinda.
Caracteristicas:
e Son breves y concisos
e Usan fotos hermosas y atractivas del lugar que proponen
e Aparecen textos que explican el valor de las imagenes e invitar al receptor a que
se acerque al lugar de promocion
e Son datos fusiles de leer
e A veces emplean lenguaje figurado y usan verbos en modo imperativo.
e Emplea un disefio atractivo y llamativo
¢ Incluye datos y el logotipo (Nombre de la Empresa), para facilitar la
comunicacion con el lugar.
Pasos para realizar un folleto:
1.- Elegir una disposicion del disefio. Decidir si el folleto sera un disefio doble o triptico
y buscar en las platillas de folletos en un programa de autoedicion como Publisher.
Elegir el que desea utilizar. Algunos programas tienen platillas de ellos que estan
relacionadas con los viajes, por lo que es posible que se desees comenzar con estos,

porque algunas de las fotos y graficos pueden relacionarse mejor con el turismo.
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2.- Escoger fotografias. Revisar las iméagenes que se tiene del lugar turistico o los
lugares que los turistas observaran en el viaje. Si hay actividades incluidas como el
paracaidismo, buceo, natacion, deportes de aventura o entretenimiento asegurarse de
tener fotos de otros turistas disfrutando estas actividades.
3.- Planificar y escribir la copia de folleto. Mirar su disefio y decidir dénde van a ir las
fotografias. Se puede utilizar el disefio exacto de la plantilla que se haya elegido o
reorganizar los elementos para satisfacer las necesidades buscadas. Recordar incluir la
informacion en la copia que responda a las cinco palabras pregunta:
¢Quién?;Qué?;Cuando?;Donde?;Porque?
4.- Acomodar la copia y fotografias. Colocarlas en el disefio del folleto usando el
programa mencionado anteriormente. Elegir estilos de fuente y colores que sean
sencillos de leer pero que también hagan juego con los de la empresa o institucion.
Tipos de folletos:

e Folletos de seccidon de redaccion

e Folletos de estilo literario

e Folletos periodisticos
Partes del folleto:

e Titular de tapa

e Texto

e Logotipo de cierre

(Folleto Turistico, parrafos 5, Fernanda Vasquez, 2014, )

https://prezi.com/ghlhg3qglgvn5/el-folleto-turistico/

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA
PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL
Y RESCATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.



mu 2; administracion 36
it

y hotelera

Cordillera

Determinacion de los detalles de tu folleto turistico
1.- Elige el destino para tus clientes potenciales.
Si eres estudiante y vas a crear un folleto turistico de mentira, debes elegir un
lugar atractivo, exotico e interesante.
Si eres estudiante, busca algun lugar emocionante que publicitar. Algunos
buenos ejemplos son México, Hawai, Myrtle Beach en Carolina del Sur, las
playas de Florida o Australia, por nombrar solo algunos. Investiga el lugar que
elijas (usando motores de busqueda en linea, enciclopedias, libros de la
biblioteca, etc.) y averigua caracteristicas clave sobre el lugar. Anota cada una de
estas en un pedazo de papel para usarlas méas adelante.
Las listas tanto para estudiantes como para profesionales deben ser
particularmente largas al principio. Es mejor crear una lista larga para empezar y
luego eliminar items mas adelante.
2.- Explora y ubica las amenidades del lugar. Estas incluyen restaurantes,
tiendas, bafios, cines, etc., aunque no se limitan a ellos. Es importante que tu
posible cliente sepa cuéles son las amenidades y en donde estan ubicadas en tu
destino.
Viaja alrededor del lugar por tu cuenta y anota cuéles son y donde estan las
amenidades particulares.
Si estas muy lejos del lugar que vas a publicitar, busca mapas en linea que
podrian ayudarte a ubicar amenidades particulares. Los sitios web como Google
Maps sefialan exactamente cual es y donde se encuentra cada una de estas

amenidades.
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Después de crear una lista detallada de las amenidades, coloca una estrella junto
a los items que creas que son los mas importantes (los bafios generalmente son
una principal prioridad). Asegurate de tomar nota sobre si estas amenidades
proporcionan facilidades, como si tienen acceso para discapacitados.

3.- Averigua lo que dicen los residentes. Si vives con personas que viven alli 0
vives cerca de ellas, habla con ellas. Obtén sus opiniones y testimonios de
primera mano sobre como es el destino.

Visita las casas de las personas y pideles que te den su opinién. Recuerda llevar
lapiz y papel para anotar exactamente lo que digan. También puedes llevar una
grabadora si no puedes anotar muy rapido.

Si el destino es estrictamente para vacaciones (no es residencial), trata de llamar
por teléfono a personas que hayan ido de vacaciones alli antes. Como con el paso
anterior, anota exactamente lo que digan sobre su experiencia.

Los estudiantes que no tengan un contacto directo con personas que vivan o
hayan ido de vacaciones alli deben buscar en linea. Busca sitios web que te
conecten con hoteles o restaurantes locales, etc., en el area de tu destino. Busca
criticas que tengan que ver con el destino (México, Hawai, etc.) en lugar de con
un lugar de alojamiento particular. Anota lo que digan.

Elige tu pablico objetivo. Tendras que determinar cual grupo demografico sera el
mas interesado para cada destino. Esto te ayudara no solo a resaltar alojamientos
Particulares sino también a crear un folleto que sea visualmente estimulante para

tu grupo demografico objetivo.
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Usa tu lista de caracteristicas y amenidades clave para elegir un publico objetivo.
Estos son algunos ejemplos clave que te ayudaran: Los lugares vacacionales con
muchos bafios y restaurantes disponibles son muy buenos para un pablico

demografico de una mayor edad.

Los destinos que son principalmente lugares vacacionales (no residenciales)
generalmente estan dirigidos a un pablico mas joven o a parejas recién casadas
en su luna de miel.

Los lugares vacacionales que tienen hoteles amueblados y con Internet
inaldmbrico y television por cable también son muy buenos para familias con
hijos.

Los destinos que tienen habitaciones grandes son muy buenos para empresarios
que buscan realizar su trabajo desde lejos.

Esta no es una lista extensa pero te dara una idea sobre lo que buscar y como
elegir el publico demografico correcto. Algo que puedas pensar que es
insignificante (una rambla, por ejemplo) podria hacer una gran diferencia para
una clientela particular.

5.- Determina el precio de tu paquete de viajes. Este es el paso mas importante
de todos. Tienes que obtener un beneficio razonable pero tampoco quieres
ahuyentar a visitantes potenciales. Toma en cuenta los cuatro pasos anteriores y
en particular el grupo demografico objetivo. Establece un precio estandar para
cada una de las amenidades y sumalos. Establece un precio estandar para todas
las caracteristicas clave del destino y simalos. Finalmente, suma el precio de las

amenidades y de las caracteristicas clave.
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Ajusta el costo de las vacaciones segun quién sea el publico. Es probable que los

clientes mas jovenes y las familias busquen unas vacaciones mas baratas. Los

clientes mayores y los empresarios tendran més dinero para gastar.

(wikiHow),Como hacer un folleto turistico de viajes, parrafos 20, extraido el

17/03/2016. http://es.wikihow.com/hacer-un-folleto-tur%C3%ADstico-de-viajes

5.01.01 Anélisis FODA

Tabla N°18
Analisis FODA

Fortalezas

Debilidades

Contar con los atractivos
turisticos y con los cultivos
de la quinua para la
elaboracion de la ruta
gastronémica

Escaso apoyo por parte del
GAD de la provincia de
Imbabura y autoridades de
las asociaciones de
agricultores

Oportunidades

Estrategias (FO)

Estrategias (DO)

Contar con la tecnologia
adecuada

Elaboracion de la ruta
gastrondmica “Ruta de la
Quinua” usando los
atractivos turisticos
presentes ahi y contando
con la tecnologia adecuada

Apoyo por parte de la
camara de turismo de
Otavalo, elaboracién del
folleto utilizando la
tecnologia adecuada

Amenazas

Estrategias (FA)

Estrategias (DA)

Desaparicion paulatina del
cultivo de la Quinua

Elaboracion de la ruta
gastrondmica “Ruta de la
Quinua” para fomentar el
consumo de la misma,
evitando asi la desapariciéon
paulatina de la Quinua.

Apoyo por parte de la
camara de turismo de
Otavalo y de las
asociaciones agricolas, para
evitar la desaparicion
paulatina de la quinua

Elaborado por: Maria Zurita

Analisis:

El analisis FODA permitird que se puedan plantear estrategias de mejora y lo que va a

ocasionar la realizacion del presente proyecto de grado, la fortaleza el proyecto es contar
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con los atractivos turisticos y con los cultivos de la quinua para la elaboracion de la ruta
gastronémica, la debilidad es escaso apoyo por parte del GAD de la provincia de
Imbabura, oportunidades es contar con la tecnologia adecuada y la amenaza es la

desaparicion paulatina de la quinua.

5.01.02 Instrumentos de investigacion

Encuesta: Se entiende por encuesta las observaciones realizadas por muestreo, es decir
son observaciones parciales.

El disefio de encuestas es exclusivo de las ciencias sociales y parte de la premisa de que
si queremos conocer algo sobre el comportamiento de las personas, lo mejor, mas
directo y simple es preguntarselo directamente a ellas. (Cadenas, 1974).

Segun Antonio Napolitano "La encuesta, es un método mediante el cual se quiere
averiguar. Se efectla a través de cuestionarios verbales o escritos que son aplicados a un
gran nimero de personas".

Investigacion de campo: En la investigacion de campo el cientifico vive directamente
una realidad, podriamos decir que la toca con las manos. De esta manera puede recoger
datos no distorsionados por una situacion irreal.(DefinicionABC), 2007-2016,
Definicion de Investigacion de campo, N°, extraido el 28/02/2016.

http://www.definicionabc.com/general/investigacion-de-campo.php

5.01.03 Investigacion de mercado
(Muiiiz Rafael, 2015)

Es la recopilacién y el analisis de informacion, en lo que respecta a la empresa y

al mercado, realizados de forma sistematica o expresa, para poder tomar
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decisiones de mercado es una coleccidn objetiva y sistematica de datos, con su
respectivo analisis acerca del mercado objetivo, acerca de nuestros componentes
y el entorno, que nos permite incrementar el conocimiento que tenemos para
tomar decisiones. La encuesta definida ayudara a investigar el conocimiento que
tiene la poblacion en general a cerca de la Quinua, su demanda en la actualidad,
que rangos de edad lo consumen el producto ya preparado, que cantidad de
personas desearian adquirirlo, la importancia que tiene para la dieta diaria y sus
valores nutricionales en nifios, adolescentes, adultos y adultos mayores. Siendo la
encuesta el medio de investigacion de mercado mas importante en la elaboracion
de la propuesta y de los resultados que se podra observar cuando la misma sea

aplicada en el medio

5.01.04 Poblacién y muestra
Poblacion

En la estadistica va mas all& de lo que cominmente se conoce con tal. Una poblacion se
precisa como un conjunto finito o infinito de personas u objetos que presentan
caracteristicas comunes (Levin & Rubin, 1996)

Muestra

Una muestra es una parte representativa de una poblacion, cuyas caracteristicas deben
producirse en ella, lo mas exactamente posible. Con respecto a la muestra es importante
destacar que la representatividad en la recogida de los datos, para estudios cualitativos
es segun casos individuales no representativos estadisticamente, como, la muestra en
estudios cualitativos que es totalmente representativa estadisticamente de la poblacion

estudiada.(Padua, 2006).
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Figura N°7
Muestra
Elaborado por: Maria Zurita
Fuente: INEC
De 95 y mids ahos 3829 0,2% 1619 0,1%
De 90 a 94 afhos G294 0,3% 4.639 0,2%
De 85 a B9anos 11092 0.5% 10.760 DA%
De BD a B4 afhos 17445 0.7% 20187 0,8%
De 75 a 79 afos 25513 1.1% 27990 1.1%
De 70 a 74 ahos 35569 1.5% 40040 1.6%
De 65 a 69 afos 43818 | 1.6% . 57.014 22%
De 60 a 64 ahos S4.407 2,3% 72702 2.8%
De 55 a 59 afos 66296 2E% 4397 3.7%
De 50 a 54 afos 92256 39% 114630 4.4%
De 45 a 49afhos 27627 10,4% 142926 . 55%
De 40 a 44 afos 110,756 4,6% . 154206 . 6,0%
De 35 a 39 afos 141.919 59% 180504 T.0%
De 30 a 34 afos 163413 6,5% . 208.179 B1%
De 25 a 29 ahos 182114 76% . 238668 93%
De 20 a 24 ahos 204.363 86% 246050 . 9.6%
) De 15a 19 ahos 249075 10,4% 238705 3%
De 10a 14 ahos 246.651 10,3% I 241334 . 4%
De 528 anos | 243651 102% | 244B4d | 95%
De D ad afos 242729 10,2% 236.893 9,2%
Total 23BREIT 100,0%: 21576287 I 100,0%
Figura N°8
Muestra
Elaborado por: Maria Zurita
Fuente: INEC
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Andlisis: En la presente figura se puede observar como ha ido creciendo la poblacion de
la provincia de Pichincha des el afio de 1950 al 2010 que tiene una poblacion de
2.576.287 ecuatorianos dato del ultimo censo de poblacion en el 2010.

Que es la férmula de poblacion finita

Poblacion finita: la que tiene unas dimensiones contables, definidas.

Poblacion infinita: la que tiene un elemento incontable de elementos.

Segun la estadistica:

P. Finitas son aquellas de tamafio conocido, desde un punto de vista conocido.

P. Infinitas son aquellas de tamafio desconocido.

Si una poblacion es finita pero muy grande, desde un punto de vista estadistico da igual
considerarla infinita. (monografias.com), estadistica, Richely Reyes, par. 6, extraido el

28/02/2016,http://www.monografias.com/trabajos96/laestadistica/laestadistica.shtml#ixz

z41qgSyatyw.

Formula:

n= N.p-q(2)2
(N-1)(e)2 + p.q(2)2
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Datos:

n= tamano de la muestra
N=poblacion o universo

Z= base nivel de confianza 95%
P=probabilidad de éxito 50%
g= probabilidad de fracaso 50%

e= margen de error 5%

Procedimiento:

n= 2.576.287 - 0,50 x 0,50 (1,95)2
(2.576.287-1)(0.05)2 + 0,50 x 0,50 (1,95)2

n= 2.576.287 x 0,25 x 3.80
2.576.286 x (0,0025 + 0,25) x 3.80

n= _2447472,65
6.440.715 + 0,95

n= 2447472,65
6441,665

n= 379,94 = 380//
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5.01.05 Andlisis de la informacion
Datos Generales:

Género:

Tabla N°19
Genero

Elaborado por: Zurita Maria

® Masculino ®Femenino

Elaborado por: Zurita Maria
Anélisis:
Los resultados del de las encuestas realizada en la provincia de Pichincha nos reflejan
los siguientes resultados, de las 380 personas encuestadas en los diferentes sectores 218
personas son mujeres las cuales representan el 57%, 162 personas son hombres las

cuales representan el 43% de la poblacién total de la muestra.
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Edad:
Tabla N°20
Edad
Edad N° %
31 a 47 193 51%
Total Respuesta 380 100%

Elaborado por: Zurita Maria

m18-30 =31-47

49%

Elaborado por: Zurita Maria

Andlisis:

La encuesta realizada en la provincia de Pichincha, ha dado los siguientes resultados de
las 380 personas encuestas realizadas en los diferentes sectores, 187 personas tiene una
edad aproximada de 18 a 30 los cuales representan el 49% de la poblacion y 193 tienen

una edad que esta entre los 31 a 47 afios los cuales representan el 51% de la poblacion

total de la muestra.
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Nacionalidad:
Tabla N°21
Nacionalidad
N° %
217 71%
68 18%
41 11%
0 0%
Total Respuesta 380 100%
Elaborado por: Zurita Maria
m Ecuatoriano ® Colombiano
m Peruano m Otros

0%

Elaborado por: Zurita Maria

Analisis:

Los resultados de la encuesta realizada en la provincia de Pichincha dieron los siguientes
resultados el mayor porcentaje de poblacion encuestada es de nacionalidad Ecuatoriana
que son 217 personas de 380 la cual representa el 71%, la nacionalidad Colombiana con
68 personas con un porcentaje de 18, la nacionalidad Peruana con 41 personas que

representa un 11% de la poblacion total de la muestras.
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1. ¢ Conoce usted la planta o grano de la Quinua?
Tabla N°22

Pregunta 1

Elaborado por: Zurita Maria

mSlI © NO

Elaborado por: Zurita Maria
Anélisis:
Los resultados de la encuesta realizada en la provincia de Pichincha dieron los siguientes
resultados 211 personas de 380 respondieron que Sl a la pregunta formulada las cuales
representan el 56% de la poblacién y 169 de 380 personas respondieron que No la cual
representa el 44% de la poblacién total de la muestra, ademas de que el 56% de la
poblacién no conoce el grano o planta de la quinua en este aspecto se justifica ese
porcentaje ya que el grano de la quinua cuando esta cosido cambia su forma original
dificultando a la poblacién la identificacion de la misma, un gran porcentaje que no

conocen este producto son las personas que rodean los 18 a 30 de edad.
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2. ¢Ha consumido alimentos preparados con Quinua?
Tabla N°23
Pregunta 2

Elaborado por: Zurita Maria

mSI mNO

Elaborado por: Zurita Maria

Anélisis:

Los resultados de las encuestas han dado los siguientes resultados 294 de 380 personas
dijeron que Sl a la pregunta formulada obteniendo un porcentaje de 77% y el 23%
restante dijeron que NO, con la cantidad de 86 personas las cuales son el resultado de la
poblacion total de la muestra, ademas que el 77% de la poblacién ha probado la Quinua,

el porcentaje mencionado a probado la Quinua en sopa.
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3. ¢Le gustaria probar productos elaborados a base de Quinua?

Tabla N°24
Pregunta 3

Elaborado por: Zurita Maria

mS| mNO

2%

98%

Elaborado por: Zurita Maria

Anélisis:

Los resultados de la encuesta realizada en la provincia de Pichincha dieron los siguientes
resultados 294 de 380 personas dijeron que Sl con un porcentaje del 98% de la
poblacidn, el otro 2% dijeron que NO representando a las 7 personas del total de la
poblacion de la muestra, ademas de que al mayor porcentaje le gustaria degustar los

productos elaborados a base de Quinua.
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4. ¢ Qué alimentos de los siguientes le gustaria probar?
Tabla N°25
Pregunta 4

Elaborado por: Zurita Maria

® Hamburguesa de Quinua
® Pan de Quinua

® Puré de Quinua

®m Ensalada de Quinua

Elaborado por: Zurita Maria

Anélisis:

El mayor porcentaje de la poblacion le gustaria probar la Hamburguesa de Quinua,
ademas e que esa poblacion representa a las personas de 18 a 30 de edad el porcentaje
que representa es el 40% de lo cual son las, el 26% le gustaria probar el pan de Quinua,
el 21% le gustaria probar el puré de Quinua y por ultimo el 13 porcentaje restante le

gustaria probar la ensalada de Quinua.
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5. . Le gustaria conocer la “Ruta de la Quinua”

Tabla N°26
Pregunta 5

Elaborado por: Zurita Maria

S| mNO
0%

Elaborado por: Zurita Maria

Andlisis:

Segun la encuesta realiza en la provincia de Pichincha, le 100% que representa a 379 de
las personas encuestadas le gustaria conocer la “Ruta de la Quinua”, y el 0% dijo que
NO que representa a 1 persona de la poblacién total de la muestra, demostrando que la

creacion de la “Ruta de la Quinua” es factible y a la poblacién le gustaria que exista una.
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6. ,Por qué le gustaria conocer la “Ruta de la Quinua”?
Tabla N°27
Pregunta 6

Elaborado por: Zurita Maria

B Para degustar los productos Y3

B Conocer sus beneficios nutricionales

1 Conocer la Provincia de Imbabura

B Conocer como es la produccién y cultivo

Elaborado por: Zurita Maria
Anélisis:

Segun la encuesta realiza en la Provincia de Pichincha ha dado los siguientes resultados,
el mayor porcentaje la poblacion que es el 34% representando a 128 personas,
respondieron que les gustaria conocer la “Ruta de la Quinua” para degustar los
productos mencionados en la anterior pregunta, el 33% que representa a 125 personas
dijeron que les gustaria conocer la ruta por conocer sus benéficos nutricionales, 12% de
la poblacion que es 46 encuestados dijeron que les gustaria conocer la ruta por conocer
la provincia de Imbabura, y el ultimo porcentaje le gustaria conocer por conocer la

cosecha y produccion de la Quinua.
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7. (Usted apoyaria a la elaboracion de la “Ruta de la Quinua”?
Tabla N°28
Pregunta 7

Elaborado por: Zurita Maria

mSI mNO

1%

Elaborado por: Zurita Maria

Andlisis:

Segun la encuesta realizad en la Provincia de Pichincha dieron los siguientes resultados
el 99% de la poblacion la cual representa 377 personas de la poblacion total de la
muestra respondieron que apoyarian a la elaboracion de la “Ruta de la Quinua”, por lo
tanto el proyecto es factible y se lo puede poner en practica en tiempo corto y la acogida
que tiene el proyecto de grado, el 1 % que representa a 3 personas encuestadas

respondieron que NO.
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8. ¢Por qué cree usted que la Quinua esta desapareciendo paulatinamente?

Tabla N°29
Pregunta 8

Elaborado por: Zurita Maria

M Escaso consumo
H Desconocimiento del producto

i Insuficientes personas que lo vendan

Elaborado por: Zurita Maria

Analisis:

Segun la encuesta realizada en la provincia de Pichincha, ha dado los siguientes
resultados el 48 % dijo que cree que la quinua esta desapareciendo paulatinamente por el
desconocimiento del producto el cual representa a 183 personas, el otro 41% dijo que la
guinua esta desapareciendo por el escaso consumo el cual representa a 156 personas, y
el 11% dijo que ya insuficientes personas que lo vendan lo cual representa a 41 personas

del 380.
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9. ¢De qué forma cree usted que la elaboracion de la “Ruta de la Quinua”
ayudaria a que las comunidades que se dedican al cultivo de la misma?

Tabla N°30
Pregunta 9
N° %
295 78%
75 20%
MALA 10 2%
Total Respuesta 380 100%

Elaborado por: Zurita Maria

EBUENA = R(I,EGULAR 4 MALA
(4]

Elaborado por: Zurita Maria

Anélisis:

La encuesta realizada en la provincia de Pichincha a dado los siguientes resultados, el
78% de la poblacion dijo que creen que la elaboracion de la “Ruta de la Quinua”
ayudaria a que las comunidades que se dedican al cultivo de la misma de forma Buena la
cual representa a 295 personas encuestadas., el otro 20% de la poblacién encuestada dijo
gue ayudaria de una forma regular la cual representa a 75 personas y el 2% representado

por 10 personas dijo que afectaria de una forma mala a las comunidades.
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10.  ;Cree usted que a través de la Ruta de la Quinua” se consumira mas este
producto?

Tabla N°31
Pregunta 10

Elaborado por: Zurita Maria

mSI mNO
2%

Elaborado por: Zurita Maria

Andlisis:

La encuesta realizada en la provincia de pichincha nos dice que el 98% de la poblacion
encuestada dice que a través de la “Ruta de la Quinua” se consumira mas el producto
mencionado el cual representa a 373 personas y el otro porcentaje que viene a ser el 2%
dijo que no se consumiria mas el producto a través de la “Ruta de la Quinua”, el cual

representa a 7 personas de las encuestas.
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5.02 Descripcion (de la herramienta o metodologia que propone como solucién).

5.02.01 Planificacion de la Ruta de la Quinua

Ruta

Inicio del recorrido: 1. Quito

2.

3.

8.

9.

Llegada a Otavalo degustacion de Choclos y habas

Vista a la parroquia de Espejo

. Observacion de cultivo de quinua
. Compartir con la comunidad

. Informacion de los principales atractivos turisticos del lugar

. Salida de la parroquia Espejo

Legada a Cotacachi degustacion de sopa de Quinua

Degustacion de productos elaborados a base de quinua

10. Salida de Cotacachi

11. Llegada a Ibarra

12. Visita a la fabrica de pos cosecha (Imbabndinos)

13. Retorno a Quito

14. Degustacion de biscochos en Cayambe

Itinerario

58

En el presente proyecto de grado el itinerario constara de actividades realiza como es la

visita a las cultivos y a las fabricas en las cuales se realiza todo el proceso antes de que

la quinua llegue a la mesa de todos los ecuatorianos, ademas de degustar los platillos

elaborados a base de quinua, ademas de poder observar hermosos recuerdos e imagenes.
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Dia 1:

Salida de Quito 7:00 am, llegada a otavalo después de un trascurso de 2 horas en bus,
degustacion de choclos y habas con queso amasado como aperitivo, desayuno en
otavalo, vista a la parroquia Espejo en donde se podré observar como es la planta de la
quinua y se podra recibir informacién por parte de la duefia del cultivo de que clima
requiere para que se dé y aspectos generales acerca de como se cosecha y se la época.
Salida de otavalo a cotacachi donde se podra degustar los productos elaborados a base
de quinua y posteriormente visitar la ciudad de Cotacahi,y el ultimo lugar a visitar en la
ruta es Ibarra en donde se podra acudir al centro de pos cosecha IMBABURAK la cual
recolecta y almacena la Quinua para posteriormente ser trasportada a la planta de acopio

que se encuentra en calderon.

Costos

Alimentacion

Tabla N°32
Costo Alimentacion

1 5.50 8.70
2 11.00 17.40
3 17.50 26.10
4 23.00 34.80

Descuentos

especiales para

grupos mayores

a 10 pax.

Elaborado por: Maria Zurita
Fuente: Aji de Piedra
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Tabla N°33

Costo de la Ruta
Alimentacion: 22.90
Transporte al punto de salida de la ruta 15.00
Costo guia 20.00

Precios por persona

Costo de total de la ruta: 55.10 $ este precio incluye IVA

Elaborado por: Maria Zurita

Tabla N°34
Itinerario
Producto
Hora Actividades Localidad servicios Contacto
turistico
07:00 Salida Quito Transporte (09) 98366815
Llegada al
09:00 Restaurant Aji Otavalo Desayuno 06-291-4185
de Piedra
Vista a la Visita guiada a
10:30 Parroquia de Parroquia Espejo los cultivos de
Espejo Quinua
12:30 Salida ha_C|a Cotacachi Transporte
Cotacachi
Almuerzo de
. Llegada a . productos
13:10 Cotacachi Cotacachi elaborados a
base de Quinua
14:30 Salida de_ Cotacachi Transporte
Cotacachi
15:30 Legada a Transporte
Ibarra
Vista a la Vista Guiada
15:45 fabrica de pos Ibarra por los
cosecha encargados de
IMBANDINOS la produccion
17:00 Salida de Ibarra Transporte
Ibarra
) Retorno a
17:00 Quito Transporte
19:00 Fabrlca de Cayambe Degustamon de
biscochos biscochos
20:30 gﬁﬁgda a Punto de encuentro | Transporte

Elaborado por: Maria Zurita
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Figura N°9
Portada del folleto

Elaborado por: Maria Zurita
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Contenido

Elaborado por: Maria Zurita
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Figura 12
Quinua
Elaborado por: Maria Zurita
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Elaborado por: Maria Zurita

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA
PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL
Y RESCATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.



= administracion
INSTITUTO TECNOLOGICO tunsticay hotelerc
CTCORDILLILERA” Cordillera

édtecdecha @@ Clasiflcactén

El primer paso es la

clasificacién del grano  En este proceso tam-
_________________ : ﬂzgm"‘? d?d:\:f:‘;- bién se detectan im-

! Datos Generales después de ese proce- &u:fnﬁs g;;%mhgesi

so se pasa el grano  pillas de remolacha,

gzr‘ %Jm r{\%quim llama-  corazén herido.

S
| Clasificacidn
[

| Digmetro  l4mm | 17mm
(

| Humedad  No tiene que superar el 12%
= i
’I.um No debe superar el 6%

Figura N°15
Pas cosecha
Elaborado por: Maria Zurita

@ JO!““ de Lavado 0 fecadop Coplllad
:Iei’cr;mloci?:o r
Este proceso elimina
e

Escarificado (Elimina
la saponina por fric-
cion),

Figura N°16
Elaborado por: Maria Zurita

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA

PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL

Y RESCATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.



<@ administracion
INSTITUTO TECNOLOGICO turlstlco ypotelllerc
or I era

"CORDILILLERA”

Q09 1Tz
AmanvnRoo 2Cuchaads:
Cabola picadatna 14%1@2a
ﬁwj Garbanzes 0 Trad- “Tza
Or&gam Agusto
amiang Agusto

cocadkh ke

\D
P oo ado oenaremos B2 ceboll picads, ol pimestia pitado fioo v & Tasabori, pans

Ryoros o Quinsg ==

soffexr eava aréa
U vez esie paso fsto pasaremos 3 fa coccitn de I3 guinpy- Para et B cocimamos !
cual 32 prepaq e arroz ea celacita 3 taas de qugg y de uz Ademit g la
egulinis g hon i s o de e iotd. Unares s b A
dsamor b 3 sempemns b
Abora qoe ez i 1 Gy coa s verdunas, mvolveremos biso ¥ comeazamanos 3
Pmars e ymde she dehams dogai:
i Gomabormoy 1 o e sy Spmde s debmmadegtam o
C«h:u.' 125 hamburgicns de gy = sesie hinimds, 33 plimcha ¢ b3 dgjem cocew mun
=e

Dejar cocisar asta obtessr ua 000 dorado de masera veiforme ea 90da f hambrucgoe-
2
Servir con acompaamienios 3 gus.

S,
Figura N°17
Recetas
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Recetas

Elaborado por: Maria Zurita
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CAPITULO VI

6.00 Aspectos administrativos

6.01 Recursos
“Recursos son todos aquellos elementos que pueden utilizarse como medios a

efectos de alcanzar un fin determinado. Desde esta perspectiva, todo recurso es
un elemento o conjunto de elementos cuya utilidad se fundamente en servir de
mediacion con un objetivo superior.”(Definicion), Definicion de recursos, par. 1,

extraido el 28/02/2016, http://definicion.mx/recursos/

6.01.01 Recursos Humanos

Tabla N°35
Talento Humano

Investigador Maria José Zurita
Turistas Nacionales

Tutor Ing. Patricio Acufia
Lector Lic. Roberto Molina
Poblacién Otavalo, Ibarra, Cotacachi

Elaborado por: Zurita Maria
Anélisis:
Los recursos humananos son aquellos que participaron de alguna forma en la realizacion
del proyecto, como los turistas ya que sin ellos la realizacion de la ruta no tendria
sentido, el recurso humano mas importante mi persona y mi tutor el cual me ha apoyado
en la realizacion de cada capitulo del proyecto y ademas de del apoyo de lector para
corregir cualquier falla que haya tenido en lo correspondiente a faltas ortograficas y

normas APA.
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6.01.02 Recursos Tecnoldgicos

Tabla N°36
Recursos Tecnolégicos

Alimentacién

Movilizacién

Camara

Copias

Anillado

Internet

Impresiones

Empastado

Medios Gréaficos

Laptop

Proyector

Elaborado por: Zurita Maria

Anadlisis:

Este recurso es uno de los importantes ya que sin uno de ellos no se podria hacer
ninguno de los proceso a realizar en cada capitulo, en la investigacion, recopilacién de

informacidn y anexos importantes, menos aun la culminacion del proyecto de grado,

68

cada recurso tomado ha sido una herramienta de apoyo para cada paso a realizar y cada

uno de estos recurso a sido utilizado de forma adecuada ya que como el empastado tiene

un formato para su realizacion y cada uno de estos tiene un formato distinto de

utilizacion
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6.01.01 Recursos Materiales

Tabla N°37
Recursos Materiales

$ 12,00
Copias $6.50
Empastado $ 40,00
Internet $30.00
Cd $2.50
Movilizacién $ 50,00
Alimentacién $ 35.00
Cuadraticos $40.00
TOTAL $216

Elaborado por: Zurita Maria

Anélisis:

Los recursos materiales que principalmente se utiliza en la realizacion de este proyecto
fueron los libros, ademas de esferos, internet, hojas, copias, empastado, internet, Cd,
movilizacién, alimentacion y publicidad siendo cada uno de ellos importante para la
culminacion del proyecto y afectando de forma directa para la realizacion del mismo,
cada uno de ellos tiene un costo representativo los cuales se convertiran en presupuestos
los cuales se podran utilizar para obtener un porcentaje de gasto que se a tenido en la

elaboracion del proyecto.
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6.02 Presupuesto

Presupuesto: Espinosa (1996) Dijo “Presupuesto es un programa de accion expresado

en cifras y redaccion para un ejercicio determinado”. (pag.76)

Tabla N°38

Presupuesto

Actividad Valor
Alimentacion $ 30,00
Movilizacién $ 40,00
Copias $ 20,00
Anillados $ 20,00
Internet $ 35,00
Impresiones $ 45,00
Empastados $ 25,00
Laptop $ 300,00
Catalogo $32.00
TOTAL $547.00

Elaborado por: Zurita Maria

Anélisis:

En la elaboracion del presente proyecto de grado he invertido la gran mayoria de
instrumentos como laptop, impresiones, copias, empastados, movilizacion, alimentacion,
etc.

Todos estos instrumentos y actividades son esenciales para poder llegar a la culminacion
de este escrito el cual fue esencial invertir para poder obtener los resultados deseados los

cuales han resultado ser muy favorables llevandome a la obtencion de mi titulacion.
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CAPITULO VII

7.00 Conclusiones y recomendaciones

7.01 Conclusiones

e El presente proyecto de grado ha demostrado lograr que la difusion

de la Quinua se un beneficio directo para la comunidad en especial a
los agricultores los cuales son los principales autores de que este

producto esté en nuestras mesas.

e La creacion de la “Ruta de la Quinua” es una manera de lograr que

los turistas tengan conocimiento acerca de la produccién, cultivo y
recetas que se obtienen de la planta de la Quinua.

La elaboracion de la encuesta fue un pilar importante ya que se pudo
conocer aspectos estadisticos a cerca del la importancia que tiene la
Quinua en el pais.

Es importante que se considera ademas de las procesos agricolas de
la quinua, los atractivos turisticos que rodean a esta industria, cada
uno de los puntos a visitar tiene maravillosos paisajes que se pueden

llegar a conocer.
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7.02 Recomendaciones

e En el transcurso de todo este proceso se a podido identificar
diferentes aspectos los cuales se tomaran en consideracion algunas
recomendaciones que son importantes para incrementar la demanda
de la Quinua para evitar la desaparicion paulatina de la misma.

e Las comunidades deberian estar mas informadas a cerca de la ayuda
que les ofrece el gobierno para mejorar los su cultivos de forma
gratuita.

e Se deberia incentivar y crear conciencia a las personas del consumo
de alimentos ricos en proteinas, vitaminas y minerales que provengan
de forma natural.

e Una recomendacion importante es mejor los accesos a las
comunidades donde se encuentra los sembrios.

e Ladifusion es un factor muy importante para poder llegar a los
turistas, pero se ha visto afectado ya que no hay apoyo por parte de
las autoridades competentes para ayudar a la difusion de la misma.

e Priorizar a las comunidades con la compra directa del producto, no

por terceros.
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e Definicion, Definicion de recursos, par. 1, extraido el 28/02/2016,

http://definicion.mx/recursos/

e DefinicionABC,( 2007-2016), Definicion de Investigacion de campo, N°,
extraido el

e 28/02/2016. http://www.definicionabc.com/general/investigacion-de-campo.php

e Levin & Rubin, (1996). Poblacion y muestra. Recuperado el 28 de febrero del
2016.

e http://www.edukanda.ec/mediatecaweb/data/zip/940/page_07.htm.

e monografias.com, estadistica, Richely Reyes, par. 6, extraido el
28/02/2016,http://www.monografias.com/trabajos96/laestadistica/laestadistica.sh
tml#ixzz41g5yatyw

e (wikiHow),Como hacer un folleto turistico de viajes, parrafos 20, extraido el

17/03/2016. http://es.wikihow.com/hacer-un-folleto-tur%C3%ADstico-de-viajes
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Anexos N°1
Loma de Otavalo

G '."

Elaborado por: Zurita Maria

Anexos N°2
Cultivos en Otavalo

Elaborado por: Zurita Maria
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Anexos N°3
Lomas de otavalo

Elaborado por: Zurita Maria

Anexos N°4
Cultivos de Quinua
. >N

Elaborado pr: Zurita Maria
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Anexos N°5
Tabla Nutricional
La {ERPE) con sede
en C viene la
certificada de quinua por mas de una década, con centenares de pequefios
cuya esta a la exportacion. ERPE dispone de
tecnologia de manejo organico.
d) Tecnologia Ecolégica
Mo se conoce de la produccién de este tipo o caracteristicas.
Ci INIAP T
COMPOSICION CONTENIDO DE CONTENIDO DE
NUTRICIONAL® AMINOACIDOS" ACIDOS GRASOS?
malg
- muesira
Energia (Kcal100 | 453,08 | [Acido aspartico 118 -
gl | Céprica C10:0
Humedad (%) 13.7 Serina 58 Laurico €12:0 =
Proteina (%) 13.8 Acido glutamico 214 Miristico C14:0 | 11azas
Grasa (%) 4,95 Lo ] 48 Palmitieo C16:0 | 1148
[Carbohidratos (%) | sers | [Treonina® | s Estéarico C1g:p | Trazas
Cenizas (%) 3,70 Glicina 182 Olelco C18:0 27.01
| Fibra (%) 8,61 Alanina 6.5 Linoleico C18:2 | 588
Valina B4 Linciénico a7
| Caleio (%) 018 c18:3
Fostaro (%) 0,58 L]
Magnesio (%) .16 isoleucina” 52
Potasio (%) 0,85 Leucina® a8
Sadio (%) .02 Fenlialanina® BT
Cobre (ppm) 10.0 E—r )
Arginina a0
Tirosina a4
Aistidma 38
Clsteina 15

Fuente: INIAP

Anexos N°6
Informacién

Willd.), con cuatro densidades de siembra en Cafiar. El rendimiento vario de

2786 a 3905 kg/ha.
Enimnhduyaalaquhuaanloseomdalacamdtadecumde
la Sierra en la Facultad de Cienci de la L Central

(Garcés, N. Peralta, E).

En 1982, se crea en el INIAP, en la
Estacion Experimental Santa Catalina
ubicada en los cantones Quito y Mejia, las
RS Andii y

Recursos Fitogenéticos, ligadas al
_ Programa de Cereales. La quinua forma
parte del grupo de cultives y alimentos de
origen andino olvidados o subutilizados y
envlasdesxﬁneionenEo.mdor Se realiz6 la coleccién de quinua y otros
cultivos andinos y se formé el banco de con 271 de
quinua en todas las pi de la sierra y paralelamente se inicio
por (Nieto, C., Peralta, E., Castillo, R., Tola, J.

Rea, J)).

En 1984, el INIAP a través de la Seccion Cultivos Andinos apoya la
tesis “Di de la actual y de la
produccién de quinua en Ecuador™, Garcia. G.)

En esta investigacion, se conocié que en Biblian, provincia de Cafiar, el cultivo
de la quinua hace dos es decir en la década de los afios
sesenta. En este cantén desde 1920 hasta 1960 se fabricaba jabén negro o
“prieto” (Is]la masgrasadom(oabo) chamburo (homogenizaba el color) y
su se agreg: grano de quinua amarga para
que cuando ya no habia disponible en este
pueblo. lo traian desde Paute (Azuay). (Garcia, G. y Peralta, E. 1984). Las
de y Carlos Josefa, Miguel, Victor y Apolinario
Vicufia, Jesis Andrade y Carmen Cabrera, fueron las que emprendieron en
este agro negocio (Peralta, E. 2009).

En 1984, el INIAP gana el Primer Premio a la Comida Costumbrista,
organizado por el llustre Municipio de Quito y el Banco Central del Ecuador, por
las fiestas de Quito, al presentar 16 platos diferentes a base de quinua
(Peralta, E_, Terceros, R.)

En1984 Nieto. C., Rea, J., Castillo, R_. y Peralta. E. técnicos de la Unidad de
y del INIAP, publican la Guia para el
landoy?mléndolocﬂ.cmﬁmm

Fuente: INIAP
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Anexos N°7
Patrimonio Alimentario

PATRIMONIO
ALIMENTARIO

FASCICULO * 23 DE NOVIEMBRE DE 2013

El Capuli
F la

Cone con idertidad

Fuente: Ministerio de Cultura

Anexos N°8
Desnutricién y sobrepeso

Retardo en talla (desnutricion cronica) Sobrepeso u obesidad

Grupo etario N° de Grupo etario N de
personas personas

hMenores de cinco 413.913 ienores de cinco 148 023

afios afios

De 5a 11 afios 340 000 De 5a 11 afios 578 000

— — De 12 a 19 afios 413 064

- — Adultos 4 876 076

Fuente: INEC
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Anexos N°9
Clasificacion

=

=

Elaborado por: Zurita Maria

Anexos N°10
Secado

Elaborado por: Zurita Maria
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Anexos N°11
Materia Prima

Elaborado por: Zurita Maria

Anexos N°12
Lavado

Elaborado por: Zurita Maria
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Anexos N°13
Grano de Quinua

Elaborado por: Zurita Maria

Anexos N°14
Clasificacion

Elaborado por: Zurita Maria
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Anexos N°15
Area de Desembarque

AREA DE

DESEMBARQUE

Elaborado por: Zurita Maria

Anexos N°16
Quinua

Elaborado por: Zurita Maria
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Anexos N°17
Escarificado

Elaborado por: Zurita Maria

Anexos N°18

Elaborado por: Zurita Maria
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Anexos N°19
Clasificado

Elaborado por: Zurita Maria

Anexos N°20
Pos cosecha

Elaborado por: Zurita Maria
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Anexos N°21
Centro de acopio

Elaborado por: Zurita Maria

Anexos N°22
Cultivo de quinua

Elaborado por: Zurita Maria
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Anexos N°23
Planta de quinua

Elaborado por: Zurita Maria

Anexos N°24
Planta de quinua

Elaborado por: Zurita Maria
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Anexos N°25

Planta de quinua
Ry £

Elaborado por: Zurita Maria

Anexos N°26
Planta de quinua - verde

e L0V VST NS

Elaborado por: Zurita Maria
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Anexos N°27
Planta de quinua - lista para cosechar

% JRe

Elaborado por: Zurita Maria

Anexos N°28
Volcan Imbabura

Elaborado por: Zurita Maria

CREACION DE LA RUTA TURISTICA GASTRONOMICA “RUTA DE LA QUINUA” EN LA
PROVINCIA DE IMBABURA, CON LA FINALIDAD DE FOMENTAR EL TURISMO NACIONAL
Y RESCATAR LAS TRADICIONES GASTRONOMICAS.



A administraciéon
INSTITUTO TECNOLOGICO tur'sticay hOTelerO
“CORDIL LER-A” Cordillera
Anexos N°29
Cultivo de quinua
r - - ~ BB ~ Ly -

F7a )

Elaborado por: Zurita Maria

Anexos N°30
Cultiv de Quinua

Elaborado por: Zurita Maria
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Anexos N°31
Parroquia Espejo

Elaborado por: Zurita Maria

Anexos N°32
Otavalefias

Elaborado por: Zurita Maria
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Anexos N°33
Otavalefias

Elaborado por: Zurita Maria

Anexos N°34
Comunidad espejo- otavalo

Elaborado por: Zurita Maria
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Anexos N°35
Parroquia de espejo

Elaborado por: Zurita Maria

Anexos N°36
Parroquia de espejo

e,
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Anexos N°37
Encuesta

INSTITUTO TECROLOGICO SUPERIOR CORDILLERA

CARRERA DE ADMINISTRACION TURISTICA ¥ HOTELERA

Oilyjetive: com by prezemie encpesia z= podrd demosiar o b ehboracica de mm nob terkdica. gascadenica “Kota
de b Omimm™ =n b provincia de Imbaben ex facifble v vinble.

POR FAVOR (MARQUE CON TUNA X LA RESFITESTA)

DATOS GENEFRALES:

Gemere:  Mascudino ] Femenino ]
Fiad: 15-30 ] 3147 ]
Naciemlidad  Ecsairiano [ 1] Permano [
Cloiko mibiana ] atros [ 1]
L  Ceonsre wrhed lu plants o grame de b (o™
s [] NO ]
1l ;Ha cemumide shmentes preparades con (ume?
s [] NO []
3. ;Le mostarss prebar predoctes elabersdes s hate de quimna?
= ] NO []
4 ;OQué slimentes de los sipmientes le pustaris probar?
Hamburgoes de Qoo [ Pare de Qiom ]
Pan d= Cruimm, ] Foobds de Quimm [
5 ;Le mutarts cemscer I “Futs de lu Quima™
s ] NO [ ]
6 ;Por qué le ptarts conscer b “Ruts de b Quimna™?
Dnca degpentar o prodiuctor yamemcionader | | (Chmeces b Browiaciy de Tnddurs [
Comocer vux broeficios amriciomles [ ] Comocercomn es i produccitn y culive [ |
7. ;Usted spevaria 3 lu elsberaciém de ln ~Futs de ln Quimna™?
=1 L1 NO ]
£ Per qué¢ cree moted qoe bn (uinms extd dexapareciends panlatinememteT
Frcazo coammmo I:l
Desconocimismts de] prodoct [
Iepeaficientes personas qos 3o vendan I:l

® D gnéd ferma cree vohed qoe ls elaberacidn de la “Fots de b (oms™ syndaris s goe b
comumidsdes qoe ze dedican 3l cobitrs de v mioma

EFNA
REFFILAR |:I
MALA [
18, ;Cres moted qoe 2 través de ln FEots de bs Qoinns™ or commmird mis exte prodocts
= O © O

FRACIAS POE 507 COLABOFACTON

Elaborado por: Zurita Maria
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Anexos N°38
Carta de Auspicio

GOBIERNO AUTONOMO
DESCENTRALIZADO
MUNICIPAL DE OTAVALO

Otavalo, 05 de febrero de 2016.
Oficio No. 2016 - 016 - DTDEL

Ing.
Frikzia Mendoza
DIRECTORA DE CARRERA DE ADMINISTRACION TURISTICA Y

HOTELERA DEL INSTITUTO TECNOLOGICO SUPERIOR CORDILLERA
Presente.-

De mi consideracion:

Yo, Ricardo Omar Andrade Echeverria, con Cédula de Identidad
100127455-2, Ingeniero en Administracion de Empresas Hoteleras y
Master en Desarrollo Integral de Destinos Turisticos con 25 afios de
experiencia en las areas de la administracién publica de turismo, academia
y empresario privado, actualmente Director de Turismo y Desarrollo
Economico Local del Gobierno Auténomo Descentralizado Municipal del
cantén Otavalo, aprueba la propuesta presentada por ser beneficiosa para
el desarrollo del cantén Otavalo de la Srta. Zurita Solorzano Maria José con
numero de cédula de identidad 172165314-3, estudiante Instituto
Tecnolégico Superior Cordillera para la realizacion del Proyecto de Grado
Elaboraciéon de una Ruta Turistica Gastronémica “Ruta de la Quinua” en la
Provincia de Imbabura con la finalidad de rescatar la gastronomia nacional.

Consideramos positivo el proyecto por lo que estaremos apoyando esta
iniciativa.

Atentamente;; ——

Ricardo Andradée Ex ¢
DIRECTOR DE TURISMO Y DESARROLLO ECONOMICO LOCAL

Direccién: Calle Modesto Jaramillo y Quiroga Esquina (Plaza de Ponchos)
Fax: 06 2 927 — 230 / www.otavalo.gob.ec
OTAVALO - ECUADOR

®IANALO

ADMINISTRACION
2014 - 2019
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